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BUFFET Diamant

Cascade de langoustines et grosses crevettes
Plateau landais « Foie gras, Magret fumé, Gésiers confits »
Marquise de saumon fumé
Rose d’avocats et/ou pamplemousse aux crevettes
Saumon princesse, macédoine de léegumes
000000000
*Confit de canard
Et
*Pavé de baudroie au Bayonne

000000000

Garniture légumes

000000000

Plateau de fromage « 7 sortes »
Salade de saison

000000000

4 Petits fours sucrés & macarons assortis

*Le plat chaud est servit au buffet en chafing-dish

Le pain et les condiments, le café (en buffet a discrétion).

Le vin blanc, rosé et rouge en tonneau jusque-la fin du repas.
L’eau plate et gazeuse en Bt verre jusque-la fin de service.
Cascade de fruits frais pour la soirée

Avec conditions générales de ventes
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