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Restaurant Sedel – Marcel Seeger, 9100 Herisau 
Telefon 071 – 351 16 74 
info@sedel-herisau.ch 

Montag + Dienstag Ruhetag 

 

 

 

 

 

 

Wildzeit im Sedel 
 

vom 4. November bis 30. November 2022 

 

 

Vorspeisen: 

 

Hausgemachte Kürbiscremesuppe     Fr.   8.50 

 

Gemischter Herbstsalat       Fr. 12.50 

mit Pilzen, Trauben und Nüssen 

 

Pilztatar           Fr. 15.00 

mit Frischkäse, Kräutern und Toast 

 

 

 

Hauptgänge (Highlights  2022): 

 

„geschmorte Fasanenbrust“ (Frankreich)    Fr. 32.50 

mit Blaukraut, Preiselbeeren und Semmelknödel 

 

„Frischlingsgulasch“ (Deutschland)     Fr. 29.50 

mit Semmelknödel 

 

„Vegetarische Kürbisravioli“       Fr. 25.50 

mit Salbeibutter, Parmesan und Kürbiswürfeln 

 

 

Bitte Wenden! 
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Restaurant Sedel – Marcel Seeger, 9100 Herisau 
Telefon 071 – 351 16 74 
info@sedel-herisau.ch 

Montag + Dienstag Ruhetag 

 

 

 

 

 

 

Wildzeit im Sedel 
 

vom 4. November bis 30. November 2022 

 

 

Hauptgänge (Klassisch): 

 

„Wildschwein“ Entrecote (Tschechien)     Fr. 33.50 

mit Wild-Cognacsauce… 

 

„Rehpfeffer“ (Schweiz - Österreich)     Fr. 36.50 

nach Förster Art…  

 

„Rehrücken“ Medaillons (Österreich)     Fr. 42.50 

mit Pilzrahmsauce … 

 

„Hirsch“ Entrecote (EU)       Fr. 38.50 

mit Portweinsauce… 

 

„Vegetarischer“ Herbstteller      Fr. 28.50 

mit Pilzrahmsauce… 

 

 

Alle Hauptgänge (Klassisch) garniert mit:  

 

… hausgemachten Spätzli, Blaukraut, Rosenkohl, Maroni, Apfel, Birne und  

     Preiselbeeren  

 

En Guete ! 


