“FUR DIE PFANNE
UDER DEN GRILL

FLOHRERS

Zwiebel - Gelee-

Rolle

' .‘  herzhaft-frisch

unser guter

ZUM
VESPER:

* Krautwurst

* Bratwurstgehéck

o Stadtwurst

« Bierschinken

o Gottinger

» Schinkenwurst

» Bauernleberwurst

o Prefisack rot& weifi

« saftiges Haxenfleisch

« feine Delikatessleberwurst
* 6 kleine Vacher (gebr. sratviirste)

o Gelbwurst

» Schmalzfleisch
» Bauernsiilze

DAS SCHNELLE
GERICHT:

» Schweinebraten

* Rindergulasch

« Sauerbraten

* Rouladen

« Kalbsbraten

* Krautwickel

* Rinderbraten

 Saure Nieren

« Saure Bratwiirste

 Saure Lunge mit Herz

» Schweinegeschnet-
zeltes

© Chili con Carne

* Gulaschsuppe

. v Baldauf Alpkase
Fleischsalat | Rt

z" herzhaft im Geschmack
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Monta

500g Salzkndchle &
Sauerkraut

4 Stk. saftige grofie
Bratwiirste

300¢ Gyros & Zaziki
400g gem. Hackgleich

300¢g Schweinegulasch
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Das Fleisch in vier gleichgroBe Portionen teilen. Flache, runde Pattys formen und in die Mitte eine Mulde driicken. Beim Braten wolbt
sich das Fleisch nach oben und der Fleischsaft lauft ab- eine Mulde verhindert dies.
mit Pfeffer, Salz und Zucker mischen. Die Wiirzmischung erst kurz vor dem Grillen oder Braten sparsam auf das Fleisch geben. Wenn die
Unterseite gut gebraunt ist, das Patty einmal.wenden. Nach dem Braten noch 2-3 Minuten ruhen lassen. Wahrenddessen den Bacon braten.

Die Burger-Buns aufschneiden und die Schnittfliche einmal kurz anrdsten. Gewiirzgurken, Zwiebeln und Tomaten in diinne Scheiben
schneiden. Burger Buns mit Majo und Ketchup bestreichen. Dann von unten nach oben mit Gewiirzgurkenscheiben, Zwiebelringen, einer
Scheibe Kase, 2-3 Tomatenscheiben, dem Patty und dem Bacon belegen.
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Halshraten mit Klof,
Sofie & Salat

1/2 Hiihnchen mit Klof oder
Kartoffelsalat mit Salat

Sauerbraten mit Klof,
Sofie & Rote-Bete-Salat

Portionsschauferle mit
Klofi, Sofie & Sauer-
kraut

500 g Rinderhack, 8 Scheiben Bacon,
2 TL Salz, 2 TL frisch gemahlener Pfeffer,
1 TL Senfsamen, 1 TL Koriandersamen,
1 TL brauner Zucker, 4 Burger-Buns,
2 Tomaten, 4 Scheiben Kise (Gouda),
2 Zwiebeln, 4 Gewiirzgurken, Ketchup,
Majo*

Fiir einen Double-Bacon-Cheese-Burger,
einfach die doppelte Menge verwernden.

Senf- und Koriandersamen im Mérser zerstoBen,

tzgeT

Falls der Braten mal nicht nach lhrem Geschmack ist, konnen Sie stattdessen
gerne Schweinebraten bekommen.
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