HOSTARIA

SAN MARCO

PIZZERIA E CUCINA MEDITERRANEA

GLI SPECIAL DI TONI

Nduja pane e caciocavallo
salume tipico calabrese

18.5
Tartare coupé a la table

45

Pescato del giorno
Preparato:
alla griglia, alla mediterranea o con primizie di stagione

p.p.- 39

Tagliolini all’astice

p.p 38
(minimo due persone)

Tartufo di Pizzo
gelato tipico calabrese alla nocciola e

cuore al cioccolato

12



HOSTARIA

DA ARCO

PIZZERIA E CUCINA MEDITERRANEA

TAPAS

Vitello tonnato 10.5
vitello al punto rosa con salsa tonnata homemade

Fiori di zucca 12
tempura con mozzarella fior di latte e acciughe

Polpettine di carne di Mamma Antonia 10.5
Polpettine di melanzane 10.5
con salsa allo yogurt

Crostini con burrata e acciughe 12.5
Insalata di polpo alla catalana 16.5

polpo, sedano, pomodorini e cipolla

Tarte tatin di cipolla 1
con salsa di caciocavallo

ANTIPASTI & INSALATE

Salmone 99
marinato agli agrumi con insalatina di finocchi

Il Crudo San Marco 46
selezione di 6 crudi

Tris di Tartar di pesce 28.5
tonno/salmone/branzino

Vitello tonnato o1
vitello al punto rosa con salsa tonnata homemade

Carpaccio di manzo 24
con rucola e grana

Caprese 15
mozzarella e pomodorini cherry

Insalata mista 7.5

Insalata verde 7.5



HOSTARIA

SAN MARCO

PIZZERIA E CUCINA MEDITERRANEA

PRIMI

Linguine alle vongole veraci e bottarga
Risotto ai frutti di mare
Orecchiette al ragu di coniglio

Paccheri ai tre pomodori e burrata

SECONDI

Tonno Saku
con insalatina di fagioli e cipolla agrodolce

Fritto misto San Marco
calamari, gamberi, ciuffi e alici con maionese al bergamotto

Polpo planciato
con patate schiacciate, olive e maionese all'nduja

Milanese
con rucola e pomodorini

Entrecote di manzo
alla griglia con patate novelle rosolate e burro Maitre d'Hotel

Secreto di maiale
con patate speziate e salsa alla senape

La melanzana
su salsa di pomodorini con olive taggiasche, uvetta, cipolla
rossa, pomodorini, crostini e basilico

28

32

22.5

22.5

36

32

34

32.5

45.5

42

19.5


https://oasidellespezie.ch/burro-maitre-dhotel/

HOSTARIA

SAI

1

| ARCO

PIZZERIA E CUCINA MEDITERRANEA

P1ZLA

CLASSICHE

Margherita

pomodoro, mozzarella, basilico

Marinara
pomodoro, olio al aglio, origano

Prosciutto
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

Prosciutto e funghi

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
funghi

Capricciosa

pomodoro, mozzarella, olive, funghi,
prosciutto cotto e carciofi

Diavola

pomodoro, mozzarella, salame piccante

Tonno e cipolla
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

5 formaggi
mozzarella, grana, gorgonzola, provola
affumicata e groviera

Romana
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi,
olive, basilico

Vegetariana
pomodoro, mozzarella, verdure e
parmigiano in cottura

Valtellina

bresaola, rucola e scaglie di grana

Bufalina
pomodoro e mozzarella di bufala

Campagnola
mozzarella, salsiccia e asparagi

15.5

14,5

16,5

16.5

19.5

19.5

18.5

22.5

16.5

20.5

26.5

21

24

SPECIALI

La Ticinese 24

Formaggio blu ticinese, noci e miele

Carbonara 23.5
mozzarella, pancetta, pecorino, uovo
all’occhio di bue e pomodoro

Dumbo 23.5
mozzarella, pomodoro, pomodorini,
cotto e grana

Carpaccio 28
carpaccio di manzo, rucola, grana,
mozzarella e olio al aglio

Oimeroma 26.5

crudo, rucola, grana, mozzarella e pomodoro

Calabrese 24.5
Nduja, peperoni, olive, mozzarella e
pomodoro

Lombarda 23.5
pomodoro, mozzarella, cotto, capperi,
gorgonzola

Calzone Gio 24.5
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
peperoni, carciofi, gorgonzola, capperi, olive,
cotto

Calzone San Marco 21
pomodoro, mozzarella, crudo, origano,
olio all’aglio

Bianca con salmone 28
con cipolle, capperi, philadelphia e

salmone

Bianca con gamberi 28

con tagleggio, gamberi, radicchio
trevisano, olio e pepe

La nostra focaccia gourmet 28
(chiedi a noi)



https://www.google.com/search?q=pomodoro+concass%C3%A9&rlz=1C5CHFA_enIT1119IT1120&oq=pomodorini+con+casse&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOdIBBzMyOGowajmoAgCwAgE&sourceid=chrome&ie=UTF-8&mstk=AUtExfC0gVkOahpAQ1i0bYiy0_MYDoUp6jggY-lVrRur1QLKKtyxrZZQpvaymH31pwTL-qPnflaaUGXpLclZF6717uphl9I7-FzKG4ZbtRXmQIFe61hNLmieRVVHCfGngGxtvDLzEwD5y-sdeR1G6W-vskgwl8A1dBLPUb10_p48Kl9_LZA&csui=3&ved=2ahUKEwjivJChwsKTAxWVVPEDHSh0MAcQgK4QegQIARAC
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