lzz entrees

Mixed grill pour 2 personnes
Poulet Tikka, Sheekh Kabab, Poisson Tikka, Gambas Tandoori

Gambas Tandoori
Gambas marinées et grillées au Tandoor

Poulet Tikka

Filet de poulet, mariné et grillé au Tandoor

Sheekh Kebab

Brochette de viande hachée, coriandre, épices

Oignons @/iaja Beignets d’oignons, épices

Samosa viande Beignets triangulaires de viande hachée, épices
(Pa@om Beignets de Iégumes, épices

Saumon Q’a&om Beignets de saumon, épices

Crevettes Q’a&om Beignets de crevettes, épices

Samosa Légumes Beignets triangulaires de Iégumes, épices
Poulet Pakora  Beignets de viande hachée, épices

@engan (Pa/{pm Beignets d’aubergines, épices

(Punjalii (Pa/{pm Beignets d’un mix de 1égumes, épices

Salade Raita Yaourt au concombre, tomate, épices

25.00

12.00

7.00

6.00

5.50
6.00
5.50
6.00
5.50
6.00
5.50
5.50
5.50

5.50



Y,

Specialite * Nog pang

Naan fromage Pate levée fourrée au fromage (spécialité du chef)
Naan Pate levée

S tuﬁ(ec{ Parata Pain fourré aux légumes

Keema Naan Pain fourré a la viande

Naan a Lail pate levée, avec de 1’ail

ez plate

Tous nos plats sont accompagnés de riz Basmati et de légumes

flgneau Shahi ‘Korma Agneau curry aux noix de cajou, amandes et créme
flgneau Vindaloo Curry d’agneau Vindaloo aux pommes de terre
flgneau Q’a[a& Agneau au curry d’épinards, coriandre

flgneau au gingem6re Curry d’agneau au gingembre

flgneau Tlﬂﬂa Massala Agneau grillé au Tandoor et cuisiné au curry
massala

Dall gost Ragolit d’agneau aux lentilles indiennes

(Boeuf@afia épiCé Ragoit de beeuf au curry avec piment, gigembre, fenouille..
(Boeufﬂlflassa[a Curry de beeuf au curry massala

ﬂ/lagret K/icl[ic[ Magret de canard émincé, mariné aux épices

3.25
1.50
4.00
4.00
3.25

16.00
16.00
17.00
16.00
16.00

17.00

16.00
16.00

17.00



) ) I
€2 plats

Tous nos plats sont accompagnés de riz Basmati et de légumes

Poulet Shahi Korma Poulet aux noix de cajou, amandes, créme 14.50
Poulet Tikka Massala Poulet grillé au Tandoor, sauce curry 14.50
Poulet Vindaloo Curry aux épices Vindaloo et aux pommes de terre 14.50
Poulet Zaﬁfarezi Poulet sauce créme, tomate, poivrons, 14.50
Butter Chicken Poulet grille au Tandoor puis cuisiné au curry et tamarin 14.50
Poulet Madras Poulet cuisiné aux épices de Madras 14.50
Poulet Mango Filet de poulet cuisiné avec un curry a la mangue 14.50
Chicken Khombas Filet de poulet cuisiné avec un curry aux champignons 14.50
Crevettes Shahi Korma Crevettes aux noix de cajou, amandes, créme 16.00
Crevettes Masala Curry sauce Massala relevée 16.00
Saumon Maharajah Filet de saumon mariné aux épices, sauce du chef 16.00
Poisson Kashmir Filet de poisson blanc, sauce créme, poivron, épices 15.00
Poisson Masala Filet de poisson blanc cuisiné avec un curry masala 15.00
Jhinga Matchi Tandoori Gambas grillées au tandoor, sauce du chef 20.00

Jhinga Matchi Curry Gambas cuisinées avec une sauce curry 20.00



Dall Lentilles indiennes au curry 12.00
Aubergines au curry Caviar d’aubergine au curry 12.00
Palak Paneer Epinards au curry et créme de fromage 12.00

Les Biryanis étaient tres prisés des empereurs moghols.
Mélange de riz Basmati, de viande, et d épices.
Le Biryani est un plat longuement mijoté qui donne au riz Basmati ses lettres de noblesse.

Agneau Biryani 16.00
Poulet Biryani 14.50
Crevettes Biryani 16.00
Légumes Biryani 12.00

Maharajah Biryani Agneau, poulet, crevettes 17.00



@ent waharajah
27.00 € / pers

Nous ne servons ce menu qu'da partir de 2 personnes
Chez nous en orient, lorsque nous invitons des amis pour la féte, nous servons
plusieurs entrées ensemble puis plusieurs plats.
Awvec ce menu, nous vous proposons la méme formule.

Poulet Tikka
Et
Bengan Pakora
Et
Sheekh Kabab
Servies avec 1/2 Nan fromage

Poulet curry
Et
Crevettes curry
Et
Palak cream
Servis avec du riz Basmati



\ \
@enUu bagsicd
21.00 €

non VeEZELariEn

Sheekh Kabab

Brochette de viande hachée cuite au Tandoor

ou

Poulet Tikka

Filet de poulet, mariné et grillé au Tandoor

ou

Samossa viande
Chausson a la viande hachée et Iégumes

Curry de poulet

ou

Poisson Tandoori
ou

Curry d agneau

VEZELATIED

Bengan Pakora

Beignets d’aubergine

ou

Raita
Yaourt au concombre, tomate épices

ou

Samosa legumes
Beignets triangulaires de légumes

Curry d épinard
(7

Curry de lentilles

ou

Curry d aubergine

Gulab Jamun, Halwa ou Glace/Sorbet 2 boules



13—5’ c}lssse:nts

Kulfi

Glace indienne a la noix de cajou, pistaches, amandes, cardamone
Coulant au chocolat

Nougat Glacé

Gulab Jamun

Biscuit indien type « baba » imbibé d’ un sirop de cannelle et cardamome

Glace ou sorbet 2 boules
Mangue, citron, passion, noix de coco, pistache, vanille, chocolat

Halwa

Gateau de semoule
Fromage blanc coulis de mangue indienne

the =t cafe
Thé nature

Thé a la menthe fraiche
Thé Masala (thé aux épices)
Caffé ou décaféiné

6.00

6.00
6.00
4.50

5.00

5.00

4.50

2.50
3.00
2.75
1.50



A ) \ h
Carte dZ2 boIgEong

Cocktail Kama, 12cl 5.50 Biere indienne blonde 33cl
Bollywood

Whisky Coca 25cl  6.50

Martini, Porto 6cl 3.50 Kroénenbourg 25cl
Pastis 2cl  3.50 Carlsberg 25c¢l
Whisky 4cl 5.50 Heineken 25c¢l
Kir 12cl 3.50

Coca Cola btle 33cl 3.50 Vittel 50cl
Coca Cola Zéro btle 33cl  3.50 Badoit 50cl
Jus d’orange, 25cl  3.00 Vittel 100cl
d’ananas au verre

Thé glacé au verre 25cl  3.00 Badoit 100cl
Orangina au verre 25cl  3.00

Boisson indienne sans alcool a base de yaourt, lait battu,
Se boit tout au long du repas

Nature 25cl  4.00 Salé 25c¢l
Epicé 25cl  4.00 Sucre 25¢l
A la mangue 25cl  5.00 A larose 25c¢l
Coco 25cl  5.00 Shake mangue-vanille  25cl

(& base de glace)

5.00

3.50
3.50
3.50

3.00
3.00
5.50

5.50

4.00
4.00
5.00
5.00



Cotes de Provence
Tavel
Cotes du Rhone

Muscadet
Jura rosé ou blanc

) \ \
carte deg Ving

Bte

18.00
25.00
18.00

18.00
25.00

Cotes de Provence

4.50

Y2 Bte

11.00
14.00
11.00

11.00
14.00

50.00

Bte % Bte
Bordeaux Supérieur 20.00 12.00
Bordeaux St-Emilion 30.00 17.00
Bordeaux 30.00 17.00
Mouton-Cadet
Vin Indien 30.00 17.00
Cotes du Rhone Vin blanc
Bordeaux Sup du Jura

4.50

4.50



