
Salade repas
Cévenole	 11€90
jambon de pays, confit d’oignons, croustillant de pélardon Bio Aoc, salade, tomates 
Périgourdine	 14€90
gésiers, magret fumé, foie gras frais, salade, tomates, oignons
Végétarienne	 13€00
pâtes fusilli, haricots, poivrons, tomates, concombre, salade , petit épeautre
Aveyronnaise	 12€90
croustillant de poulet, roquefort, œuf poché, noix, salade, concombres, oignons	
	

Nos burgers
son pain maison et ses frites fraiches

Cévenole	 11€50
steak haché 150g FR, pélardon, miel, pomme, confit d’oignons, pain maison
Classic	 9€50
steak haché 150g FR, sauce burger, cheddar, salade, tomates, confit d’oignons, pain maison
Cheese	 8€30
Haché frais 150gr FR, pain maison, cheddar, ketchup
Double cheese	 12€00
2 steaks hachés 150g FR, cheddar, ketchup, pain maison, confit d’oignons
L’aigoual	 14€50
steak haché 150g FR, jambon cru, sauce ciboulette, fromage raclette, salade,
 tomates, pain maison, confit d’oignons
L’aveyronnais	 11€50
poulet rôti , sauce roquefort, salade, tomates, pain maison, confit d’oignons
Le chef	 11€90

Nos Entrées
Fois gras	 11€90
mi-cuit maison du chef, confiture de figues, 
confit d’oignons et son lit de salade 
Petite salade Cévenole	 8€90
salade, tomates, jambon de pays, confit d’oignons, 
croustillant de pélardon Bio Aoc
Salade de gésiers confits	 7€50
Planche de Charcuterie de julien   
la petite	 7€50 
la grande	 12€50

Menu à 14.50
(Plat 9,00/ Express Entrée + Plat 12,50/ Plat + Dessert 12,00 

uniquement le midi du lundi au vendredi)
 

	 Petite charcuterie ou
	 Salade de crudités ou	
	 Entrée du jour
 
	 Faux Filet et ses frites maison ou
	 Fricassé de poulet sauce champignons ou
	 Plat du jour
 
 	 Fromage blanc coulis ou
	 Flan caramel maison ou
	 Pâtisserie du jour

Nos produits AOP AOC :
 pélardon des Cévennes, oignons, roquefort, pommes reinette

Entrée

Plat

Dessert 

Menu enfant à 7.90
Haché 100g ou Tenders frites maison

 
Crème caramel maison ou fromage blanc

Dessert  Maison
Fromage blanc coulis de fruits rouge	 4€00
Crème brulée	 4€50
Ile flottante	 4€00
Mousse au chocolat	 5€00
Crème caramel maison	 4€00
Dessert du jour	 4€00

Nos vins
Gallician prestige rouge/rosé 75cl	 12€90

Domaine St Alban verre	 2€20
rosé grenache Cévennes 75cl	 13€90
blanc sauvignon Cévennes 75cl	 13€90 
Le moelleux Côtes de thau beauvignac 75cl	 13€90
verre	 2€20 
Costeplane lou canon bio	 13€90
rouge/rosé/blanc
Ecceterra domaine du Clos 75cl rouge vin Bio	 16€90
Le verre	 2€80

Cubi 
Domaine des Arnasseaux des Cévennes
quart/2€80 - demi 5€50 - verre 1€50
 

Menu à 29.00
Apéritif maison

 
Planche de charcuterie

ou
Foie gras maison et son confit d’oignons

 
 

Plat a la carte 
(accompagné de frites ou légumes maison sauce au choix)

 
 

Assiette de fromages ou Dessert au choix à la carte

Plats
sauce au choix roquefort , oignons , poivre
(accompagnés de frites maison ou légumes)
 
Magret de canard Fr (300gr)	 17€90
 
Entrecôte Fr
(250gr Occitanie 14 jours maturé élevage maitrisé)	 19€50 
 
Filet de dorade persillé	 15€90
 
Gambas en persillade (x6) 	 15€90
 Pâtes

Fusilli à la bolognaise	 11€90
Penné a la napolitaine	 9€90
Tagliatelles à l’encre de seiche crevettes en persillade et gambas	 14€90
Fusilli poulet rôti sauce champignons	 10€90
Penné sauce roquefort	 9€90

Coin Pizza ( du mardi au samedi ) 
½ pizza avec salade     (ex royale 8€00) voir carte


