Le  Jardin  Gourmand

                   Lieu-dit  PAPEA                                

              72530  BENER  -  LE    MANS

              RCS le MANS B. 408 642 155  APE  5610A



Tel  02 43 89 60 20   fax 02 43 89 28 71

e-mail : jardingourmand72@orange.fr

site :  www.lejardingourmand.net
FORMULES   REPAS  DE  GROUPES

Entrée, plat et dessert à choisir à l’avance.

	FORMULE A 40.90 €

Punch maison et canapés

*****

Trilogie de saumon aux agrumes

Où

Méli mélo de tomates tricolores et stracciatella

Où

Filet de lieu jaune coulis aux crustacés

******

Délice agrumes et framboises fraiches 

Où

Royal chocolat noir et son craquant praliné

Chardonnay blanc et rouge AOP

Café


	FORMULE A 50.90 €

Vouvray pétillant brut et canapés

**** 

Salade de homard céleri rémoulade  

Où

Méli mélo terre et mer foie gras, langoustines et saumon
Où

Feuilleté de noix de st jacques fondue de légumes 

*****

Filet de bœuf « français » façon Rossini

Où

Filet de Turbo hollandaise et polenta crémeuse

Où

Filet d'agneau rôti aux herbes crème de morilles

*****

Farandole de desserts du jardin gourmand

Où

Délice praliné aux noix de Pécan 

Où

Omelette norvégienne à votre gout 

Chardonnay blanc et rouge AOP

Café



	FORMULE A 45.90 €

Soupe angevine a la liqueur de melon vert et canapés

***

Effiloché de tourteau et crevettes roses 

Où

Foie gras de canard frais maison, chutney de figues

Où

Briochine de chipirons façon basquaise

***** 

Magret de canard français rôti aigre douce

Où

Filet de bar rôti, sauce légère  

Où

Pavé de veau à la plancha, saveur des bois


*****

Délice au yuzu et framboises fraiches et craquant

Où

Délice fraises et framboises fraiches 

Où

Duo de chocolat noir et blanc craquant cacahuètes 

Chardonnay blanc et rouge AOC

Café


	MENU ENFANTS    10.90 € (plat, dessert et boisson)

                         Ou 15.90 € (entrée, plat, dessert et boisson)

Entrées :

Assiette de charcuteries ou crudités ou foie gras maison ou saumon fumé maison.

Plats : 

Steak haché ou filet de poulet ou pavé de saumon avec garniture (frites, pâtes fraîches ou légumes)

Dessert : 

2 boules de glace Smarties ou royal chocolat

En supplément des formules :

Trou normand                                                        3.50 €

Pointe de brie et son mesclun de salade               4.50 €

Assortiments de fromages (3 pièces) et salade     6.50 €

Feuilleté de chèvre chaud et salade                      5.90 €

Verre de coteaux du layon                                   4.90 €

      Eaux minérales facturées aux tarifs carte

Aucune bouteille ne peut être emporté a la fin du repas 

Tarif du 1 janvier au 31 décembre 2025
PRIX NETS


