~FORA-
HOTEL HANNOVER

BY MERCURE

01.11.26 -
28.02.27

IGLU LOUNGE

- s A
IGLU WINTER BARBECUE 59-€
Ein Wintererlebnis zum Teilen R

Der Mindestverzehr
betragt 250-€
je IGLU.

GenieBen Sie die IGLU Lounge 3.0 auf unserer
neuen Terrasse. Lassen Sie sich in 5 beheizbaren
Iglus bei Gluhwein und Winter-BBQ von der
winterlichen Atmosphére unterm Sternenhimmel -

verzaubern und erleben Sie mit lhren Freundenund =
Geschaftspartnern ein vollig neues Genusskonzept! .gj

‘ e W AT, e A
i 4 - €. a =
oy v 4 5 m

Offnungszeiten IGLU Lounge 3.0:
Immer montags bis samstags von 16 bis 22 Uhr. .
Letzte Reservierung maoglich ab 20 Uhr. Reservieren

Sie jetzt:
NEU: Reservierung ausschlieBlich Gber unsere neue Webseite
www.eufora-hannover.de

Fora Hotel Hannover by Mercure
F @ F\) A GroBer Kolonnenweg 19 | 30163 Hannover
Tel: +49 511 6706-0 | hcO25@accor.com
RESTAURANT & BAR all.accor.com/hotel/C025/index.de.shtml



IGLU LOUNGE

EIN IGLU. EIN GRILL.
EIN TISCH VOLLER GENUSS.

Gemeinsam grillen. Gemeinsam genie3en. Gemeinsam einen beson-
deren Abend erleben. Ausgewahlte Fleisch-, Fisch- und vegetarische
Spezialitaten treffen auf raffinierte Beilagen, hausgemachtes Brot und
auBergewohnliche Saucen. Alles kommt zum Teilen und gemeinsa-

men GenielBen auf den Tisch.

ZUM GRILLEN
Roastbeef vom Wagyu
Lammkotelette
Marinierte Garnelen

Geraucherter Tofu-Spiel3 mit
Zucchini, Paprika, Champignons

Marinierter Teriyaki-Spiel3
Rosmarinkartoffeln

KASE ZUM
SELBER HOBELN

Téte de Moine Kase

BEILAGEN AUS DER KUCHE
GetrUffeltes Kartoffelplree
Gratiniertes Ratatouille-GemuUse
Frisches Brot

Sauerteig-Brot mit
Kalamata Oliven

Hausgebackenes Focaccia

FORA

RESTAURANT & BAR

SAUCEN
Zitronen-Salbei-Butter

Aioli vom schwarzen Knoblauch
Tomate-Mango-Chili-Salsa
Hausgemachte Pfeffersauce

Orientalischer Bergziegen-
frischkase

DESSERT
Franzosischer Cheesecake

Amarenakirsche, Mandel-
Crunch
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