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Glas Sekt mit hausgemachtem Holundersirup 0,1l

Hausgemachte Sommerlimo (zitrone, Limette, Minze) O,5|{‘\-ag,,.»l €6,80 " i
2025 Sauvitage trocken (Piwi Wein) 0,1 — T €440 ‘\wl
Weingut Weihbrecht, Schwabbach 0,25l € 7,2& W

exotische Aromen, fruchtig, rund

Baguette mit ajioli oder Krauterbutter 6,50

Tomaten-Mozzarella-Salat

mit Balsamicoessig und Olivendl dazu WeiRbrot 15,00
Melone mit Parmaschinken, Baguette 19,00
Antipasti Vorspeisenvariation, Baguette 23,00
Schweinebickchensiilze mit Zwiebeln, Essig, Ol und Bratkartoffeln 19,00
marinierter Tafelspitz mit Vinaigrette und Bratkartoffeln 26,00
Matjes Hausfrauen Art mit Petersilienkartoffeln 23,00
Polentaschnitte mit Ratatouille und Basilikumsauce 24,00
Rotes Curry mit Gemuise und mini Maultaschen (vegan) 16,00

Steakspezialitdten

Iberico Schweinekotelette (270g Rohgewicht mit Knochen) 28,00
Lammrilicken (220g Rohgewicht) 29,00
Premium Ribeye (Hohe Rippe, 270g Rohgewicht mit Fettrand & -auge) 38,00
Rumpsteak ohne Fettrand (220g Rohgewicht) 31,00
Filetsteak (220g Rohgewicht) 37,00

dazu konnen Sie wahlen...

* Bratkartoffeln * Pommes frites » Wiirfelkartoffeln a 5,20

* Grillgemuse = Ratatouille » Speckbohnen a 8,00
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» Bunter Salatteller 7,50
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» kl. Beilagensalat




