febe Gtz

herzlich willkommen in unserer ,,Rose“!

Es freut uns, Sie bei uns begriiBen zu diirfen. Damit das auch so bleibt,
bemiihen wir uns sehr. Wir wiinschen uns, dass Sie mit einem strahlenden
Lacheln nach Hause gehen und mit uns und unseren Produkten zufrieden sind.

Thre Famibie Carle wil allen [Ritarfeitzrn

Haben Sie eine Lebensmittelunvertraglichkeit, erndahren Sie sich vegan oder
mogen einfach etwas nicht? Sprechen Sie uns an!

Zur Information: Unsere Saucen werden mit Kartoffelstarke abgebunden und
sind glutenfrei. Gerne servieren wir lhnen glutenfreie Backwaren sowie
laktosefreie Milchprodukte.

Nahezu alle Speisen servieren wir lhnen auch als Seniorenportion.
Ebenso konnen alle Gerichte auch zum Mitnehmen (to go) bestellt werden.
Preis bei Mitnahme — 25% des ausgezeichneten Preises




Vorspeisen und Suppen

Bunter Salatteller

Bunter Salatteller mit Kartoffelsalat

Feldsalat mit Walnussdressing, Speck- & Brotwiirfel

Eine Maultasche geschmalzt als Versucherle mit Kartoffelsalat

Geraucherte Entenbrust mit Sauce Cumberland, Feldsalat

Gratinierter Weillensburger Bio Schafskdase mit gegrillter Zucchini

Gambas al ajillo mit WeiSbrot

Carpaccio vom Rinderfilet mit Oliven-Triiffelmarinade, Parmesan und Wei8brot
Rinderkraftbriihe mit Leberknédel

Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle
Kiirbiscremesuppe mit steirischem Ol & gerdsteten Kernen

Unsere Meniiempfehlungen

Menii |
Rinderkraftbriihe mit Krauterflddle

Zanderfilet ,Winzerin Art”“ mit Speck-, Brotwiirfel und Trauben gebraten
dazu Weinkraut und Kartoffelpiiree

GrieBflammerie mit Zwetschgen und Haselnusseis

57,50

Menii Il
Rinderkraftbrithe mit Krduterflddle

Seeteufelmedaillon mit Pinienkernen,
Blattspinat und Petersilienkartoffeln

GrieBflammerie mit Zwetschgen und Haselnusseis

59,50

Menii Il
Rinderkraftbriihe mit Krauterflddle

Kalbsleber ,Berliner Art“ mit Apfel- und Zwiebelscheiben
Kartoffelpiiree

GrieRflammerie mit Zwetschgen und Haselnusseis

49,50

Menii IV
Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle
Rehbraten Baden-Baden mit Preiselbeerbirne und Spatzle
GrieBflammerie mit Zwetschgen und Haselnusseis

49,50

7,50
8,50
12,50
13,80
19,00
21,00
24,00
24,00
9,80

9,80
11,00



Fischgerichte

Black Tiger Garnelen mit Gemiisestreifen und Penne Nudeln - scharf -

Zanderfilet ,Winzerin Art”“ mit Speck-, Brotwiirfel und Trauben gebraten
dazu Weinkraut und Kartoffelpiiree

Seeteufelmedaillon mit Pinienkernen, Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Wolfsbarschfilet mit Ratatouille und Rosmarinkartoffeln

Hauptgerichte

GrofBer Salatteller mit Putenbruststreifen, Baguette

GroRBer Salatteller mit Weillensburger Bio-Schafskdse, Baguette
Leberknédel geschmalzt mit Réstzwiebeln und gemischtem Salat
Kohlroulade mit Petersilienkartoffeln

Maultaschen ,,Schwiébisch” mit Sauerkraut und Schupfnudeln
Schlachtplatte mit Sauerkraut, Leber- & Blutwiirstle und Bratkartoffeln
Linsen mit Spatzle, Rauchfleisch und Saitenwiirstle

Saure Nierle oder Saure Kutteln mit Bratkartoffeln

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites

Cordon bleu vom Schweineriicken mit groBem, bunten Salatteller

Hohenloher Pfinnle
Schweinelendchen mit Champignons und Sauce Hollandaise iiberbacken
dazu Schupfnudeln und Spatzle

Kalbsrahmgulasch mit Spatzle

Wiener Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren und groBem buntem Salatteller
Rehbraten ,,Baden-Baden” mit Preiselbeerbirne und Spatzle

Putensteak mit Krauterbutter, Gemiise und Pommes dauphines
Kalbsleber ,Berliner Art“ mit Apfel- und Zwiebelscheiben, Kartoffelpiiree
Schwabischer Zwiebelrostbraten mit Spatzle

Rinderfiletsteak mit Pfefferrahmsauce und Rosti

Vegetarisch

Kadsespatzle mit Rostzwiebeln

Gnocchi mit Tomatensauce und Kase liberbacken
Champignon-Erbsenragout mit Kokos-Chilisauce und Reis (vegan)
Frische Pilze in Krdauterrahm mit Semmelknodel

Gemiiseteller mit Petersilienkartoffeln (vegan moglich)

32,50

39,00
41,00
45,00

22,00
24,00
17,00
18,00
21,00
22,00
21,00
22,00
17,50
28,00

29,00
28,00
34,00
32,00
28,00
32,00
32,00
43,00

14,50
14,50
16,00
17,00
25,00



Vesper

Hausgemachtes Griebenschmalz mit Brot
1 Paar Hausmacher Bratwurst mit Kartoffelsalat und Brot
Ochsenmaulsalat mit Bauernbrot

Wourstsalat mit Lyoner (und Kase), Zwiebelwiirfel und Brot
oder schwabisch mit Schwarzer Wurst

Vesperteller mit Wurst, Schinken, Kase, Gurke und Brot
Pizza Toast mit Salami, Champignons, Kase

Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Paniertes Schweinekotelett mit Kartoffel-Gurkensalat

Tatar mit Eigelb, Zwiebeln, Kapern, Gewiirzgurke dazu Brot

Dessert

Kugel Eis (Vanille, Erdbeere, Schokolade)
Kugel Walnusseis
Kugel hausgemachtes Sorbet

Affogato (1 Kugel Vanilleeis mit Espresso)

Espresso mit Mini Creme bralée

Gemischtes Eis mit Sahne (Vanille, Schokolade und Erdbeereis)

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne

Schwarzwaldbecher

Vanilleeis, Walnusseis, Schokoladeneis, Kirschwasser, Sahne

Bananensplit
Vanilleeis (3 Kugeln) mit Banane, Eierlikor und Sahne

Meniidessert
Caipirinhasorbet mit Sekt aufgefiillt

Hausgemachte Sorbets mit Friichten

Tiramisu mit frischen Friichten

Apfelkiichle mit hausgemachtem Vanilleeis

Creme briilée

Mousse au chocolat mit frischen Friichten

Karamellisiertes Passionfruchtparfait mit Friichten

6,90
15,00
15,00

15,00
15,00

9,80
14,50
19,00
31,00

4,30
4,80
5,00

6,50
7,00
8,80

kleine Portion 6,80

11,00

kleine Portion 8,20

11,00

kleine Portion 8,20

kleine Portion

kleine Portion

kleine Portion

Warmes Schokoladentortchen mit weiRem Kaffeeeis und Himbeersorbet

Kasedessert

10,50
11,00
11,00

17,50
13,00

12,00

16,00
12,00

15,00

17,50
13,00

15,00
17,50
19,00



