Spezialiaten vom Kalb

Unsere Weinempfehlung

2023 Flaschenpost Weillweincuvee, trocken 0,1l
Sauvignon blanc, Riesling & WeilRburgunder 0,25l

Weingut Ungerer, Pfedelbach-Renzen
-wilder Duft, Zitrustone, Birne, Melone-
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Paniertes Kalbsbries mit Sauce Remoulade,
Salatbouquet, dazu WeiRbrot als Vorspeise
als Hauptgericht

Kalbsbries mit Krautersauce und Nudeln
Wiener Kalbschnitzel mit groBem buntem Salatteller

Kalbsleber ,Berliner Art“ mit Apfel- und Zwiebelscheiben
und Kartoffelpliree

Gefillte Kalbsbrust mit groRem buntem Salatteller
Kalbsnierenbraten mit Nudeln
Kalbsrahmgulasch mit Spatzle

Geschmorte Kalbsbackchen mit getriffeltem Kartoffelpiree

Osso bucco (geschmorte Kalbshaxenscheibe) mit Schmorgemise
und feinen Nudeln
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