2022 EINBLICK

Spatburgunder Kabinett trocken 0,1l
Winzer Alde Gott Sasbachwalden, Baden 0,25l
Aromen nach Kirschen, Brombeeren, feines Tannin 0,75l

Feldsalat mit Walnussdressing, Speck- und Brotwdirfel
Gerducherte Entenbrust mit Feldsalat und Weil3brot
Traditionelle Ganseleberterrine mit Quittengelee, Feldsalat, Baguette

Wildkraftbriihe mit Waldpilzroulade

Gansebraten mit Maronen, Bratapfel ,unserem” Rotkraut
und KartoffelkloRBen

1/4 gefullte Bauernente dazu ,unser” Rotkraut und KartoffelkloRe

Geschnetzelte Ganseleber in Apfel-Calvadosrahm
mit Mandel-Brokkoli und Kartoffelpliree

Hirschgulasch mit Semmelknddel

1/2 gefulltes Hahnchen serviert mit Kartoffel- und Feldsalat
Rehbraten ,Baden-Baden” mit Preiselbeerbirne und Spatzle
Feldhasenkeule im Wacholderrahm mit Spatzle

Wildschweinbraten mit Thymianjus, ,unserem® Rotkraut
und Semmelknddel
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