/
Nos Entrees
Oeuf parfait
Copeaux et siphon de champignons, cro(tons, 14,00€
\\ Ravioles de langoustines

Bisque de crustacés 17,00€
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\ Poulpe roti
' Chlorophylle d'épinard monté au beurre 15,00€

Carpaccio de poulpe
LG ) . R , 13,00€
Huile d'olive, mayonnaise harissa, supréme d'agrumes

Dumph au poireau
Pain brioché garni et salade verte n,00€
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Nos Plats

Tartare de boeuf charolais
) . - 27,00€
Tartare préparé, pommes frites et salade verte

Maigre de ligne
Pois cassés, basilic, huile de menthe 31,00€
Retour de péche
Brunoise et fleur de courgette, beurre monté au miso 29,00€
Ris de veau

/ E Pommes de terre tournées, pleurottes, jus réduit. 32,00€

Assiette végétalienne
Assortiment de légumes de saison biologiques et locaux 23,00€
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Nos Desserts

Pavolova aux fruits rouges Nn,00€

Salade de fruits frais au thé a la menthe. n,00€

r Tarte tatin et creme montée a la vanille n,00€
'I Sélection de fromages affinés 1,00€
11,00€

Riz au lait, coulis de fruits rouges
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