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Saumon Gravlax au poivre de TIMUF ... les100 gor: U €
Servi avec une creme raifort & des blinis. *

Gougere fourrée aux brisures de truffe melanosporum *............... 350 €
Gougere des sous-bois, champighons & noisettes * ... 250 €
oo Al comite AP & Mo i DD €
Sphére de patate douce a lorange, anguiille fUMEe ... 250 €
Spheére de carotte, gamba aNAOON ... 200 €
Tartelette doeufs de saumon & aneth, creme fumee ... 250 €
Le plateau de 12 PIECeS COCKLAS ..o A€

COMPOSITION : Gougeres des sous-bois champignons et noisettes X3, gougéres au comté AOP et noix
X3, Sphere de carotte et gamba tandoori X3, Tarteleties d'oeufs de saumon, aneth et creme fumeée x3.

Le plateau de 25 pieces cocktails .. . 48 €
COMPOSITION : Gougeres des sous-bois (/wnp/onms el noisettes \) (muu@/es au comté AOP
et noix X5, Sphere de carotte et gamba tandoori X5, Tartelettes doeufs de saumon, aneth et creme
fumée x5, Sphere de patate douce a lorange et anguille fumée X 5.

* Nos gougeres sont fourrées avec une sauce moinay ou bechamel

LES NOIX DE SAINT-IACQUES EN COQUILI_E A GRATINER

BT ER T E S R L L R .
Grande entrée (2 coquﬂles) ... L€
fondue de poireau & n)/)//mmb( o, te/( e (/e St /J( (/ues

LE BOUDIN DE SAUMON BRIOCHE pour 6 personnes ................... 90 €

Boudin blanc au saumon gravelax, enveloppe d'une brioche gourmande au beurre,
accompagne dun coulis aux herbes fraiches.

LE TOURTEAU GRATINE A LANTILLAISE oo I8 €

Tourteaux datlantique cuits par nos soins, émiettés, agrementés de
piment et dingrédients gardes secrets. Préts a gratiner au four.



LE VELOUTE DE CHATAIGNE ET COURGE 33 €l oo 8 €

AVEC SUPPIEMENT TIUFE .. 4 €
LE VELOUTE DUBARRY TRADITIONNEL 33 €l oo g€
CHAPON FERMIER FARCI AUX CHAMPIGNONS ET MARRONS ... 18 €
Irompettes, cepes. marrons. jus de braisage.

POITRINE DE COCHON DU MONT VENTOUX CONHTE A L'AIGRE DOUX ......... 6 €

Viande fondante en cuisson lente, glacee au miel de lavande et vinaigre de
grenade, jus aigre doux.

PINTADE FERMIERE FARCIE AUX MORILLES ..o 2-€

Sauce au porio.

LOTTE ET MOULES DE BOUCHOT AOP DU MONT-SAINT-MICHEL,
SAUCE AU RIESLING ET POIVRE VERT DE MADAGASCAR ... 24 €

CANNELLONI DE CAMBAS ET SA BISQUE .. D€
(a gratiner)
TOURTE FEUILLETEE FACON CHOUX FARCI pour 2 personnes .................. A€

Champignons et chataignes.

CIoIREOISRAEIe e 4€
Gratin dauphinois aux brisures de trUffes ... 8 €
Purée de courge musquUEe & DUIEITIUL ... 5€

Purée de patates douces & éclats de chataignes ... D €



LES BUCHES DE NOEL

VANILLE CITRON 4/5 ou 8/10 personnes N €/52€

Un équilibre parfait entre l'acidité du citron jaune et la douceur de la vanille.
COMPOSITION : Creme montée et bavaroise vanille, confit citron jaune vanille,
confiture de lait, meringue croustillante, gateau moelleux vanille citron.

CHATAIGNE & KALAMANSI 4/5 ou 8/10 personnes ............. 21€/52€

Découvrez le mariage entre la gourmandise de la chataigne et lexotisme du Kalamansi,

un agrume des iles proche de la clémentine.
COMPOSITION : Chartilly a la chataigne, crémeux chataigne, confit kalamansi,
gateau moelleux a la farine de chataigne, croustillant noisette.

CHOCOLAT & BANANE FLAMBEE 4/5 ou 8/10 personnes ........ 27 €/52 €

Une bliche réconfortante, aux gotits indémodables.
COMPOSITION : Ganache montée cacao lacté caramel mousse chocolat 65%.
compotée banane flambée, caramel feve de tonka, gateau moelleux banane cacao.

LE DESSERT DE LA ST-SYIVESTRE

PAVIOVA AUX FRUITS EXOTIQUES
Pour 4 personnes e
Pour 8 personnes 46 €

(Uniquement valable en retrait le 31 décembre)

Conditions :
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