CARTE DES ENTREES

- Gambas

- Jambon de parme, sur assiette
- Jambon de parme, portion

- Délice des Grisons, sur assiette
- Délice des Grison, portion

- Cocktail de crevettes

METS DE BRASSERIE

- Malakoff / crolte au fromage

- Fondue au vacherin (min. 2 personnes)
- Omelette 3 ceufs, jambon ou fromage

- Omelette 3 ceufs, nature

- CEufs au jambon, 2 pieces

- Assiette Anglaise

- Pommes frites

- Portion Iégumes

- Salade
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CUISINE SOIGNEE, AU BEURRE

SPECIALITES DU JOUR

Menu Fr. 40.- Entrecote de Charolais, 180-200 gr.
Pommes frites

Salade

Menu Fr. 45.- Filets de perches Belle-Meuniére du lac
Pommes frites ou pommes Maitre d’hétel

Salade maison

Menu Fr. 40.- Filets de sandre Belle-Meuniére
Pommes frites ou pommes Maitre d’hétel

Salade maison

Menu Fr. 40.- Gambas a la romaine

Salade maison

Le pain est fait maison. Toutes nos viandes sont d'origine
Suisse.



SPECIALITES SUR COMMANDE

Paella

Salade

Gambas a l'ail

Calamar

Cuisses de grenouilles

Filets de sole
Salade



LA CARTE DES VINS

VINS BLANCS

Le Mélomane (Genéeve)
Villette (Vaud)

Dézaley (Vaud)

Yvorne (Vaud)

Aigle (Vaud)

Albarifo (Espagne)

VINS ROSES

Le Penseur, CEil-de-Perdrix (Geneve)

Chatenay-Bouvier, CEil-de-Perdrix (Neuchatel) Fr.

VINS ROUGES

La Rebelle, Pinot noir (Genéve)
Salvagnin, Aigle (Vaud)

Dole de Salquenen, Sierre (Valais)
Pata Negra, Valdepenas (Espagne)

Faustino |, Rioja (Espagne)
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LA CARTE DES CHAMPAGNES

Veuve Clicquot, brut
Veuve Clicquot, brut (1/2)
Moét & Chandon, brut
Moét & Chandon, brut (1/2)
Cordon Rouge

Cordon Rouge (1/2)
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