Casthaus Ochasert Cigerwilern

Vorspeisen

Klein/Gross
Blatt oder gemischter Salat 9/12
Niisslisalat mit weichem Ei und Speck 15
Gambas al Ajillo mit Zitrone, Knoblauch und Chili 19/28
Kiirbiscremesuppe mit gerostete Kiirbiskernen und Kernol 10
Bérlauch schaumsuppe mit knuspriger Gemiiserolle 12
Rindercarpaccio mit Schwarzem Triiffel und Parmesan 19

Hauptspeisen

Chateaubriand ab 2 Personen Parmesankartoffeln, buntem Gemiise und Sauce Bernaise
Black Angus Rib Eye(250g) mit Bratkartoffeln, buntem Gemiise & Morchelsauce
Spétzlipfanne mit Rindsfiletspitzen, Gemiise und Pilzrahmsauce

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsnierstiick mit Kartoffel-Niisslisalat

Kalbsleber nach Wiener Art mit Butterrosti und buntem Gemiise

Rosa gebratener Entenbrust mit buntem Gemiise und Honig

Ungarisches Rindsgulasch mit Butterspétzle

Egli im Bierteig gebacken
Hausgemachte Pommes, Sauce Tartar und Zitrone

Quarkpizokel gebraten mit Spargel, Pilzen, Bérlauch und Parmesanschaum
Fitnessteller mit Ziegenkase und Honig

Spétzlipfanne mit Gemiise, Pilzrahmsauce
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Dessert

Schokosuftle mit fliissigem Kern mit Sauerrahmglace

Erdbeer Creme Briilée

Hausgemachte Vanilleglace mit warme Schokosauce und Krokant
Affogato

Gertihrter Eiskaffee

Le Colonel (Zitronensorbet mit VVodka)

Zwetschge Ville Prune

Mango Bacardi

Coupe Baileys

Coupe Déanemark

Tagesdessert

Glacesorten / Kugel

Schoko, Mocca, Mango, Himbeersorbet, Zitronensorbet

Hausgemachte Glace/Sorbet

Vanilleglace, Mandel-Tonkabohne, Sauerrahmglace, Rum-Schoko, Erdbeere

Zwetschgensorbet
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