Menuvorschlage 2021

Wir kochen aus Leidenschaft. Wir bieten lhnen nur an was wir selber auch gern essen.

Wir wissen auch was wir lhnen servieren. Wir legen grossen Wert auf hausgemachte, schonende
Zubereitungen von Grund auf. Und das bei fast allem. Falls nicht anders deklariert servieren wir
Ihnen CH-Fleisch und Gefliigel!

Apero

Crostini misti — verschiedene Pestos auf kleinen Happchen
von getoastetem Focaccia CHF 2.50

Pizza Biancha — in Stiicke geschnittene Pizza mit Mozzarella und
Rohschinken oder Rauchlachs CHF 2.50

Bruschetta - getoastetes Focaccia

mit Tomate und Basilikum CHF 2.50
mit Rindstartare CHF 3.50
Vorspeisen

Hargarten Salat aus der Schiissel mit zweierlei Dressings CHF 8.50
Nisslisalat mit Ei, Speck und Croutons an Knoblidressing CHF 9.50
Spinatsalat mit Mango und Avocado CHF 10.00
Tomaten-Mozzarellasalat mit Ruccola CHF 9.00
Griechischer Salat mit gebackenem Feta CHF 10.00
Tomaten-Kokossuppe mit Joghurt-Ingwerglace CHF 9.00
Tagessuppe/Bouillon mit Einlage CHF 8.00
Bouillabaise-kleine Safran-Fischsuppe CHF 10.00

Gemisesalat mit warmem Ziegen-Schafkase CHF 11.00



Rauchlachs/ oder Thunfischtartare mit Avocado

Gaberini al Forno
marinierte Krevetten aus dem Ofen mit Chili & Knobli

Triffelravioli an Salbeibutter
Saisonrisotto mit Parmesanflocken

Tutti —sie kdnnen sich nicht entscheiden? Beim Tutti
servieren wir von allem ein Bisschen in die Tischmitte, und
jeder nimmt sich was er will

( warme und kalte Antipasti/Salat/Suppe )

Hauptginge

Gratinierter Tagesfisch (Lachs/ Kabeljau oder andere)
mit Zitronenbutter und Vanilletomaten

CHF 13.00

CHF 10.00

CHF 10.00

CHF 8.00

CHF 16.00

CHF 27.50

Geflllte Pouletbrust (zb. mit Avocado, Cashew & Gorgonzola) CHF 25.50

Geschmorte Lammhaxe (IRL)aus dem Holzofen

Spare Ribs tUberbacken mit BBQ-Sauce

Rindsfiletsteak mit hausgemachtem Jus 170g
Rindsfiletmedaillon mit Krauterbutter140g

Rindsfiletsteak an hausgemachtem Jus mit Riesenkrevette
Rindsentrecote mit Krauterbutter 170g

Rindsfiletwiirfel Stroganoff

Schweinsfilet im Speckmantel

Kalbskarrebraten aus dem Ofen

Geschnetzeltes Zircher Art
Schwein oder Poulet
Kalb

Mediterran gratiniertes Schweinssteak auf Pepperonicoulis
Cordon Bleu vom Schwein

Piccata Milanese mit Kalbsjus:
Kalb
Poulet oder Schwein

CHF 27.50

CHF 25.50

CHF 34.00

CHF 31.00

CHF 39.00

CHF 31.50

CHF 29.50

CHF 28.50

CHF 33.00

CHF 21.50
CHF 26.50

CHF 23.50

CHF 23.50

CHF 27.50
CHF 24.50



Rotes Thaycurry mit Gemuse und Basmatireis CHF 19.50

zusatzlich Poulet, Krevetten oder Tofu je CHF 5.00
Glasierter Kalbs-/oder Rindsbraten aus dem Holzofen CHF 23.50
Pouletbrust oder Schweinssteak mit Krduterbutter CHF 21.50

Geflllte Aubergine mit Tomate, Basilikum und Mozzarella CHF 24.50
Saisonal geflillter Crepes mit Frischkase (zB. Spargel) CHF 22.50
Saisonales Gemise Tarte Tatin CHF 22.50

Zu all den Hauptgangen servieren wir lhnen Saisongemiise.

Beilagen

Gratinierte Ofenkartoffel, Pommes Frites, Gratin, Rosti, Strudl,
Saisonrisotto, Tagliatelle, Spatzli, Knédel, Reis, etc je CHF 5.50

Zu den Hauptgdngen servieren wir [hnen gerne eine 2. Beilage nach Wahl ohne Aufpreis.

Pizza

»All you can eat ,, gemischte Pizze aufgeschnitten auf dem Tisch CHF 17.00
(nur in Kombination mit einer Vorspeise moglich)

A la Carte Pizza (Alles was sie sich vorstellen kénnen)  CHF 12.00-24.00

Pasta

Spaghetti Carbonara mit Parmaschinken CHF 18.50
Rassige Tomaten-Kokospenne mit Gemisestreifen CHF 18.50
Samiger Saisonrisotto CHF 17.50

Tagliatelle mit Oliven, Cherrytomaten, Knoblauch und Ruccola CHF 18.50
Triffelravioli mit Salbeibutter CHF 19.50

Optional zu diesen Gerichten:
Zusatzlich Poulet, Krevetten oder Tofu je CHF 5.00



Desserts

Warmes Schoggikiichlein CHF 9.00
mit Glace nach Wahl CHF 10.50
Tiramisu classico CHF 7.50
Friichte mit 2erlei Sorbet CHF 9.50
Schoggimousse CHF 7.50
Kugel Glace/Sorbet - Preis pro Kugel CHF 3.00
Warme, karamelisierte Apfelrose im Blatterteig CHF 8.00
mit Glace nach Wahl CHF 10.00
Panna Cotta mit Friichten CHF CHF 8.50

TuttiDolce - Sie kdnnen sich nicht entscheiden?
Beim TuttiDolce sevieren wir lhnen von allem ein Bisschen
in die Tischmitte und jeder nimmt sich was er mag. CHF 14.00

Nichts gefunden? Gerne beraten wir Sie auch individuell. Fragen Sie nach den aktuellen
Saisonkreationen.

Buffet, Brunch, Menu surprise, Outdoor, Take away, - Worter die uns gar nicht fremd sind.
Besprechen Sie mit uns lhre Vorstellungen & ausgefallenen Ideen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive 7,7% Mehrwertsteuer, pro Person fiir
Gruppen ab 10 Personen bei einheitlichen Meniis. Vorbehalten bleiben Preisdnderungen bei
Kleingruppen und individuellen Anderungen.
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