
Frühling im Glas______________ 

           Fragola | Prosecco zero | 0%Vol | Erdbeersirup | Limette              10.50 
 
                         Fragolo | Prosecco 11%Vol | Erdbeervodka 35%Vol | Limette 10.50 
  
                         Hugo zero | Prosecco zero | 0%Vol | Holundersirup | Mineral 10.50 
  
                         Martini zero | roter Martini | zero Alkohol | mit Eis                       8.50 

           Hugo Panache | Offenbier 4.8% Vol | Holundersirup | Mineral        5.50 
                         auch als zero erhältlich |0%Vol                                   5.50 

 
 

 

Desserts ______________________________________ 

All unsere Speisen sind hausgemacht.  Natürlich auch die Desserts & Glaces. 
 
Crème Brûlée   | klein 6.50 | 8.50 
Tiramisu classico    | 8.50 

Panna cotta    | 6.50 

3-Erlei von der Mandel    | 6.50 
Warmes Schokoküchlein    | 11.50 
Caramelisierte Apfelrose    | 9.50 
Portweinzwetschge mit Vanilleglace    | 9.50 
Joghurtschüümli    | 6.50 
Schoggimousse               | klein 7.50 | 9.50 

Exotischer Früchtegratin mit Litchi-Mangosorbet    |9.50 

 
Hausgemachte Glace & Sorbets |    Kugel 4.00 | Schlagrahm 1.50 

Vanille | Schokolade| Mocca | Joghurt| Passionsfrucht | Pina Colada | Biberfladen 
Waldbeer | Zitrone | Blutorange | Pistache | Stracciatella | Bäredreck  

WhiteChocolateBasilSplash |Heidelbeer-Joghurt | Litchi-Mango 



Coupe mit hausgemachter Glace               mini 9.50| klein 11.50 | 14.50 

 

 

 


