LA CARTE D'HIVER
A LA TOURNE

POUR L'APERO
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eSalade Verte, petite ou grande i 6,00 /9,00
eSalade Mélée, petite ou Grande e 980 /16,00
ePotage du jour (bouillon ou léqumes) servi & La SOUPIETE (vt 9,00
eCréme de bolets maison et feuillelés aux EPLEes i 11,00
oFeuilletés maison aux Morilles ek RIS de VROt it 19,00

PLATS TRADITIONNELS ISSUS DE NOS BOUCHERS PREFERES

eJambon & L'os (NE), frites ou rostis maison, Légumes de SALSON i 22,00
oRumsteale de Beeuf (CH), frites ou rostis maison, Léqumes de SALSON i 38,80
eAraignée de Beeuf (CH) au Pinol Noir et échalotes, frites maison, LEgumes ... 36,80
eEntrecdte de Beeuf « Simmental », (CH) rassis sur os, frites ou rostis maison, Léqumes ... 45.50
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Beurre maison « €afé de PATLS » (i 450
SAUECE AUX CCNALOEES YALSOM (iivruiiiiiiiterrniaeatitrrtnnettterrrniteterreetterrmametterramstesrrsssesessssssns .00
SOUECE AUX PMOTILLES MOLSOM (1 ittt ettt tatameieiaitaiemieittaaamas 2,00

eTripes a Lla Neuchateloise et pommes de terre de Corcelles (NE) en robe des champs

vinaigrette maison, mayonnaise maison, A DISCRETION (iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiriiiiaaaaaa .50
eRognons de Veau (CH) flambés au marc de Pinol Noir (NE)

rostis Maison, LEQUMES d@ SALSOM i s s ssses 38,00
eFoie de Veau (CH) aux p'tits oignons déqglacés au vinaigre de framboise

rostis maison el Léqumes de SALSON i 36,00

NOS INCONTOURNABLES CORDONS-BLEUS -~ 100% MAISON / 100% REGION

Servis avec frites ou rostis maison et légqumes de saison
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eFondue au fromage maison, 100% Gruyire des Ponks, 200 gr. ou 280 gr. w2400 / 29,00
(servie uniquement en brasserie)

POUR LES PTITS LOVPS
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- ou la plupart de nos mets de La carte en format réduit...

TOUS NOS PLATS SONT REALISES « MINUTE » PAR NOTRE EQUIPE DE CUISINE ET CELA DEMANDE DE LA PRECISION ET DU TEMPS !!
Merci de votre compréhension, particulierement lors de grosse affluence ou de commande trés « variée »..

Nous nous efforgons de privilégier au maximum nos producteurs et fournisseurs locaux
sauf tres rares exceptions, tous nos produits sont de la région, ou proviennent de Suisse !
Notre équipe vous renseigne volontiers 1!

Faites-nous part de vos allergies et intolérances, nous pourrons ainsi vous conseiller au mieux.

Provenance des viandes : Porc : NE/CH / Boeuf: CH / Veau : CH /




