LA CARTE ESTIVALE a2 /‘\
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A LA TOURNE g

?QUQL’A?EQO SIMPLE - AUTHENTIQUE - TRADITIONNEL

O?LQhCheEEe d’e sauc‘:sses Séckes du CQ“EQM AT it ii@ai@ai@eEeEEeuEEu@E@Eiu@Eia@Eia@EiaEEaEEeEEeEEeEEeEEeEEeEEeEEeEEEEeEeEeEeEeEEeEReEeeTeeeY 13100
O?LQhCheEEe mi’XEE (sau‘c‘ifsse SéChe e& ¥T‘OMO\SQS des ‘POMES) AT e it iaiaaiEeEEeEEeEuEeEuEeEuEeEuEeEuEeEeEeEeEeEeEeEEeELeEeeTeeee 15100

eSalade Verte, petite ou grande i 6,00 /9,00
eSalade Mélée, petite ou Grande e 980 /16,00
ePotage du jour (bouillon ou léqumes) servi & La SOUPIETE (i 9,00
e Fole de Veau (CH) déglacé au vinaigre de framboise et crudités printanieres . 18,00
eTartare de corur de thon ponzu (agrumes) et caviar d'aubergines fumées . 19,50

PLATS TRADITIONNELS ISSUS DE NOS BOUCHERS PREFERES

ojambOM a L,Os (NE), ¥T‘LE€S ou rés&is maisoh’ Lésumes de s“isoh LR R R R R R R AR AR AR AR RN 29‘00

oRumsEer de B&u¥ (CH), ¥r£&es ou résEis maisoh’ Lésu‘mes de s“isoh'"“““‘.""“““".""““““.““35‘50
eEntrecdte de Beeuf « Simmental », (CH) rassis sur os, frites ou rostis maison, Léqumes ... 45.50

- Beurre maisoh|||||Ill|““““‘!1IIllllllllllllI““““‘QIIIIII‘IIIII!II““““‘QIIIIII“IIII!!I““““‘QIIIIIII‘IIIII!II““““‘QIIIII 4100
. L4 .

- Beu‘rre mabsoh <‘ CQ¥2 de Parbs >> T @E@E@eEi@ @@@e@aaii@@@ia@iE@@@@a@EE@@@@@iEEaE@@@a@aaie@@eaeaEEeeeeeEEeEEeEeEeEuEeEeEeEeEeEeEeeeTeeeTTTeee 4‘50

- SO\uce Qu deux Poivres““‘ﬂiIIIII“IIIII!II““““Q‘IIIIII‘IIIII!!I““““‘QIIIIII“IIIII!II““““Q‘IIIIII‘IIIII!!I““““‘QIIIII ‘s‘cc

ORQSbL¥ (CH) MQLSOV\; ‘FT‘E&QS MQLSOV\ QE SO\U.CQ EQ.T‘EQT’Q ma.imSOV\ LR R R R R R R R AR RN} 34100

oTartare de Bezuf maison « Pure Simmental » (CH),
staisohhemeh& du momeh&; PQLM Sriﬂ'tté eE gri&es matsoh |III“III‘I"I““““.‘II!II“IIII."“““““.I!IIBglsc

oFole de Veau (CH) aux p'tits oignons déglacé au vinaigre de framboise
T‘éskis maisoh eE Légumes de saaso“ TETCEC T e @@ @@ee@aiii@@e@iEe@eeea@E@ @@@@Eaaa@aiaaaEeaeeeEeEeEeeEuEuEeEeEeEeEeEeEeeeeeeEeTeTeeee 36‘50

oBurser des AT’ELSQMS dse LQ. régiﬂoh CE T i itititEaiEaEEeEEeEEEuEEa@E@u@Eia@Eia@ia@ia@@iai@a@@a@@eE@E@EEE EE EE U@E @ IaEEIaEEIaE@aEEeEEeEEe e EeE e EEEEEUEEEeEeEeEREReEeeeReeeeY 27‘00

OTOMQEQS eh Couteurs QE Buer&Q’ ‘fohd‘QhEe) Li’& d*e Crudi&és AT it iiiaaaEeEEeEEeEuEeEuEeEuEeEuEeEeEeEeEeEeEeEReE e TeTeeY 2’6‘00

NOS _INCONTOURNABLES CORDONS-BLEVS -~ 100% MAISON / 100% REGION

Servis avec frites ou rostis maison et légumes de saison

elLe Ptk (~200 qr 29.50
. e e e iEeaaEeaeeeeeEEeeEEe@aEeeaeeeeieeeeeeeeEee@eEe@eeee@aeeaaaeaaeeeeeeeeeee@e@eEeEe@aEeeaaeeeaaEeeeEeeEeEeEeEeEeEUEEeEeEeEEeEeEeEeEeEeEEeEeEeEEeEEREETYETLTY .
oLe Moveh (~3$c SrI)‘ “““‘."IIII“““"““““““II"I“““."1“““““"IIII“““"“““““.‘II"I“““."“““““‘I"I35‘50

oLe Grqy\d (NSSO ST‘I) AT e @i e i@iiiaiiaii@i@a@@a@@a@Ea@EE@E@@E@a@E@a@EIa@EIa@Eia@@aiI@ai@a@@a@@aE@eE@E@E@a@E @@ @EI@aia@Ea@aaEEaEEeEeeEEeEEeE e e EeEEeEEeEEeEEeEEeEeEeeeeee iz‘cc

oF"‘Leur.—du—Bied (<< Eomme >> des ?OMES> su‘r rasELs maaso“ ““‘Q‘IIIII“IIII!!I““““‘Q‘IIIIII‘IIIII!II““““‘Qlllllzz‘cc

eFondue au fromage maison, 100% Gruyire des Ponls, 200 gr. ou 280 gr. w2400 / 29,00

POUR LES P/TITS LOVUPS

oTrQhChe Qhée des ‘POMES; ¥T’£‘Ees mai‘soh QE Lésumes de saisohlII“IIIII!II““““Q‘IIIII“IIIII!!I““““‘QIIII 13100
ojamboh a L'OS NE, ¥r£&es MQLSOM 2& Lésumes de saisov\111“““‘1IIIII“IIII!!I“““““QIIIIII‘IIIII!II““““‘QIII 14100

- ou la plupart de nos mets de La carte en format réduit...

TOUS NOS PLATS SONT REALISES « MINUTE » PAR NOTRE EQUIPE DE CUISINE ET CELA DEMANDE DE LA PRECISION ET DU TEMPS !!
Merci de votre compréhension, particulierement lors de grosse affluence ou de commande trés « variée »..

Nous nous efforgons de privilégier au maximum nos producteurs et fournisseurs locaux
sauf tres rares exceptions, tous nos produits sont de la région, ou proviennent de Suisse !
Notre équipe vous renseigne volontiers 1!

Faites-nous part de vos allergies et intolérances, nous pourrons ainsi vous conseiller au mieux.

Provenance des viandes : Porc : NE/CH / Boeuf : CH / Veau : CH / Thon : VN / Prix en CHF / TVA 8.1% incluse




