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~ ENTREES DE SAISON
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eTerrine maison de gibier, crudités automnales et confit de baies au poivre citronné ........17.50
»~y 7 . hY .

ePoélée de champignons, crumble de Gruyére et glace aux bolets maison i 18,50
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. NOS PROPOSITIONS DE CHASSE =&

eAssiette « Véqé », garniture chasse complite, Pcétée de champignons et spitzlis maison...... 31,50
eAbriaux maison de Sanglier de La région aux myrtilles. . 3¥.50
eSouris de Chevreuil, mijotée fascm GrANA=MOANMON (i 39,50
eEntrecdte de Cerf aux %ote&s SEEMES iiiiiiiiiirrriii e e ea e e e s s e eeneaessssssnnnees 43,80
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oSelle de Chevreuil désossée au poivre rose (sur réservakion Préatabte uniquement) (. §3.00

TOUS CES PLATS SONT SERVIS SUR ASSIETTE AVEC NOS GARNITURES FAITES 100% MAISON
Choux rouges braisés / Marrons caramélisés / Pomme aux airelles / Choux de Bruxelles
Poire pochée au vin rouge épicé / Raisins ET SPATZLIS MAISON

_ PLATS TRADITIONNELS ISSUS DE NOS BOUCHERS PREFERES _

eJambon & L'os (NE), frites ou rostis maison, Légumes de SALSON (i 29,00
eRumsteale de Beeuf (CH), frites ou rostis maison, Légumes de SALSON. e, 38,80
eEntrectte de Beeuf « Simmental », (CH) rassis sur os, frites ou rostis maison, Léqumes .........48.50

Idem mais servie avec L'accompagnement de chasse . 54,80
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II' DURANT LA SAISON DE CHASSE ET COMME D’HABITUDE, NOS FAMEUX CORDON-BLEUS NE SONT SERVIS QUE
SUR RESERVATION UNE SEMAINE AU PREALABLE !' MERCI DE VOTRE COMPREHENSION !!!

LE FROMAGE, TOUJOURS DE SAISON -

opteur—du—eied (<< Eomme )) des ‘POMES) sur rés&iﬂs maisoh“\\\II!Q.Q!!I‘ll1‘11111!“\\\III!Q‘!!!I‘lll““‘!!‘\\\.lll.‘!22\00
eFondue au fromage maison, 100% Gruydre des Ponts, 200 gr. ou 250 gr..iiiin 24,00 / 29,00
(sur réservation et servie uniquement en brasserie)
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. ou la plupart de nos mets de la carte en format réduit...

TOUS NOS PLATS SONT REALISES « MINUTE » PAR NOTRE EQUIPE DE CUISINE, CELA DEMANDE DE LA
PRECISION ET DU TEMPS ! Merci de voire compréhension, particulierement lors de grosse affluence ou
fﬁfg de commande tres « variée ».

Nous nous efforgons de privilégier au maximum nos producteurs et fournisseurs locaux, sauf rares exceptions, tous nos produits sont de la
région, ou proviennent de Suisse ! Cela n’est malheureusement pas possible pour la majorité de la chasse. Nous ne nous approvisionnons
toutefois pas en dehors de I'Europe.
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Faites-nous part de vos allergies et intolérances, nous pourrons ainsi vous conseiller au mieux.
Provenance des viandes : Porc : CH / Boeuf : CH / Veau : CH / Sanglier : CH / Cerf : A/EU / Chevreuil A/EU P
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