
 

WIR LIEBEN WAS WIR TUN! 

 

 

 

   

 
DOKUMENTATION 2026 

(07.06.2026) 

Hochzeitsapéro  
Fingerfood & Süssigkeiten 

 
Wir danken Euch herzlich für Euer Interesse und freuen 

uns, Euch unsere Angebote Präsentieren zu dürfen. 

Gerne stehen wir Euch für Fragen und eine persönliche 

Detailbesprechung Zur Verfügung. 

 

Es würde uns sehr freuen, Euren Anlass kulinarisch zu 

begleiten und Ihn Zu einem besonderen Genussmoment 

zu machen. 
 

Herzlich 

Alexa Hauser und Team 
 

 

-  
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Wissenswertes 

 

 

Diese Angaben helfen Euch bei der Berechnung des Apéros 
 

Damit Ihr und Eure Gäste den Apéro geniessen könnt, sind einige Vorabklärungen nützlich: 

● Wann findet der Anlass statt?  

● Ist der Apéro als klassischer Apéro oder als leichtes Mittags- oder Abendessen gedacht?  

● Wie viele Gäste sind beim Anlass dabei?  

● Welches Publikum?  

● Wie lange dauert der Anlass?   
 

Wir empfehlen folgende Mengen:  

 

«Klassischer Hochzeitsapéro»  

Nach der Trauung am Nachmittag vor dem Abendessen.  

Pikant: Pro Person empfehlen wir     3 bis 5 Stücke.  

Als Pünktchen aufs berühmte „i“ empfehlen wir als  

Ergänzung zusätzlich einige süsse Kleinigkeiten.  

Süss: Pro Person empfehlen wir     1 bis 2 Stücke.  

Snacks und Reservezopf runden den Apéro ab und geben 

Planungssicherheit. 
 

 

Eine Auswahl der Apéromöglichkeiten findet ihr auf den folgenden Seiten.  
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Angebot   
♥=bisherige Lieblingsprodukte 

  1.  P A R T Y B R Ö T C H E N   
Verschiedene gefüllte oder belegte Brötchen mit diversen Saucen und Garnitur 

(Sternenbrötli, Rusticobrötli, Kornbrötli, Semmeli, Laugenbrötli, Parissette, Partygipfeli)  

 Partybrötchen / Fleisch 
Nr. Artikel Mindestmenge Preis/Stk. Bemerkung 

1.1 Salami Camembert 1 Tablar (à 16 Stk.)  Chf 3.00 ♥ 

1.2 Gewürzschinken 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.00 ♥ 

1.3 Fleischkäse 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.00 ♥ 

1.4 Rohschinken 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.80  

1.5 Mostbröckli (Rind) 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.50 ♥ 

Partybrötchen /Fisch  

1.6 Lachs (Parisettescheibe) 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.80 ♥ 

1.7 Thonmousse (Parisettescheibe) 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.50  

Partybrötchen und gefüllte Minigipfeli /Käse 

1.8 Weichkäse (Brie)  1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.00 ♥ 

1.9 Bergkäse 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.00  

1.10 Kräuterfrischkäse-Gipfeli 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.00 ♥ 

Partybrötchen und gefüllte Minigipfeli/Diverse / Gemischte  

1.11 Ei-Masse (Gipfeli) 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.00 ♥ 

 
 

  2.  B R U S C H E T T A 

Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

2.1 “Pomodori” 
Tomaten, Knoblauch, Parmesan 

1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 4.00  

 

 

 

 

 

 



 

5 

3 3.  Z O P F  /  H E R Z Z O P F  
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

3.1 Speck-Zopf 1 Stück (ca. 40cm) Chf 19.50 Hausgebacken ♥ 

3.2 Bündnerfleisch-Zopf  1 Stück (ca. 40cm) Chf 21.50 hausgebacken  

3.3 Tomaten-Oliven-Zopf 1 Stück (ca. 40cm) Chf 19.50 hausgebacken 

3.4 Herz-Zopf nature 1 Stück Chf 25.00 hausgebacken  

 

4.  S T I C K S  /  S P I E S S L I   
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

4.1 Tomaten-Mozzarella-Stick 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.00 ♥ 

4.2 Rohschinken-Melone-Stick 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.00 ♥ 

4.3 Käse-Trauben-Stick 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.00  

4.4 Früchte-Spiessli 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 2.90 ♥ 

     

 5.  G E M Ü S E D I P  
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/stk. Bemerkung 

5.1 Gemüsesticks mit Dipsauce  
im Gläsli, Dattel- Kräuter- Cocktaildip 

1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 2.80 ♥ 

 

G 6.  T E R R I N E   
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

6.1 Parmesan-Terrine im Sesammantel 1 Tablar (À 32 Stk.) Chf 2.40 hausgemacht  

6.2 Broccoli-Terrine 1 Tablar (À 32 Stk.) Chf 2.40 hausgemacht 

 

  7.  A P È R O P A S T E T E  
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

7.1 Haus-Pastete 
mit Sauce Cumberland 

1 Tablar (À 32 Stk.) Chf 2.50  

     

  8.  M I N I - A P È R O G I P F E L I  (Blätterteig/Kalt) 
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

8.1 Schinkengipfeli  2 Tablare (à 16 Stk.) Chf 1.80 hausgemacht ♥ 

8.2 Party-Laugenschinkengipfeli  3 Tablare (à 16 Stk.)  CHF 1.90 ca.43g 
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  9.  A P È R O G E B ä C K  (Blätterteig) 

Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

9.1 Rohschinken-Prussien 
mit Frischkäse   

1 Tablar (À 32 Stk.) Chf 0.90 hausgemacht♥ 

     

  10.  F O C C A C I A 

Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

10.1 Classico (ca. 5x5 cm) 
Als Beilage mit Meersalz und Rosmarin 

1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 1.50 hausgebacken 

     

  11.  T A P P A S  /  A P P E T I T H Ä P P C H E N  
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

11.1 Pflaumen im Speckmantel 
Gefüllt mit Frischkäse 

1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 2.90  

11.2 Meditanere-Apéroplatte 
Oliven, Mozzarellakugeln, Parmesan, 
eingelegte getrocknete Tomaten 

1 Platte Chf 24.00  

11.3 Parmesan-Stückli “Reggiano” 100g Chf 5.50  

11.4 Alexa’s Früchtebrot  
mit Tête de Moine  

1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 5.50 hausgebacken 

11.5 Gurken gefüllt mit Frischkäse 1 Tablar (à 16 Stk.) CHF 2.10  

     

  12.  K A L T E   A P É R O K Ö S T L I C H K E I T EN   
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

12.1 Vitello Tonato im Gläsli 2 Tablare (à 16 Stk.) Chf 4.20  

12.2 Mini Burger 
Burger, Käse,Minirötchen, BBQ-Sauce 

2 Tablare (à 16 Stk.) Chf 3.90 ♥ 

12.3 Pouletbrust-Mignonspiessli  
Im Gläsli mit Grillsauce 

1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.80  
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  13.  S A L A T E   im Gläsli oder Schälchen  
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

13.1 Couscoussalat 
mit Granatapfelkernen, gerösteten 
Pinienkernen und Crème fraîche 

1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.80 
hausgemacht 

13.2 Linsensalat mit Parmesan 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.80 hausgemacht 

13.3 Broccolisalat mit Pinienkernen 1 Tablar (à 16 Stk.) CHF 3.80 hausgemacht 

  14.  K A L T E  S Ü P P C H E N  im Gläsli 
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

14.1 Tomatensuppe 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 2.80 hausgemacht 

14.2 Gurkensuppe 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 2.80 hausgemacht 
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Süsse Ergänzung 

 

 

  15.  S Ü S S E S    
Nr. Artikel Mindestmenge /Einheit Preis/Stk. Bemerkung 

15.1 Linzertorten-Schnittli 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 2.00 hausgebacken♥ 

15.2 Zimtknoten “Kannelbullar”” 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 1.90 hausgebacken♥ 

15.3 Mini Nussgipfeli 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 1.50 hausgebacken♥ 

15.4 Mini Vanille-Cornets 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 2.50 hausgebacken♥ 

15.5 Mini Früchte-Mascarpone Creme 1 Tablar (à 16 Stk.) Chf 3.00 hausgemacht♥ 

15.6 Mini Cremeschnitte Vanille  2 Tablare (à 16 Stk.) CHF 1.90  

15.7 Swiss Macarons 
Schokolade, Vanille, Zitrone, Pistazie, 
Himbeere und Läckerli 

2 Tablare (à 32 Stk.) CHF 1.80 
 

15.8 Gemischte Mini-Donuts 
mit Schokoladen-, Erdbeer-, Schoko-
Nuss- sowie Caramelfüllung (ca.22g) 

3 Tablare (à 16 Stk.) Chf 2.00 
 

15.9 Mini mixed Muffins 
- Dunkel mit weisser Schokocreme 
- Hell mit Himbeer 
 

2 Tablare (à 16 Stk.) Chf 2.00  
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Allgemeine Kosten 

 

 P e r s o n a l k o s t e n 
 

Die Personalkosten für Auf- Abbau, Service, Buffetbetreuung und Aufräumen werden 

nach effektivem Aufwand wie folgt verrechnet: 

Montag bis Samstag    Chf 50.00 Pro Person und Std 

nach 22.00 Uhr und Sonntag Zuschlag    Chf 15.00 Pro Person und Std 

 

Die An- und Rückfahrtzeit ab 8887 Mels sowie Lade- und Abladezeit gilt als Arbeitszeit. 

Der Personalbedarf wird vorgängig miteinander vereinbart.  
 

 L I e f e r b e d I n g u n g e n  
  

Gerne könnt Ihr die Lieferung bei uns Abholen. Ansonsten gelten: 

Lieferpauschale im Umkreis von 10 km. um 8887 Mels  Chf 35.00  

für Lieferungen ab 10 km pro Kilometer zusätzlich  Chf 1.80 Abrechnung nach 
Effektivem Aufwand 
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 I n f r a s t r u k t u r / D e k o r a t i o n / M i e t a r t i k e l 
  

Buffetpräsentation und Dekoration  
Euer Buffet wird liebevoll präsentiert und dekoriert. Das Auge isst mit! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Chf 150.00 
 

♥ 

Pauschal  
inkl. Transport 

Apérotablar (Mehrweg)mit Glashalter inkl. Reinigung 
Eure Gäste werden es euch danken!  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Chf 1.80 ♥ 
Miete/Stk.  
(Verlust CHF 2.50/Stk) 

Apérotablar Karton (Einweg/Holzoptik) 

 

 

 
 
 
 

 

Chf 0.60  

Papierservietten Weiss (Einweg) Chf 0.15 ♥Verrechnung nach 
Aufwand  

Produktetablare in Schiefer-Optik (mehrweg/leihweise) Inklusiv bei Rückgabe ohne 
Verrechnung 

Einweggeschirr (Gläsli, Schälchen, Gäbelchen) inklusiv  
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 Wird vom Veranstalter gestellt 
Zwingend:  

• Räumlichkeiten oder bei idealem Wetter ein geeigneter Aussenplatz  

• Buffet-Tische in benötigter Menge für die Buffetpräsentation 

Bei Bedarf: 

• Getränke, Gläser, Getränketisch und Getränkekühlschränke  

• personal für Getränkeservice (bei Kapazität helfen wir natürlich gerne mit) 

• Tischtücher für Buffettische 

  

 Z a h l u n g   
  

• Wir liefern gegen Rechnung, zahlbar innert 10 Tagen, rein netto. 

• Unter Umständen behalten wir uns eine Voraus- oder Anzahlung vor. 
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Erste Schritte 
bereit für einen unvergesslichen Event?  Mit dem Ausfüllen unseres 

Anfrageformulars macht ihr den ersten Schritt. Gerne nutzen wir diese  

Angaben als Basis für eine persönliche Beratung. 
   

 A n l a s s f o r m u l a r 
 

Event 

Thema V Termin/Offertanfrage        

V definitive Bestellung (falls Termin bereits bei uns Vorreserviert)   

Wir wünschen Beratung 
V Erstes Gespräch Beratung per Telefon  

V persönlich in Mels, Hauser Food & More  

V persönlich an folgendem Ort:     

Art des Events 
 

 

Lieferart 
V Lieferung mit Aufbau und Buffetbetreuung        

V nur Lieferung  

V Abholung in 8887 Mels 

Adresse des Anlasses  

Standort V Indoor       

V Outdoor (vor Witterung / Sonne geschützt) 

Datum des Events/ Zeit Datum:                                                   Beginn: Ende: 

Anzahl Gäste  

So sind wir auf sie 

aufmerksam geworden 

V per Empfehlung eines Bekannten 

V über Google 

V via Instagram / Facebook 

V ich war an einem Ihrer Anlässe   

Persönliche Daten 

Name / Vornamen  

Adresse  

Telefon   

Zeitlich erreichbar  

E-Mail  
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Anfrage/Notizen 
Details zur Auswahl, Mengenempfehlungen und Anpassungen klären wir gerne persönlich vor der 

Erstellung der Gesamtofferte mit euch. 

 

 Wir interessieren uns für folgende Produkte / Dienstleistungen 
 

Anzahl Einheit Artikel Art. Nr. 
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Das Auge isst mit...  
 

 Produktefotos und Impressionen findet Ihr auf www.hauser-foodandmore.ch  
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Allgemeine 

Geschäftsbedingungen 
 

 

Wir wünschen Euch für eure Veranstaltung viel Freude.  Wir 

werden mit viel Motivation und Energie unseren Teil dazu 

beitragen, dass eure Veranstaltung etwas ganz Besonderes wird. 

 

Auch der schönste feierliche Rahmen kommt nicht ganz ohne 

Rahmenbedingungen aus. Diese haben wir in den nachfolgenden 

Allgemeinen Geschäftsbedingungen (AGB) zusammengefasst. 

 

Solltet Ihr Fragen haben, stehe ich Euch selbstverständlich 

jederzeit gerne zur Verfügung. 

 

Wir wünschen Euch jetzt schon ein schönes Fest und würden uns 

auf eine gute Zusammenarbeit freuen. 
 

 

Alexa Hauser  

und das Team von Hauser Food & More 
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 A G B 
 

1. Dienstleistungen  
Sie übertragen das Catering gemäss Offerte an Hauser Food & More. Wir verpflichten uns, der Besorgung des 

Caterings in sorgfältiger Weise nachzugehen. Wir sind bestrebt das Catering zeitgerecht und zu Ihrer vollsten 

Zufriedenheit durchzuführen. Bei der Auswahl von Speisen und Getränken legen wir Wert auf einwandfreie 

Qualität. 
 

2. Vereinbarung  
Gestützt auf Ihren Angaben unterbreiten Wir Ihnen eine detaillierte Offerte für Ihren Anlass. Nach einer 

allfälligen Bereinigung der Offerte bestätigen Sie den Auftrag mittels unterschriebener Bestellung an uns. 
 

3. ÄNDERUNG DER Personenzahl oder der Bestellmenge 
eine Änderung der Personenzahl oder der Liefermenge teilen sie uns bitte spätestens 14 Tage vor Anlass-beginn 

schriftlich mit. Spätere Änderungen können nicht mehr garantiert werden.   
 

4. Geringfügige Änderungen 
Wir behalten uns in Ausnahmefällen vor, bei kurzfristigen Änderungen im Marktangebot, aufgrund von 

fehlenden Waren oder massiv erhöhten Preisen, unsere Dienstleistungen geringfügig zu ändern. Wir 

berücksichtigen dabei Ihre Interessen und Wünsche und bieten eine gleichwertige Auftragserledigung. 
 

5. Eventuelle Akontozahlung 
Auf unseren Wunsch kann bei Neukunden eine Akonto- oder Vorauszahlung verlangt werden. In diesem Fall muss 

der Betrag spätestens 10 Tage vor dem Anlass auf unserem Konto gutgeschrieben worden sein. 
 

6. Annullierung 
Bei Annullierung eines Auftrages können Wir folgende Kosten in Rechnung stellen: 

• Bis 30  Arbeitstage vor Anlass. Die bis dahin entstandenen Kosten werden verrechnet. 

• 14 – 29 Arbeitstage vor dem Anlass 50% der vereinbarten Leistung. 

• 4 - 13  Arbeitstage vor dem Anlass: 75% der vereinbarten Leistung. 

• 0 – 3  Arbeitstage 100% der vereinbarten Leistung. 
 

7. Infrastruktur 
Ohne anders lautende Vereinbarung stellen Sie uns unentgeltlich folgende Infrastruktur zur Verfügung:  

• den erforderlichen Platz, bei schlechtem Wetter geschützter Unterstand, Zelt oder Räume  

• Wasser und wenn nötig Stromanschluss  

• Tische für das Präsentieren des Buffets 

8. Verlust und Beschädigung von Material des Caterers 
Wird von uns Material zur Verfügung gestellt, welches nach Beendigung des Anlasses an uns zu retournieren 

ist, so ist das Material vollständig und unversehrt an uns zurückzugeben. Verluste und Beschädigungen gehen 

zu Ihren Lasten. 
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9. Wareneinkauf und Logistik 
Wir sind zuständig für den Einkauf der verwendeten Ware sowie die Auswahl der Lieferanten.  
 

10. Personal    
Das Benötigte Personal für Auf- und Abbau sowie Betreuung des Buffets oder zusätzliches Servicepersonal wird 

gemäss Offerte festgehalten. 

• Der aktuelle Stundentarif ist in der Offerte festgelegt. 

• Nach 22.00 Uhr und am Sonntag wird pro Person und Stunde ein Zuschlag gemäss Offerte fällig. 

• Das Be- und Entladen sowie die An- und Rückfahrt werden ab als Arbeitszeit verrechnet. 
 

11. Lieferkosten 
Für eine Lieferung an den Veranstaltungsort wird eine Lieferpauschale sowie ein Kilometergeld gemäss 

Offerte verrechnet. 
   

12. Preise 
Die genannten Preise verstehen sich immer in Schweizer Franken (CHF)  
 

13. Versicherungen / Bewilligungen 
Ohne anders lautende Vereinbarung ist der Kunde für den notwendigen Versicherungsschutz in Bezug auf Sach- 

und Personenschäden verantwortlich sowie für sämtliche gesetzlich vorgeschriebene Bewilligungen, welche im 

Zusammenhang eines Events benötigt werden. 
 

14. Rechnungsstellung und Bezahlung 
Nach Durchführung des Anlasses erhalten Sie von uns eine Rechnung, Zahlbar nach 10 Tagen nach Erhalt, 

ohne Abzug eines Skontos.  
 

15. Anwendbares Recht und Gerichtsstand 
Die Vereinbarung untersteht schweizerischem Recht. Gerichtsstand, welche sich im Zusammenhang mit der 

Vereinbarung und der Tätigkeit des Caterers ergeben, ist Mels.  

 


