




Mi corazón oprimido
siente junto a la alborada

el dolor de sus amores
y el sueño de las distancias.

La luz de la aurora lleva
semillero de nostalgias

y la tristeza sin ojos
de la médula del alma.

La gran tumba de la noche
su negro velo levanta

para ocultar con el día
la inmensa cumbre estrellada.



al-Andalus A place where the art of living is celebrated every day al-Andalus is not just
a restaurant. It is a space where the flavors of the world, the music that moves us, the
stories that unite us, and the culture that transforms us come together. We aim to be a
meeting point for lovers of excellent gastronomy, those passionate about living history,
defenders of cultural diversity, and those who understand music as a universal
language. Inspired by the elegance and wisdom of the Andalusian legacy, we open
our doors to all the traditions that enrich our present. Here, every dish is an experience,
every event a celebration, and every visit, a journey that leaves its mark. al-Andalus
aspires to be a cultural beacon, a home of flavors, art, and thought. A place to share,
discover, and remember that what is truly valuable… is experienced with all the senses.

al-Andalus
Un lugar donde el arte de vivir se celebra cada día

al-Andalus no es solo un restaurante.
Es un espacio donde convergen los sabores del mundo, la música que
emociona, las historias que nos unen y la cultura que nos transforma.

Queremos ser un punto de encuentro para los amantes de la
gastronomía de excelencia, los apasionados de la historia viva, los

defensores de la diversidad cultural y quienes entienden la música como
un lenguaje universal.

Inspirados en la elegancia y sabiduría del legado andalusí, abrimos
nuestras puertas a todas las tradiciones que enriquecen nuestro

presente.
Aquí, cada plato es una experiencia, cada evento una celebración, y

cada visita, un viaje que deja huella.

al-Andalus aspira a ser un faro cultural, un hogar de sabores, arte y
pensamiento.

Un lugar para compartir, descubrir y recordar que lo verdaderamente
valioso… se vive con todos los sentidos.

الأندلس مكان يُحتفى فيه بفن العيش يوميًا الأندلس ليس مجرد مطعم. إنه مساحة تلتقي فيها

نكهات العالم، والموسيقى التي تُحرك مشاعرنا، والقصص التي تجمعنا، والثقافة التي تُغيرنا.

نسعى لأن نكون ملتقىً لعشاق فن الطهي المتميز، والشغوفين بالتاريخ الحي، والمدافعين عن

التنوع الثقافي، ومن يفهمون الموسيقى لغةً عالمية. مستوحين من أناقة وحكمة التراث الأندلسي،
نفتح أبوابنا لجميع التقاليد التي تُثري حاضرنا. هنا، كل طبق هو تجربة، وكل مناسبة احتفال، وكل

، موطنًا للنكهات والفنون والفكر. زيارة رحلة تترك بصمة. يطمح الأندلس إلى أن يكون منارةً ثقافيةً
ا... يُختبر بكل الحواس. مكانًا للمشاركة والاكتشاف، وتذكر أن ما هو ثمين حقً
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De Santoña.
16.00€

SURTIDO DE QUESOS
Ración.

16.00€

MUHAMMARA
Pimientos asados, nueces
y arándanos

12.00€

PASTELA DE POLLO
Masa filo rellena de pollo y
almendras.

18.00€

PASTELA DE MARISCO
Masa filo rellena de mariscos
con fideos de arroz.

22.00€

ALBORONÍA
Pisto andalusí.

16.00€

SARDINAS ALANDALUS 
A la parrilla con guarnición de
patatas, tomate, aceitunas
negras y albaca.

22.00€
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S VENTRESCA
Con tomate.

14.00€

CESAR
Ensalada.

12.00€

PARRILLADA
De verduras

17.00€

ENSALADA
Tropical 

11.00€

ENSALADA
Mediterránea.

14.00€

ENSALADA BURRATA
Tómate fresco, Queso
burrata y salsa pesto 

12.00€

ENSALADA NICOISE
Patatas, zanahorias,
remolacha, alubias verdes,
cebolla y atún.

14.00€
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R FRITURA DE PESCADO
Para 2 personas.

18.00€

GAMBA BLANCA
A la plancha o cocidas.

18.00€

MEJILLONES
Al vapor.

12.00€

ALMEJAS
A la marinera.

17.00€

SALMÓN
A la plancha con una base de
verduras salteadas 

15.70€

ZAMBURIÑAS
Al horno. 10 Und.

18.00€

PULPO
A la parrilla.

18.00€

PULPO
A la gallega.

17.00€

MARISCADA 
Para 2 con una botella de
vino rueda incluido.

58.00€

CARABINEROS DE HUELVA
A la plancha (los 100gr)

18.00€
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A ENTRECOT
A la parrilla.

22.00€

SOLOMILLO DE TERNERA
A la parrilla.

25.00€

CHULETÓN DE TERNERA (EL KILO)
A la parrilla.

48.00€

CORDERO
Estilo Andalusí por encargo

CHULETAS
De cordero lechal a la brasa.

29.00€

27.00€

TAJÍN DE CORDERO
Con almendras y ciruelas

TAJÍN DE KEFTA
Con huevo frito y queso parmesano

18.00€

17.00€

*كل اللحوم حلال 

POLLO A LA PARRILLA
Muslo de pollo marinado con
guarnición de patatas

16.00€
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PATATAS MIXTAS 
Alioli o bravas.

8.00€

CALAMARES
A la romana

LÁGRIMAS DE POLLO
Con patatas fritas.

12.00€

CROQUETAS
De jamón, parmesano y
trufa, boletus, Chipirones y
Carabineros. 8Und.

11.00€

14.00€

ALITAS DE POLLO
Fritas

11.00€

CALLOS A LA MADRILEÑA
En cazuela de barro

10.50€

HUEVOS ROTOS
Con jamón 

12.00€

HUEVOS ROTOS
Con gulas y gambas

16.00€

HUEVOS ROTOS
Con chistorra

14.00€



A
RR
O
C
ES ARROZ CON BOGAVANTE

Por persona 
20.00€

ARROZ NEGRO CON
PULPO Y CHIPIRONES
Por persona 

22.00€

PAELLA DE MARISCOS
Por persona

18.00€

*Todos nuestros arroces tiene un tiempo de cocción de 40
minutos aproximadamente. Encargue su arroz con tiempo,
mínimo para 2 personas.



PO
ST
RE
S TARTA DE QUESO

Casera.
5.50€

TARTA DE LA ABUELA
Casera.

5.50€

DULCES ÁRABES
Caseros.

6.00€

FILLOAS CASERAS 
precio por unidad.

4.20€

SORBETE
De limón 

4.00€
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FR
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C
O
S COCACOLA 3.00€

COCACOLA ZERO 3.00€
COCACOLA ZERO ZERO 3.00€
SPRITE 3.00€
NESTEA 3.00€
AQUARIUS DE NARANJA 3.00€
AQUARIUS DE LIMÓN 3.00€
ZUMO DE MELOCOTÓN 2.50€
ZUMO DE PIÑA 2.50€
ZUMO DE TOMATE 2.50€
ZUMO DE NARANJA 2.50€
TRINA DE NARANJA 3.00€
TRINA DE LIMÓN 3.00€
BOTELLA DE AGUA 2.00€
BOTELLA AGUA CON GAS 2.50€
TÓNICA NORMAL 3.00€
TÓNICA HIBISCUS 3.50€
FANTA DE NARANJA 3.00€
FANTA DE LIMÓN 3.00€
MOSTO 3.00€



HORARIO

MIERCOLES A DOMINGO

08:00 A 01.00

COMIDAS
13:00 A 16:00

CENAS
20:00 A 23:00

CONTACTO Y RESERVAS 

www.restaurantealandalus.com
contacto@restaurantealandalus.com








