Herbst KARTE
Vorspeisen
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Kürbis Kokos Chili Suppe



           sFr. 11.50

zubereitet aus Waltalinger Kürbissen



Stammer Riesling-Suppe



             

sFr. 11.50

Nüsslisalat «Mimosa» mit Ei






sFr. 12.50
Nüsslisalat «Schwert» mit Speck, Croutons und Ei


sFr. 14.50
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Gemischter Salat








 sFr. 11.50
Grüner Salat








 sFr.  9.00

Beefsteak Tartare





als Vorspeise

sFr.  21.50
«Rindstatar»






als Hauptgang
sFr. 29.50
Vegane, Fisch- und Vegigerichte
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Pullet Spiced Herbs Burger 

begleitet von PommesFrites






sFr. 28.50

Erbsenprotein, Erbsenfasern, Rapsöl und Vitamin B12
Risotto Venere à la Nico 
Kürbis, Kräuter, dunkler Risotto und Creme Fraîche



sFr. 26.00
Risotto Venere à la Nico begleitet von Lachsforellenfilet

sFr. 33.00

Risotto Venere à la Nico 

serviert mit einem Waltalinger Pouletschenkelsteak

sFr. 34.50
Venusreis, oder Venere-Reis, ist ein italienischer schwarzer Vollkornreis, der aus einer Kreuzung eines schwarzen Reises aus Asien und einer italienischen Sorte der Po-Ebene entstand. Er hat eine natürliche schwarze Farbe, ist kochfest, behält einen knackigen Biss und schmeckt leicht nussig. Venusreis ist reich an Ballaststoffen und Nährstoffen 
Klassiker

Burger «Coq» 








sFr. 28.50
Waltalinger Poulet Schenkel im Bun - serviert mit PommesFrites
Schweins Cordon Bleu







sFr. 35.50
mit Gemüseallerlei und einer Beilage nach Wahl
Schweins Steak - rassige Pfefferrahmsauce




sFr. 34.50
mit Gemüseallerlei und einer Beilage nach Wahl 



Rinds Entrecôte 








sFr. 41.50
Pfeffersauce, Kräuterbutter oder Jus

dazu servieren wir Gemüseallerlei und eine Beilage nach Wahl 


Beilage nach Wahl
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PommesFrites – Kroketten – Spätzli – Venererisotto - Tagliatelle
oder lieber als Fitnessbeilage: mit nur Gemüse oder nur mit Salat
Lieber Gast
 über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

***

Schwein/Poulet/Fisch: Schweiz 
Rind: Schweiz oder Südamerika*

Reh/Wildschwein/Hirsch: Stammheim «wenn immer möglich» ansonsten Europa 
*kann mit Hormonen und antimikrobiellen Mitteln hergestellt werden

Alle Preise inkl. 8.1 % Mwst.
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Wildgerichte
Wildhacktätschli «Nico»






sFr. 34.50
Cognacrahmsauce    Spätzli    Wildgarnitur

Wildsaubratwurst «Toni»






sFr. 28.00
Wildjus    Rotkraut    Pommes Frites

Rehpfeffer «Jäger Art»







sFr. 36.50
dunkle Wildsauce    Spätzli    Wildgarnitur
Rehschnitzel «Mirza»







sFr. 44.00
Cognacrahmsauce    Spätzli    Wildgarnitur

Rehentrecôte «Flambi»







sFr. 48.50
Wildjus    Spätzli    Wildgarnitur

Wildgarnitur: Rotkraut – gebratener Rosenkohl – Preiselbeere – Birne – Marroni


