
 
 
 
 
 
 
 

Pour vous satisfaire dans la mesure du possible, merci de préciser vos intolérances & allergies dès la prise de commande 
Prix nets 

 
ENTRÉES  

Cuisses de grenouilles à la provençale 
Les 6 escargots - 8 € / Les 12 escargots  
Terrine du moment 
Truite fumée maison 
Fricassée de langue de veau, céleri confit & sauce ravigote 

20 € 
15 € 
14 € 
16 € 
15 € 

 
 

PLATS 
Risotto d’Orzo, cèpes, fuseau lorrain & comté  
Pavé de maigre, choucroute & sauce beurre blanc 
Assiette de l’Auberge  
(Jambon blanc, jambon cru, fromage blanc aux herbes, salade & pommes de terre rôties) 
Tartare de bœuf de la maison  
Burger Franc-Comtois 
(Pain brioché, poitrine de porc confit, sauce blanche, chou rouge vinaigré & morbier) 

Pièce de bœuf du moment  
Côte de cochon fermier & sauce charcutière  
Échine de veau confite au curry & lentilles de Lorry-Mardigny 
Bouchée à la reine 
Croustillant de pieds de porc & sauce aux morilles  
Rognons de veau aux deux moutardes 
Ris de veau rôtis & jus réduit aux morilles  
Tête de veau aux deux sauces  

24 € 
28 € 
20 € 

 
24 € 
20 € 

 
26 € 
24 € 
28 € 
24 € 
24 € 
24 € 
38 € 
24 € 

 
 

PLATS VÉGÉTARIENS 20 € 
Risotto aux légumes ou pâtes aux légumes 

Pommes de terre rôties, fromage blanc aux herbes & salade 
 

Supplément de pommes de terre rôties 5 € 
 
 
 


