
R E S TAU R A N T l  C R Ê P E R I E  À O U I S T R E H A M

C A R T E  D E S  M E N U S

Les
Cabines

 �FROMAGES ET DESSERTS 
CHEESES AND DESSERTS

Ronde de fromage sur le lit de salade
Camembert, chèvre et reblochon
3 cheeses and salad

5,50 ¤

Salade de fruit de saison avec sa boule de 
glace à la vanille
Seasonal fruit salad with its scoop of vanilla ice cream

ARDOISE

Fromage blanc coulis de fruits rouges  
ou miel ou sucre
Cottage cheese with fruits coulis or honey or sugar

6,50 ¤

Fondant au chocolat, sauce chocolat  
et sa boule de glace à la vanille
Chocolate fondant, chocolate sauce  
and its scoop of vanilla ice cream 

8,50 ¤

Crumble de saison avec sa boule de glace
Seasonal crumble with its scoop of ice cream

6,90 ¤

Crème brulée
Vanilla cream

7,00 ¤

Café gourmand
Gourmet coffee

+ Supplément Thé 
Tea Supplement

8,00 ¤

+ 1,50 ¤

Café super gourmand
Super gourmet coffee

+ Supplément Thé  
Tea Supplement

9,00 ¤

+ 1,50 ¤

Café antillais
Boule de glace Rhum raisin + 4cl de Rhum
Scoop of rum raisin ice cream + 4cl of rum

6,50 ¤

Café normand
Boule de glace à la pomme + 4cl de Calvados
Scoop of apple ice cream + 4cl of Calvados

6,50 ¤

Profiteroles au chocolat
Chocolate profiteroles

8,50 ¤

 �NOS COUPES DE GLACES 
ICE-CREAM CUPS

Banana split
Banane, glace vanille, chocolat, fraise, chantilly  
et sauce chocolat
Banana fruit, vanilla ice cream, chocolate ice cream, 
strawberry ice cream, whipped cream  
and chocolate sauce

8,50 ¤

Poire Belle Hélène
Glace vanille, 1/2 poire, sauce chocolat chaud, 
chantilly
Vanilla ice cream, 1/2 pear, hot chocolate sauce,  
whipped cream

8,50 ¤

Glace de saison
Seasonal ice cream

ARDOISE

2 boules de glace
Vanille, chocolat, café, citron, framboise, fraise, 
mangue, nougat, pomme, rhum raisin,  
caramel beurre salé, menthe chocolat
Vanilla, chocolate, coffee, lemon, raspberry, strawberry, 
mango, nougat, apple, raisin rum, salted butter cara-
mel, chocolate mint

5,00 ¤

Supplément crème chantilly
Whipped cream supplement

1,90 ¤

Nous tenons à votre dispositions un document écrit  
sur la présence d’allergènes dans les plats proposés.  

Merci d’en faire la demande auprès du personnel de service.
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 �NOS COUPES DE GLACES  
AVEC ALCOOL 
ICE-CREAM CUPS WITH ALCOHOL
Igloo
Glace à la menthe et Get 27
Mint ice cream and Get 27

8,50 ¤

Colonel
Sorbet citron et Vodka
Lemon Sorbet and Vodka

8,50 ¤

Café liégeois
Sorbet citron et Vodka
Lemon Sorbet and Vodka

8,90 ¤

Chocolat liégeois
Glace café, extrait de café, liqueur de café,  
chantilly, noisettes pilées
Coffee ice cream, coffee extract, coffee liqueur,  
whipped cream, crushed hazelnuts

8,90 ¤

Caramel liégeois
Glace caramel beurre salé, sauce caramel,  
liqueur caramel, chantilly
Salted butter caramel ice cream, caramel sauce,  
caramel liqueur, whipped cream

8,90 ¤



 �NOS GRILLÉS 
GRILLS

Le pain grillé Montagnard
Jambon, champignons, oeuf, sauce Roquefort, 
gruyère fondu, salade
Toasted bread with ham, mushrooms, egg, Roquefort 
sauce, melted gruyère, salad

10,50 ¤

Le pain grillé Catalan
Chorizo, poivron, oignon et tomate
Toasted bread with chorizo, pepper, onion and tomato

10,50 ¤

Le pain grillé Berger
Jambon, tomate, gruyère fondu, chèvre chaud 
et salade
Toasted bread with ham, tomato, melted gruyère, hot 
goat cheese and salad

10,50 ¤

 �NOS GALETTES SALÉES AU SARRASIN  
SALTY CAKES BUCKWHEAT

Beurre
Butter

2,50 ¤

LES COMPLÈTES

Oeuf, jambon, gruyère
Egg, ham, gruyère 8,00 ¤

Oeuf, jambon, gruyère, camembert
Egg, ham, gruyère, camembert 8,50 ¤

Oeuf, jambon, gruyère, champignons
Egg, ham, gruyère, mushrooms 8,50 ¤

LES VÉGÉTARIENNES

Tomate, champignons frais, fondue de poireaux, 
gruyère
Tomato, fresh mushrooms, leek fondue, gruyère

9,50 ¤

Gruyère, poivrons, oignons, chèvre, tomate
Gruyère, peppers, onions, goat cheese, tomato 9,50 ¤

Gruyère, camembert, reblochon, crème fraîche  
et salade
Gruyère, camembert, reblochon, fresh cream and salad

11,00 ¤

CUISINÉES AU POISSON

Océane
Saumon fumé, fondue de poireaux, crème fraîche, 
œufs de lump
Smoked salmon, leek fondue, fresh cream, lumpfish eggs

13,50 ¤

Tatihou (selon la saison)
Coquille Saint-Jacques, fondue de poireaux,  
champignons, crème
Scallops, leek fondue, mushrooms, cream

15,90 ¤

CUISINÉES À LA VIANDE

L’andalouse
Poivrons rouge et vert, gruyère, chorizo, œuf, 
salade, oignons
Red and green peppers, gruyere cheese, chorizo,  
egg, salad, onions

11,30 ¤

Clermont-Ferrand
Œuf, jambon, gruyère, champignons,  
sauce roquefort
Egg, ham, cheese, mushrooms, Roquefort sauce

11,80 ¤

Longchamp
Steack haché français, gruyère, œuf  
avec ou sans oignons
French minced steak, gruyère, egg with or without 
onions

11,80 ¤

Normande
Blanc de poulet, champignons, crème,  
pommes de terre, poitrine fumée
Chicken breast, mushrooms, cream, potatoes, smoked 
breast

11,80 ¤

Bocage
Andouille, pomme, sauce camembert, salade
Andouille sausage, apple fruit, camembert sauce, salad

11,80 ¤

Souffrière
Steak haché français, gruyère, endive, sauce poivre
French minced steak, gruyère, endive, pepper sauce

11,80 ¤

Savoyarde
Pommes de terre, gruyère, oignons, reblochon, 
jambon fumé, crème, salade
Potatoes, gruyère, onions, reblochon cheese,  
smoked ham, cream, salad

12,80 ¤

 �NOS GRANDES ASSIETTES COMPLÈTES 
LARGE COMPLETE PLATES

L’assiette du moment
The plate of the moment

ARDOISE

L’assiette du Pêcheur
Poisson du jour, saumon fumée, salade verte
Fish of the day, smoked salmon, green salad

18,90 ¤

L’assiette du Petit Boucher
Bavette, viande française, échalote, salade verte
Flank steak, French meat, shallot, green salad

16,90 ¤

L’assiette Vallée d’Auge
Blanc de poulet aux champignons, salade verte, 
croûtons de camembert
Chicken breast with mushrooms, green salad,  
camembert croutons

17,50 ¤

L’assiette de la Bergerie
Souris d’agneau confite, salade verte, croûton
Candied lamb shank, green salad, crouton

21,50 ¤

L’assiette Normande
Escalope de veau, sauce camembert,  
champignons, salade verte
Veal cutlet, camembert sauce, mushrooms, salad

20,90 ¤

L’assiette du Boucher
Entrecôte, (viande française environ 300g), avec 
sauce roquefort ou poivre ou camembert, salade
Entrecôte, (French meat about 300 g), with Roquefort 
or pepper or Camembert sauce, green salad

23,90 ¤

 �NOS CRÊPES AVEC GLACE 
CREPE WITH ICE CREAM

La saisonnière
The seasonal ARDOISE

Menton
Crêpe, jus de citron, sorbet citron
Crepe, lemon juice, lemon sorbet

7,50 ¤

Satanas
Crêpe, glace vanille, chocolat chaud,  
crème chantilly
Crepe, vanilla ice cream, hot chocolate, whipped cream

8,50 ¤

Astérix
Crêpe, glace vanille, banane, chocolat chaud  
et crème chantilly
Crepe, vanilla ice cream, banana, hot chocolate  
and whipped cream

8,50 ¤

Obélix
Crêpe, glace vanille, poire, chocolat chaud,  
crème chantilly
Crepe, vanilla ice cream, pear, hot chocolate,  
whipped cream

8,50 ¤

Aladin
Crêpe, glace nougat, noisettes, caramel,  
crème chantilly
Crepe, nougat ice cream, hazelnuts, caramel,  
whipped cream

8,50 ¤

Cannelle
Crêpe, pommes caramélisées, raisins secs,  
sorbet pomme, cannelle, flambée calvados
Crepe, caramelized apples, raisins, apple sorbet,  
cinnamon, calvados flambed

8,90 ¤
NOS ACCOMPAGNEMENTS : 

Gratin dauphinois ou légumes de saison ou riz 
Potatoes, vegetables, rice

 �POUR LES ENFANTS 
FOR KIDS

Galette jambon œuf ou jambon gruyère
ou gruyère oeuf
Egg ham or Gruyere ham or egg gruyere  
or egg gruyere

5,90 ¤

Jambon blanc ou oeufs sur le plat  
avec gratin ou riz
Ham or fried eggs with gratin or rice

6,50 ¤

Blanc de poulet ou steak haché français
avec gratin ou riz
Chicken breast or French minced steak
with gratin or rice

8,50 ¤

 �NOS CRÊPES SUCRÉES AU FROMENT 
SUGAR CREPE

Crêpe sucre
Crepe with sugar

3,00 ¤

Crêpe beurre sucre
Crepe with butter and sugar

3,50 ¤

Crêpe confiture
Crepe with jam

3,50 ¤

Crêpe miel ou crème de marron ou citron
Crepe with honey or chesnut cream or lemon

4,50 ¤

Crêpe chocolat ou crème chantilly ou caramel
Crepe with chocolate or whipped cream or caramel

5,00 ¤

Crêpe Nutella ou caramel beurre salé
Crepe with Nutella or caramel salted butter

5,50 ¤

Crêpe aux pommes caramélisées ou banane
Crepe with apple or banana

5,50 ¤

Crêpe chocolat et crème chantilly
Crepe with chocolate and whipped cream

5,50 ¤

Crêpe chocolat et banane
Crepe with chocolate and banana

6,00 ¤

Crêpe au chocolat, crème chantilly,  
noisettes ou amandes
Crepe with chocolate, whipped cream  
and hazelnuts or almonds

6,00 ¤

Crêpe chocolat, banane, crème chantilly
Crepe with chocolate, banana and whipped cream

6,50 ¤

Crêpe flambée au Grand Marnier  
ou Cointreau ou Calvados ou Rhum
Crepe flambed with Grand Marnier
or Cointreau or Calvados or Rum

6,90 ¤

Supplément Crème chantilly
Chantilly cream supplement

1,90 ¤

Supplément 1 boule de glace
Supplement 1 scoop of ice cream

2,50 ¤

LES BURGERS SARRASIN

Burger du moment
Burger of the moment

ARDOISE

Burger Végétarien
Gruyère fondu, poivron, tomate, steak de millet  
et boulghour à l’orientale
Melted gruyere, pepper, tomato, oriental millet and 
bulgur steak

10,50 ¤

Burger Normand
Gruyère, tomate, pomme de terre, pavé  
d’andouille, moutarde, salade
Gruyère cheese, tomato, potato, steak andouille  
sausage, mustard, salad

11,50 ¤

Burger Classique
Steak haché français, tomate, oignons, gruyère, 
poitrine fumee, salade
French steak, tomato, onions, gruyère,  
smoked breast, salad

12,50 ¤

 �NOS SALADES 
SALADS

Salade de saison
Seasonal salad

ARDOISE

Salade Norvégienne
Saumon fumé, crème citron ciboulette,  
œuf de lampe, toast, tomate et salade verte
Smoked salmon, lemon chive cream, lamp egg, toast, 
tomato and salad

15,50 ¤

Salade Fermière
Poulet grillé, tomate, parmesan, oignon rouge 
et salade verte
Grilled chicken, tomato, parmesan, red onion and salad

13,50 ¤

Salade Paysanne
Jambon fumé, tomate, pomme de terre, croutons 
au reblochon et salade verte
Smoked ham, tomato, potato, reblochon croutons  
and salad

14,50 ¤

Salade Végétarienne
Tomate séchée, feta, olive, concombre,  
oignon rouge et salade verte
Dried tomato, feta, olive, cucumber, red onion and 
green salad

13,50 ¤

Salade Verte
Green salad

3,50 ¤

Assiette de gratin dauphinois
Plate of gratin dauphinois

3,80 ¤


