
“Una comida bien equilibrada 

es como una especie de poema 

al desarrollo de la vida”

Anthony Burgess



Festival de verduras con coco y avellanas.................14,00€

Foie gras Mi-Cuit con cremoso......................................17,50€
ibérico de chocolate

Tabla de quesos selectos .................................................22,50€

Salmón  ahumado con peras con�tadas ...................25,50€

Jamón Ibérico puro de bellota ......................................29,50€

Yema curada en amontillado, ..................................... 110,00€
crujiente de patata y caviar de esturión

Ensalada de pollo con ciruelas pasas ............................14,50€
y salsa de yogur
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Ensalada de brotes verdes ..............................................16,00€
con mango y anchoas

Ensalada con rúcula, tomate .........................................13,50€
y mozzarella

Ensalada de encurtidos y salazones ............................25,00€

Pulpo con crema trufada de patatas ...........................21,00€

Lacón sobre cachelos........................................................13,50€

Pechuga de pollo al whisky con nueces .......................15,50€
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Solomillo ibérico en salsa Nederland..........................23,00€
(con champiñones, cebolla, nata y mostaza)

Solomillo de ternera con manzanas............................27,00€
y patatas al pimentón

Turnedo de solomillo de ternera ..................................29,50€
con chalotas caramelizadas con naranja y clavo

Entrecote a la mantequilla de pistacho......................24,00€

Presa ibérica con tomates al romero y ajos..................24,50€
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Secreto ibérico con zanahorias .....................................24,50€
a la cúrcuma y café

Chuletón de buey ......................................... (500grs.)   56,50€
con verduritas de temporada ................... (900grs.)   72,50€

Cordero con salsa de cerezas.........................................29,50€

Solomillo de ciervo salvaje .............................................29,50€
con verduras de la huerta

Lomo de ciervo salvaje al brandy con almendras........27,50€

Carnes
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Dorada con maíz agridulce.............................................22,50€

Lubina con cebolletas al orégano...................................22,50€
y mostaza de Dijon

Rape al cava con gambas ................................................29,50€

Emperador con pimientos y patatas ...........................23,50€

Merluza con salsa de naranja ...........................................22,50€

Filete de atún con verduritas ...........................................24,50€

Pescados



Paella Valenciana al estilo tradicional .........................16,50€

Paella de marisco ...............................................................25,50€

Arroz negro ..........................................................................26,50€

Arroz con bogavante .......................................................29,50€

Arroz rojo con emperador...............................................28,50€
y calamar patagónico.

Arroz con pluma ibérica,..................................................28,50€
aceitunas negras y guisantes.

Paella de verduras..............................................................16,00€

Arroz meloso de conejo y boletus ...............................17,00€

Arroces
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Cigalas al jugo de especias .............................................28,00€
con lima y jengibre

Gambas rojas .......................................................................28,00€

Vieiras con mantequilla de avellana ...........................29,00€
y hierbas al champán

Cola de langosta al vermouth...........................................37,50€
con aguacate y mayonesa de trufa

Langostino jumbo con alioli negro, ...............................35,50€
aceite picante y tierra de cacahuete

Langostinos tigres ...............................................................28,00€

Mariscos
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Champiñones con jamón.................................................. 9,50€

Ensaladilla rusa....................................................................10,00€

Salpicón de pulpo..............................................................11,00€

Embutido variado ..............................................................11,00€

Chorizos picantes ................................................................10,00€

Bravas........................................................................................ 9,00€

Tapas
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Sepia........................................................................................13,00€

Patatas aliñadas .................................................................... 9,50€

Pulpo a la gallega...............................................................20,50€

Gambas al ajillo...................................................................14,50€

Anchoas del cantábrico (UNIDAD) ............................... 3,00€

Tomate con ventresca.......................................................... 9,50€

Tapas
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Tarta Nederland 1814......................................................... 9,50€
(Bizcocho relleno de crema de chocolate 
y turrón con helado de la casa)

Copa de yogur con marrón glacé ..................................... 8,00€
y con�tura de rosas

Plátano �ambeado .............................................................. 8,50€
con avellanas caramelizadas

Pastel de queso con higos con�tados.......................... 8,50€
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Mille-feuille trois goûts ...................................................... 9,50€
(Tejas de chocolate con helado de tres sabores)

Magic de coco et chocolat avec d’or ..............................10,50€

Sweet Irene (Tarta de chocolate al ron) ....................... 9,50€

Naranjas con miel, aceite de oliva y sal ........................ 8,50€

Copa de tiramisú con chispas crujientes ..................... 8,00€
de chocolate
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Manzanas salteadas con piñones................................... 9,00€

Tri�e de kiwi con chocolate blanco.................................. 8,50€

Pincho exótico al chocolate .............................................. 9,00€

Coupe Jack.............................................................................. 9,00€
(Pro�teroles con helado, nata montada y canela)

Helado de coco, turrón ....................................................50,00€
de semillas de girasol y caviar de esturión

Consomé de frambuesas,.................................................. 9,50€
helado de mascarpone y crujientes de violeta
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