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Aperitivo di benvenuto dello chef
Begrüßungstrunk des Küchenchefs
***
Insalatina di carciofi freschi e gamberoni saltati con zenzero e arance
Salat aus frischen Artischocken und sautierten Krevetten mit Ingwer und Orange
***
Carpaccio di filetto di manzo con caprino fresco,uva e olio aromatizzato alle erbette
Csarpaccio vom Rinderfilet mit frischem  Ziegenkäse,Trauben und Kräuteröl
***
Tortelloni fatti in casa ripieni di astice,saltati con la sua bisque
Hausgemachte Tortelloni gefüllt mit Hummer,sautiert mit eigene Bisque
***
Zuppa di lenticchie
Linsensuppe
***
Filetto di manzo alla rossini con tartufo nero,spinaci e patate gratinate
Rossini-Rinderfilet mit schwarzem Trüffel,Spinat und überbackenen Kartoffeln
***
Mousse al cioccolato fondente,frutta fresca di stagione e semifreddo al limoncello
Dunkle Schokoladenmousse,frisches Obst der Saison und Limoncello-Parfait

In caso di permanenza ,dopo la mezzanotte Cotechino e lenticchie
In Falle eines Aufenthalts,nach Mitternacht servieren wir Cotechino und LInsen
Prezzo per persona escluse le bevande 130.-
Preis pro Person ohne Getranke 130.-
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