Antipasti/Vorspeise
Tentacoli di polipo grigliati,radicchio trevigiano,tartare di 			28.-
gambero rosso e coulis di pomodoro
Gegrillte Oktopus-Tentakel,Trevisaner-Radicchio,roter Krevettentartar und Tomatencoulis

Carpaccio di Pesce spada alla Mediterranea 					26.-
Schwertfisch-Carpaccio nach mediterraner Art

Insalatina di spinaci novelli,carciofi freschi e zenzero				23.-
Salat aus Babyspinat, frische Artischocken und Ingwer

Scaloppa di fegato d`oca scottata in padella,puré di zucca,		36.-
gocce di liquirizia e mandorle tostate
In der Pfanne angebratener Gänseleber-Schnitzel, Kürbispüree, Lakritz-Tropfen und geröstete Mandeln

Carpaccio di cervo tagliato fine al coltello,pera cotta al vino      		32.-rosso,affumicato al legno d`ùlivo
Fein mit dem Messer geschnittenes Hirchcarpaccio, Birne in Rot wein gekocht mit Olivenholz geräuchert

Zuppa di lenticchie/Linsensuppe 							16.-

Passato di verdura con crostini di pane aromatizzati				16.-
Gemüsecremesuppe mit aromatisiert Croutons

Insalata verde mista/Gemichster grüner Salat					16.-
Pasta fatta in casa/Hasgemachte Teigwaren



Gnocchi di patate al sugo di salsiccia di cervo locale 				25.-
Kartoffelgnocchi mit lokalem Hirschwurst Ragu

Maltagliati con verdure fresche di stagione 					24.-
Maltagliati mit frischem saisonalem Gemüse

Tagliatelle saltate con carciofi e tonno fresco  					30.-
In der Pfanne geschwenkte Tagliatelle mit Artischocken und frischem Thunfisch

Mezzo Pacchero al ragu di polipo 							29.-
Halber Pacchero mit Oktopus-Ragu

Risotto Carnaroli alle castagne e bresaola mantecato con  			31.-
Formaggio Cajol della val bregaglia
Carnaroli-Risotto mit Kastanien und Bresaola,verfeinert mit cremige mit Cajol-Käse aus Val Bregaglia






Carne/Pesce/Fleisch/Fish
Controfiletto di cervo alla griglia,salsa ristretta al vino rosso 		49.-
servito con puré di patate e carpaccio di zucchine
Gegrillte Hirschrucken,reduzierte sauce mit Rotwein serviert mit Kartoffelpüree und Zucchini-carpaccio
Carré d`agnello al forno, con polenta di mais bianca,broccoli, 		50.-
carote saltate salsa alla crema di pistacchio
Gebackenes Lamm Rack mit weisem Maispolenta, Brokkoli, sautierte Karotten und Pistaziencremesauce
Tagliata di manzo profumata al  rosmarino con patate saltate e 		49.-
 verdura di stagione
Geschnittenes Rindfleisch Entrecote mit Rosmarin duftende, sautierte Kartoffeln und saisonalem Gemüse
Nodino di vitello alla griglia su un letto di cavolo nero stufato e salsa 	 54.-
al pepe rosa a parte
Gegrilltes Kalbskotolett auf eine Bett aus geschmortem Schwarzkohl ,dazu Rosé-Pfeffersauce separat serviert
Astice intero alla griglia con carciofi stufati      					58.-
Ganzer gegrillter Hummer mit ein geschmorten Artischocken
Trancio di tonno scottato in padella con spinaci ,timballo di 		49.-
 riso rosso integrale e salsa  ridotta all arancio
In der Pfanne kurz angebratenes Thunfischsteak mit Spinat, Timbale aus rotem Vollkornreis und orangen reduzierten Sauce
Filetto alla tartara tagliato al coltello,preparato al tavolo 			52.-
Mit dem Messer geschnittenes Rinderfilet-tatar am Tisch Zubereitet

Su ordinazione Fondue Chinoise min 2 pers                                                    60.-p.P
Auf Bestellung Fondue Chinoise min 2 pers 
Dolci/Dessert
Mousse al cioccolato fondente svizzero,purea di Mango e  			17.-
 perle di meringa
Schweizer dunkle Schokoladenmousse, Mangopüree und Baiserperlen

Semifreddo al Torrone 									17.-
Torrone-Parfait 

Millefoglie con spuma al mascarpone e chicci di  melograno 		17.-
Millefeuille mit Mascarpone-Mousse und Granatapfelkernen

Zabaglione caldo al Marsala 	/con gelato vaniglia 			   17.-/19.-Warme Marsala Zabaglione
Mit Vanilleeis

Affogato al caffe 										11.-
Kaffee affogato
Gelati: vaniglia,mocca, cioccolato,pistacchio,limone,uva, pallina a 	  4.-
Eis: Vanille,Mokka,Schokolade,Pistazien,Zitrone,Traube kugeln

Tagliere di formaggi locali  								20.-
Lokale Käseplatte

Col dessert un buon bicchiere di vino dolce la Tunella Friuli 		13.-
Oppure un Passito di Pantelleria							19.-
Zum Dessert ein gutes Glas Süsswein La tunella Friuli oder ein Passito aus Pantelleria
Appetizers/Entrées

Grilled octopus tentacles,Treviso radicchio,red shrimp tartare and 	28.-
tomato coulis
Tentacules de poulpe grillés,radicchio de Trevise,tartar de crevettes rouges et coulis de tomates
Mediterranean Swordfish Carpaccio						26.-
Carpaccio de l`espadon mediterranéen
Salad of baby spinach,fresh artichokes and ginger				23.-
Salade d`epinards bébé,artichauts frais et gingembre
Pan-saered goose liver escalope,pumpkinpuree,licoricedrops 		36.-
and toastet almonds
Escalope de foie d`oie poelée,purée de citruille,gouttes de reglisse et amandes grillées
Venison sirloin finely chopped with a knife,pear cooked in red wine,	32.-
smoked with olive wood
Du filet de cerf finement haché au coiteau.poire cuite dans du vin rouge,fumé avec du bois d`olivier
Lentil soup 											16.-
Soupe aux lentilles
Vegetable creme soup with flavored croutons					16.-
Creme de légumes avec croutons aromatisés
Mixed green salad									16.-
Salade verte mixte




Homemade pasta/Pates maison



Potato gnocchi with local venison sausage sauce				25.-
Gnocchis de pommes de terre avec la saucisse de cerf locale

Maltagliati with fresh seasonalvegetables 					24.-
Maltagliati avec des légumes frais de saison

Sauteed tagliatelle with artichockes and fresh tuna 				30.-
Tagliatelles sautées avec des artichauts et du thon frais

Hal Pacchero with octopus ragu							29.-
Moitié pacchero avec ragu de poulpe

Carnaroli-Risotto with chestnuts and bresaola creamed with Cajol	31.-
 cheese from Val Bregaglia  20min 
Risotto carnaroli aux chataignes et bresaola,crémeux au fromage Cajol de Val Bregaglia 20min







Meat/Fish/Viande/Poisson
Grill venison loin with a Red  Wine reduction sauce,sereved with                49.- 
mashed potatoes and zucchini carpaccio
Longe de cerf grillée avec une réduction de vin  rouge,servi avec de la purée de pommes de terre et un carpaccio de courgettes
Oven-Roasted rack of Lamb with white corn Polenta,sautéed		 50.-
 broccoli and carrots, Pistachio cream sauce
Carré d`agneau roti au four avec polenta de mais blanc,broccoli et carottes sautés,sauce a la creme aux pistaches
Rosemary-scented slice beef steak with sautéed Potatoes and 		49.-
seasonal vegetables
Steak de bœuf en tranches parfumé au romarin,pommes de terre sautées et légumes de saison
Grilled veal chop on a bed of braised black cabbage,served with		54.-
 separately Rosé pepper sauce
Cotelettes de veau grillées sur un lit de chou noir braisé,servies séparément avec une sauce au poivron rosé
Whole grilled lobster with stewed artichokes 					58.-
Homard entier grillé avec des artischauts mijotés
Pan-sered tuna steak with spinach,brown red rice timbale and		49.-
 orange reduced sauce
Tranche de thonpoelé avec épinards,riz brun rouge et sauce réduite a l`orange
Hand-cut beef Tartare,prepared tableside				           52.-
Tartare de bouef coupé a la main,preparé sur table

Made to order Fondue Chinoise min 2 pers                                                      60.-p.P
 Fondue Chinoise a la commande min 2 pers 
Sweets/Dessert

Swiss dark chocolate mousse,mango puree and mringue pearls 		17.-
Mousse au chocolat noir,purée de mangue et perles de meringue
Nougat  parfait										17.-
Nougat Parfait
Millefeuille with mascarpone mousse and pomegranate seeds		17.-
Millefeuille avec mousse de mascarpone et graines de grenade
Warm zabaglione with Marsala							17.-
with vanilla ice cream 									19.-
Zabaglione chaud au  Marsala
Avec  de la glace a la vanille
Coffee affogato										11.-
Le café noyé
Ice cream,Vanilla,Mocca, Schokolade,Pistazien,Zitrone,Grape		   4.-
Glace,Vanille,Mocca,Schokolade,Pistazien,Zitrone,Raisin
Local cheese platter									20.-
Plateau de fromage local
With dessert a good glass of sweet wine la Tunella Friuli 			13.-
or a Passito di Pantelleria								19.-
Avec le dessert,un bon verre de vin doux la Tunella FrioulOu un Passito  Pantelleria
