
Ristorante Pizzeria Lilienthal

Benvenuti!

Unser Team im stilvollen Ambiente des 
"Ristorante Pizzeria Lilienthal" freut sich, 
Ihnen einen ausgezeichneten Service mit 

feinen Köstlichkeiten aus der mediterranen 
Küche, knackigen Salaten, hervorragenden 

Pizzen, hausgemachten Teigwaren und 
saftigen Fisch- oder Fleischgerichten zu 

bieten. Zu einem gediegenen Essen genießen 
Sie einen guten Wein aus unserem 

ausgewählten Angebot.

Wir sind auch auf verschiedene 

Veranstaltungen spezialisiert. Unser separater 

Boulevard-Room (Bankettsaal) bietet Platz 

für bis zu 70 Personen und wird ganz nach 

dem Motto gestaltet: 

"Sie machen das Fest, wir kümmern uns um 
den Rest.„

Ob Geburtstag, Hochzeit, Familienfeier, 
Seminar oder Geschäftsaperitif!

Schon jetzt erwarten wir Ihre Anfrage:
Das Team des “Ristorante Pizzeria Lilienthal” freut sich schon.

23. Mai 1848 in Anklam; † 10. August 1896 in Berlin

Karl Wilhelm Otto Lilienthal war ein deutscher 

Luftfahrtpionier. Nach heutigem Wissen war er 

der erste Mensch, der ab Frühjahr 1891 

erfolgreich und wiederholbar Gleitflüge mit 

einem Flugzeug absolvierte und dem Flugprinzip 

schwerer als Luft damit zum Durchbruch verhalf. 

Sein Flugprinzip war die Umsetzung von 

Lageenergie in Auftrieb und Vortrieb (Gleitflug) 

und wurde von den Brüdern Wright zum Prinzip 

des angetriebenen Flugzeugs weiterentwickelt

Flugpioniere für Orientierung 

Aufgrund der Weitsicht des Stadtrates von 

Opfikon fühlte ich mich ebenfalls verpflichtet, 

das originelle Namenskonzept bei der 

Benennung des Stadtteils, seiner Straßen und 

Plätze zu berücksichtigen.



VORSPEISEN I ANTIPASTI I STARTERS

TOMATENSUPPE I RAHMHAUBE I BASILIKUM 12
tomato soup I cream I basil

GEMISCHTER SALAT 12
mixed salat
- MIT POULETSTREIFEN I FRISCHE FRÜCHTEN 18 I 26
- with chicken stripes I fresh fruits
- MIT RIESENCREVETTEN I FRISCHE FRÜCHTEN 26 I 36
- with king prawns I fresh fruits

RUCOLA I PARMESAN I CHERRY TOMATEN 14
rocket salad I parmesan I cherry tomatoes

NÜSSLISALAT I EI  (EXTRA SPECK) 15 I 18
nut salad I egg (extra bacon bacon) 

BRUSCHETTA WÜRZIGE TOMATEN I PARMESAN I KNOBLAUCH 12
tasty fresh tomatoes I parmesan I onion

FOCCACIA ROSMARIN I KNOBLAUCH 13
focaccia rosemary I garlic

FOCCACIA MEDITERRANES GEMÜSE I ZIEGENKÄSE I ITALIENISCHE KRÄUTER 18
mediterranean vegetables I goat’s cheese I italian herbs

ANTIPASTITELLER FÜR 1 PERSON ODER ZUM TEILEN 24 I 36
antipasto plate for 1 person or to share

BÜFFELMOZZARELLA oder BURRATA 15 I 19
ramati tomaten I basilikum I olivenöl extra vergine
buffalo mozzarella or burrata I tomatoes I basil I olive oil extra vergine

TATAR VOM RIND I MIT SEINE BEILAGEN 21 I 29
beef tartar I with ist side dishes

CARPACCIO VOM RINDERFILET I RUCOLA I PARMESAN 26 I 34
beef carpaccio I rocket I parmesan



UNSERE SPEZIALITÄTEN I OUR SPECIALITY

SAFRAN-RISOTTO «MILANESE» I MEDITERRANES GRILL-GEMÜSE 27
saffron risotto «milanese» I mediterranean grilled vegeables

STEINPILZ-RISOTTO I ITALIENISCHE KRÄUTER I KNOBLAUCH 28
porcini risotto I italian herbs I garlic

wählen sie ihre gewünschte zubereitungsart I select your preferred method of preparation

HAUSGEMACHTE GNOCCHI-PASTA I HOME MADE GNOCCHI-PASTA

AGLIO OLIO E PEPERONCINO I olivenöl I knoblauch I peperoncini 20
olive oil I garlic I hot pepper

ALL´ARRABBIATA I tomatensauce I peperoncini I parmesan I rucola 23
tomato sauce I peperoncini I parmesan I rocket

ALLE VERDURE I mediterranes gemüse I schwarze oliven I frische kräuter 25
medeterranean vegetables I black olives I fresh herbs

GORGONZOLA-KÄSESAUCE 26
gorgonzola-chees sauce

ALLA BOLOGNESE I 100% rindshackfleischsauce I 100% beef hack 26

AL LIMONE I pouletbruststreifen I zitronenrahmsauce I cherrytomaten 26
sliced chicken I lemon cream sauce I cherry tomatoes

«SANTA CHIARA» I RINDHACKFLEISCHSAUCE I RAHM 27
«santa chiara» I beef hack sauce I cream

CARBONARA I guanciale I eigelb I pecorino I pfeffer 27
guanciale I egg yolk I pecorino I pepper

LILIENTHAL I kalbfleischstreifen I steinpilze I würzige tomaten I peperoncini I rahm 31
veal slipes I boletus I spicy tomatoe I hot pepper I cream

RAVIOLI I KALBFLEISCHFÜLLUNG I PARMESANRAHMSAUCE I CHERRYTOMATEN 29
veal filling I parmesan cream sauce I cherry tomatoes

sämtliche gerichte können auch als vorspeise bestellt werden. (minderpreis 4.-)
all dishes can also be ordered as an appetizer (reduced 4.-)

FETTUCINE SPAGHETTI ALLA 
CHITARRA

CASARECCE RIGATONI HANDGEMACHTE 
GNOCCHI 



VOM GRILL I FROM THE GRILL

FISCH I FISH

FRISCHE LACHSTRANCHE I HOLLANDAISE-SAUCE I HAUSGEMACHTE FETTUCINE 34

fresh salmon I hollandaise sauce I homemade fettucine

WOLFSBARSCH I SPINATBEET I BRATKARTOFFELN 34

sea bass I spinach bed I baked potatoes

RIESENCREVETTEN I KNOBLAUCH-WÜRZIGE TOMATENWÜRFEL 45

SAFRANRISOTTO 

king prawns I garlic-spicy diced tomatoes I saffron risotto

ODER 

EINE FISCHKOMBINATION VON ALLEM DREI FISCHEN BEILAGE NACH WAHL 48

fish combination of all three fishes, side dish of choice

FLEISCH I MEAT

POULETBRUST «CAPRESE» I LAUWARME TOMATEN- 31

BÜFFELMOZZARELLA I RUCOLA-GRILLGEMÜSEBEET 

chicken breast I lukewarm tomatoes buffala mozzarella I rocket I grill vegetables bed

KALBSCHNITZEL «AL LIMON» ZITRONENSAUCE I PARMESANRISOTTO 36

veal escalope I lemon sauce I parmesan risotto

RINDSENTRECÔTE „TAGLIATA“ 200g I RUCOLABEET I PARMESAN I BRATKARTOFFELN 37

beef entrecôte 200g „sliced“ I rocket I parmesan I baked potatoes

pro weiter 100g plus I for every additional 100g, add. 9

RINDSFILET 200g I KRÄUTERBUTTER I HAUSGEMACHTE FETTUCINE 46

beef filet 200g I herbs butter I homemade fettucine



PIZZA I PIZZA

VEGETARISCHE PIZZEN I VEGETARIAN PIZZA

MARGHERITA klassiker I classic  17

CAPRESE I büffelmozzarella I cherrytomaten basilikum 22

buffalo mozzarella I cherry tomatoes I basil

PARMIGIANA auberginen I rucola I parmesan I cherrytomaten 22

eggplant I rocket salad I parmesan I cherry tomatoes

GORGONZOLA I gorgonzola käse I gorgonzola cheese 23

VEGETARIANA I mediterranes gemüse I champignons I oliven 24

mediterranean vegetables I mushrooms I olives

4-FORMAGGI I gorgonzola I scarmozza I pecorino 24

gorgonzola I scarmozza I pecorina

BURRATA I frische burrata I rucola I cherrytomaten 24
fresh burrata cheese I rocket salad I cherry tomatoes

PIZZAS MIT FLEISCH I PIZZA WITH MEAT

PROSCIUTTO E FUNGHI 24
hinterschinken I champignons I ham I mushrooms

CALABRESE I scharfe salami I hot salami 24

MILANESE I salami I peperoni I oliven I salami I pepper I olives 25

TIROLESE I speck I gorgonzola I oliven I bacon I gorgonzola I olives 25

TICINESE I salsiccia I spinat I cherry tomaten 26
pork sausage I spinach I cherry tomatoes

4-STAGIONE I hinterschinken I champignons schwarze oliven I 26
artischockenherzen I peperoni I ham I mushrooms I black olives I artichokes I pepper

DEL SOLE I speck I spinat I spiegelei I bacon I spinach I fried egg 26

CALZONE I hinterschinken I champignons I spiegelei I pesto I parmesan 25
ham I mushrooms I fried egg I pesto I parmesan

CALZONE DIAVOLA I scharfe salami I peperoncini I zwiebeln I ei 25
hot salami I chili I onions I egg



PARMA I parmaschinken I rucola I cherrytomaten 26
raw parma ham I rocket salad I cherry tomatoes

POLLO I pouletbruststreifen I peperoni I oliven chicken stripes I pepperoni I olives 26

DON GIOVANNI I artischocken I scharfe salami I rucola I parmesan 26

artichokes I hot salami I rocket salad I parmesan chees

MICHELANGELO I mascarpone I parma I rucola I cherrytomaten 27

mascarpone I parma ham I rocket salad I cherry tomatoes

DEL PADRONE I kalbfleisch I zwiebeln I peperoncini I veal slipes I onions I hot pepper 28

LILIENTHAL I parmaschinken I büffelmozzarella I rucola I   29

cherrytomaten I parmesansplitter I trüffelöl

raw Parma ham I rocket salat I buffalo mozzarella I cherry tomatoes I parmesan chees I truffle oil

GRAN GUSTO I scharfe salami I gorgonzola I champignons I spiegelei 28

hot salami I gorgonzola cheese I mushrooms I fried egg 

MAFIOSO I kalbfleisch I steinpilzen I frische spinat I veal slipes I porcini I fresh spinat 29

PIZZAS MIT FISCH I PIZZA WITH FISH

NAPOLI I sardellen I oliven I kapern anchovies I olives I capers 20

AL TONNO I thunfisch  I zwiebelringen I kapern tuna I onions I capers 22

AL SALMONE I rauchlachs I zwiebeln I cherrytomaten 28

smoked salmon I zwiebeln I cherry tomatoes

GAMBERONI I riesencrevetten I  rucola I cherry tomaten   34

king prawns I rocket I cherry tomatoes

STELLEN SIE IHRE PIZZEN ZUSAMMEN I create your pizzas:  Extra Zutaten CHF I extra toppings

CHF + 1.- zwiebeln I knoblauch I basilikum I + 2.- oliven I peperoni I parmesan I kapern

+ 3.- spiegelei I mascarpone I artischocken I doppelkäse I rucola I cherry-tomaten I pesto I trüffelöl

+ 4.- gorgonzola I champignons I + 5.- büffelmozzarella I burrata I salami I schinken I speck I

steinpilzen I thunfisch I + 6.- parmaschinken I meeresfrüchte I + 8.- pouletfleisch I rauchlachs I

+ 12.- kalbfleisch I + 4.- pro Stk. riesencrevetten

alle pizzen beinhalten AG*  oder glutenfrei möglich I all pizza contain AG* or gluten-free possible
werden mit tomatensauce, mozzarella, oregano belegt I all pizzas are topped with tomato sauce, mozzarella, oregano
auch als pizza bianca erhältlich (ohne tomatensauce) I also available as pizza bianca (without tomatoes sauce)
auch in klein erhältlich I also in small minus 3.-
pizzas zum teilen I pizza to share plus 3.-



HAUSGEMACHTER PATISSERIE I HOMEMADE PATISSERIE

TIRAMISU 11

ein typischer italienischer klassiker

a typical Italian classic

PANNA COTTA 10

rahmdessert I waldbeerensauce

cream dessert I wild berry sauce

CREMA CATALANA 12

eiercreme I karamelisierten zuckerkruste

egg cream I caramelized sugar crust

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN I LUTEWARM CHOCOLATE CAKE 14

yoghurt glace I frische früchten

yoghurt ice cream I fresh fruits

(wartezeit I waiting time 15-20 min)

KÄSETELLER lassen Sie sich überraschen 16

chees plate I Let us surprise you

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Vegetarisch
vegan (fragen sie uns / ask us)
fleisch-/geflügel
rind I beef:  ARG / CH  I schweine I pork: CH I kalb I veal: CH I geflügel I poultry: BRA
fisch-/ fish: EU - ringwadennetze

LEGENDEN DER ALLERGENEN STOFFEN I ALLERGENIC INFORMATION

A - glutenhaltiges getreide I gluten containing cereals I B - krebstiere I crustaceans I C - eier I eggs I

D - fisch I fish I  E– erdnüsse I peanuts I  F - sojabohnen I soya beans I G - milch I milk (lactose) I 

H - hartschalenobst I nuts I L - sellerie I celery I  M - senf I mustard I N - sesamsamen  I sesame seeds I 

O - schwefeldioxid & sulfite I sulphur dioxide and sulphites I P - lupinen I lupines I R - weichtiere I 

molluscs

Salat Dressing:

LMO italian I GLMO french I  O hausdressing balsamico I home made balsamic
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TOMATEN-KNOBLAUCHSAUCE X

MEDITERRANES GEMÜSE I ZIEGENKÄSE X X

BRUSCHETTA I BRUSCHETTA x

WÜRZIGE TOMATEN I PARMESAN I 

KNOBLAUCH
X X

BLATTSLAT X

GEMISCHTER SALAT X

MIT POULETSTREIFEN FRISCHE 

FRÜCHTEN    

MIT RIESENCREVETTEN FRISCHE 

FRÜCHTEN    
X

RUCOLA I PARMESAN I CHERRY 

TOMATEN     
X

BROTSALAT  “PANZANELLA” X X

CREMA DI POMODORO X

ANTIPASTI MIST X

BÜFFELMOZZARELLA X

BURRATA X

ANTIPASTI MISTI X X X X

CARPACCIO VOM RINDERFILET X

TARTAR VOM RIND X

SAFRANRISOTTO X X

STEINPILZRISOTTO X X

GNOCCHI SALBEI-BUTTERSAUCE X X

GNOCCHI GORGONZOLA X X

RAVIOLI

4.FORMAGGI X X

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO X

ALL'ARABBIATA X

VERDURE X

BOLOGNESE X

CARBONARA X X

AL LIMONE X X

LILIENTHAL X X

GAMBERONI X X X

LACHSTRANCHE X

WOLFSBARSCH X

RIESENCREVETTEN X

POULEBRUST CAPRESE X

KALBSCHNITZEL

RINDSFILET

PIZZAS VEGETARISCH X

CAPRESE X X

PARMIGIANA X X

GORGONZOLA X X

VEGETARIANA X X

4-FORMAGGI X X

BURRATA X X

PROSCIUTTO E FUNGHI X X

CALABRESE X X

TIROLESE X X X

4-STAGIONE X X

DEL SOLE X X

CALZONE RIPIENO X X X

CALZONE DIAVOLA X X X

PARMA X X

DON GIOVANNI X X

MICHELANGELO X X

DEL PADRONE X X

MAFIOSO X X

GRAN GUSTO X X X

LILIENTHAL X X X

NAPOLI X X X

AL TONNO X X X

AI FRUTTI DI MARE X X X X

AL SALMONE X X X

GAMBERONI X X X

PATISSERIE

TIRAMISU X X

PANNA COTTA X

CREMA CATALANA X X

SCHOKOLADENKUCHEN X X

KÄSETELLER X
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