
 
 
 

 
 

 

 
2026 

Menu spécial saint valentin 
 

4 toasts variés (+3,60 € ) 
 
Ou foie gras de canard et magret fumé, 
Ou Filet de saumon et son éffiloché de poireaux, 
Ou petite nage de noix de saint jacques au coulis de langoustine. 
 
 
Filet de canard aux senteurs de framboises (+3.00 €), 
Ou dos de cabillaud sauce champagne, 
Ou filet de bœuf à la crème de whisky (+5,00 €), 
Ou filet migon sauce forestière, 
Ou souris d’agneau et son jus au thym (+5,00 €). 
 
Garnitures : Tomate aux herbes, gratin dauphinois, mousseline aux deux 
légumes. 
 
Finger aux fruits rouges, 
Ou fondant au chocolat sur lit de crème anglaise, 
Ou charlotte aux poires. 
 
Menu proposé au prix de 23,00 euros par convives disponibles les  14 
février et 15 février , merci de réserver au plus vite. 
Prix à emporter.  
 

 

 


