
 

 

 

 

 

    Menu : 23,00 euros / personne 
Foie gras de canard et fruits de saison  

Ou ½ avocat au cocktail de crabe, crevettes et saumon fumé 

Ou noix de Saint Jacques à la crème de poireaux 

Ou filet de dorade sauce ostendaise 

                      ~~~~~~~ 

Cuisse de canard au poivre vert 

Ou filet mignon sauce avesnoise 

Ou filet de bœuf à la crème de whisky (+5 €uros par convive) 

Ou Souris d’agneau et son jus au thym (+5 €uros par convive) 

Garnitures :  

Tomate forestière, purée de patate douce, mousseline de 

courgettes 

Ou Dos de cabillaud sauce homardine, riz aux petits légumes, 

tomate provençale et flan de courgettes 

                      ~~~~~~~ 

Fondant au chocolat 

Ou nid au praliné (+1 €uro par convive) 

Ou dôme aux fruits rouge 

Ou charlotte aux poires 

Ou assortiment de mignardises (+1 €uro par convive) 

Veuillez passer vos commandes avant le 02 avril midi 

Menus disponible le 05 et 06 avril 2026. 

 

 

 

      

 

 

           Nord Aisne Traiteur 

    Organisation de réceptions  

     Portage de repas à domicile                       

    2 place de l’Eglise - 02500 Luzoir 
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