10 !AAR Menu 10 jaar “La Bionda”
6&{2&’0:5@6&0}&22@ Oester “MOR"- appel - crumble - citroengras

_ T ( *kk 14 MAART speciaal mens
14 & 15 MAART 2026 peciaal menu

; _ ; _ (7 gangen) 70€ om 18u30
VERJAARDAGSWEEKEND Coquille - pastinaak - zoete venkel

- R 15 MAART brunch 55€ om 10u30
R ! Tartaar Holstein - bouillon basilic -bietjes =
- : . Graag tijdig reserveren en ook graag

een voorschot van 50%

Skrei - mossel - beurre blanc - asperge

Voor meer info

*k*
www. bistrolabionda.be
Ocean beef bavette - bearnaise - friet Q 015 6143 56
***

Parfait van citroen - soepje van rooibos
R Gond Kk

t - SPECIAL MENU ex BRUNCH
: GRABBELPOT

Millefeuille - chocolade - zoute caramel

Met leuke prijzen zoals
Atelier Rebul, Kaarsen,
Champagne, Kadobons en....

*vegetarische optie/ *enkel vlees optie




Brunch 10 jaar “La Bionda”

10 !AAR Assortiment brood - pistolets
charcuterie en Franse kazen

?Mﬁf&,ﬁzgmz&z& gerookte vis - garnalen e
14 & 15 MAART 2026 oesters 14 MAART speciaal menu

(7 gangen) 70€ om 18u30

VERJAARDAGSWEEKEND avocado - mozzarella

eitjeS ) Spek - pensen - 15 MAART brunch 55€ om 10u30

- - Graag tijdig reserveren en ook graaqg
pancakes - scones g tijdig graag
zoet b e| e g een voorschot van 50%
caeser salad - carpaccio Voor meer info
H "W ;7 ‘I.'.?L;" :I‘ 'dl’.'.ht‘"
quiche zoete aardappel - feta e
pasta met scampi chef
cannelloni gehakt
pulled beef buns

Q 015614356

; 'I - SPECIAL MENU N BRUNCH
; GRABBELPOT

Met leuke prijzen zoals kOfer,. thee, Tmimosa p.p
Atelier Rebul, Kaarsen, frUItsappen, water,
Champagne, Kadobons en.... ) g| as wijn p.p




