THE

Unser Tagungsangebot

ab 9 Personen in den Rdumen Michel und Nikolai
ab 10 Personen im Raum Fleet

ab 15 Personen im Raum Elbe

ab 18 Personen im Raum Alster

Vor und wdahrend der gesamten Tagung

steht fur Sie unsere Kaffeebar bereit:
GenieBen Sie Kaffee, Cappuccino, Milchkaffee,
Espresso und Tee auf Knopfdruck

Pause am Vormittag:
taglich wechselnde Auswahl

Alkoholfreie Getréinke zur Tagung:
unbegrenzt und regelmdBig aufgefrischt

Mittagessen:

Lunchbuffet (ab 20 Personen)

oder 3-Gang Vital Lunch

Mineralwasser und Softgetrdinke zum Mittagessen

Pause am Nachmittag:
taglich wechselnde Auswahl

Standardtechnik:
Beamer, Leinwand, Metaplanwand und Flipchart

Raumbereitstellung
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Alle Preise sind in Euro angegeben.

Pausensnacks

Frisch gebackene halbe Brotchen,
verschieden belegt

Mini-Frahlingsrollen

Fleischbdllchen mit pikanter Sauce

Chicken Satay, Dip

Grissinis mit Parmaschinken

Garnelenspie

Knackige Gemusesticks, Krauterquark

Mozzarella & Kirschtomaten, Pesto

~Wraps®, geflllte Weizentortillas
Vegetarisch oder Pute

Taco-Chips, Guacamole und Salsa
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Alle Preise sind in Euro angegeben.

Alkoholfreie Getrinke

Gerolsteiner medium 3.5
Gerolsteiner naturell 3.5
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta 3.5
Orangensaft 3,5
Apfelsaft 3,5

Kaffee & Tee

Kaffeepauschale
GenieBen Sie Capuccino, Milchkaffee, Espresso, Kaffee und Tee vor dem Konferenzraum
soviel Sie mdgen (nur vor unseren festen Veranstaltungsrdumen)

halbtags (bis 4 Stunden) 6
ganztags (ab 4 Stunden) 9
Kanne Kaffee 1,5
Kanne Tee 95
Kaiffeepausen

Gebdack 2]
Fruchtig

Kaffee, Tee, Fruchtjoghurt, 9
frischer Obstsalat, Franzbrotchen

SUn

Kaffee, Tee, Kuchen, Gebdck, 9

Musliriegel, frisches Obst
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Snackbuffets

« 2 Mini-Frahlingsrollen

« 1Chicken Satay - SpieB

« 1Garnelenspiel

. 2 geflllte Weizentortillas (1x vegetarisch, 1x Pute)
e 2 Mozarella- & KirschtomatenspieBe mit Pesto

«  Gemusesticks und Krauterquark

« Taco-Chips, Guacamole, Salsa

+ 2 Schokoladentarteletts

«  Chilicon Carne

« 1TLammspieB

« 3 kleine Fleischbdllchen mit pikanter Sauce

« 2 Chicken Wings, Sweet-Chili-Sauce

«  Gemuse-Quinoa mit Curry und Kurbiskernen
«  Grissini mit Parmaschinken

«  Mariniertes GemlUse

« 1Mini-Berliner

«  Kleine Quiche mit Lauch, Schinken und Emmentaler
«  Cous-Coussalat mit gebackenen Falaffelbdllchen und Minzjoghurt
«  Raucherlachs-Crépe mit Frischkdse und Rucola
« 1 Mini-Paprika gefullt mit Frischkdse und Aprikose
. Ginger Beef (gebratene Rindfleischstreifen mit WokgemUse
in Soja-Ingwersauce und Basmatireis)
«  Schokoladenbrownie
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Meniis April bis September

Beef Tatar
mit Avocado und Kartoffelnest

Hamburger Pannfisch

mit Pommery-Senfsauce, Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Schokoladentarte
mit geschlagener Sahne

Burrata
mit Mango, Rucola und Zitronendl

Rosa gebratene Barbarieentenbrust
mit sUB-saurer Sauce, grinem Spargel und Basmatireis

California Cheesecake
mit Himbeersauce

Holléindischer Konigmatjes
mit eingelegter Zwiebel, Gurkenrelish und Schwarzbrot

Parmesancremesuppe
mit Schinkenchips

Rosa gebratenes Kalbsfilet

auf Spargelrisotto und glasierten Fingermohren
oder

Gebratenes Lachsfilet

auf Kartoffelgnocchi mit Basilikumpesto, getrocknete
Tomaten und ligurische Oliven

Pekannussbrownie
mit Rum-Rosineneis
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Meniis April bis September

Caesar’s Salad
mit Grana Padano und CroGtons

STeriyaki“~-Schweinefilet
mit Soja-Ingwersauce, Wokgemuse und Basmatireis

Créme Brulée

Rinderkraftbriihe
mit Fleisch und GemuUseeinlage

Gebratene Garnelen
mit Krduter-Rieslingsauce und Tagliatelle

Vanilleeis
mit Schokoladensauce
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Meniis Oktober bis Mirz

Parmesancremesuppe
mit Schinkenchips

Griinkohl

mit Kasseler, Kohlwurst, karamellisierten Rostkartoffeln und Senf

Créme Brulée

Kurbiscremesuppe
mit Kerndl und gerosteten Kurbiskernen

Kalbsfiletgeschnetzeltes
in Pilzrahmsauce auf Tellerrosti und glasierten Fingermohren

Schokoladentarte
mit geschlagener Sahne

Beef Tatar
mit Avocado und Kartoffelnest

Gebratene Black Tiger Prawns

Garnele mit Safransauce, Tagliatelle und Gemusejulienne
oder

Geschmorte Ochsenbacke

mit Kartoffel-Sellerieplree und Réstzwiebel

Franzésische Birnentarte
mit Bourbon-Vanilleeis
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Meniis Oktober bis Mirz

Rducherlachs
mit Kartoffelrosti und Sahne-Meerrettich

Gebratene Brust und Keule von der Ente
mit Orangensauce, Rotkohl und Kartoffelknédel

Pekannussbrownie
mit Rum-Rosineneis

Rote Beete Carpaccio
mit Ziegenkdse, Honig und gerdsteten Pinienkernen

Hummerbisque
mit Garnele

Rosa gebratene Barbarieentenbrust

mit Portweinsauce, Petersilien-Kartoffelplree und buntem Gemduse
oder

Gebratenes Faréer Lachsfilet

auf Pilzrisotto mit griinem Spargel und Tomatenpesto

Schokoladensoufflé
mit Bergmilch-Joghurteis und Beeren
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THE

Buffets

«  Rdaucherlachs mit Sahnemeerrettich

« Vitello Tonnato mit Kapern und Schnittlauch

«  Quinoa mit Kurbiskernen, Curry und Sojabohnenkernen

. Caesar's Salad - Rémer Salat mit Grana Padano, Crolitons
und Olivendldressing

«  Gebratene Maispoulardenbrust mit Honig-Currysauce,
Wokgemuse und Basmatireis

«  Ravioli mit Provolone, Tomate, Olivendl-WeiBweinsauce,
gruner Spargel und ligurischen Oliven

«  Rote Gritze mit Vanillesauce

«  Créme Brllée

- Zitronentarte mit frischen Beeren

«  Gerducherter Heilbutt mit Dill-Senfsauce

. Teriyaki“ Pork Belly Chunks auf Coleslaw-Salat und Lauchzwiebeln

«  Parmaschinken mit Melone

«  Buffelmozzarella mit pikanter Mangosalsa und Zitronendl

«  Gemischter Blattsalat mit Paprika, Gurke, Tomate und Italien-
sowie American Dressing

«  Rosa gebratenes Schweinefilet auf Pilze in Rahm, sautierte
Zucchini und Kartoffelgratin

- Farder Lachsfilet auf Peperonata, Oliven und gebratene Rosmaringnocchi

+ Ricotta-Pistazientarte

- Kdasekuchen mit Himbeermark

«  Tiramisu
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Buffets

Matjesfilet mit Hausfrauensauce auf Schwarzbrot

Rdaucherfisch und Lachspralinen

Sauerfleisch mit Remoulade

Katenschinken

Griebenschmalz mit Bauerbrot

Gemischter Blattsalat mit Paprika, Gurke, Tomate und

Italien- sowie American Dressing

Apfel-GemUsesuppe

Schweinemedaillons mit Birnen, Bohnen und Speck

Schollenfilet ,Finkenwerder Art“ mit Speckstippe und Réstkartoffeln
Hamburger Rote Grutze mit Vanillesauce

Blankeneser Rumpudding (Baba au Rhum mit Rumtopffrichten)
Apfelkuchen aus dem alten Land
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