
restolavillamondenard@gma
il.com 

05 57 58 96 38

NOS ENTRÉES

Œuf cocotte au foie gras 9.00 €

Tartare de saumon 9.50 €

Camembert rôti 9.00 €

Terrine de campagne maison 7.00 €

Foie gras maison 10.00 €

NOS GRANDES SALADES

Salade de Chèvre et lardons 14.50 € 

Salade crudités et Burrata 14.00 €

Salade Caesar 16.00 €

Salade Gourmande 
(gésiers, lardons, magret séché et foie gras)

18.00 €

Salade Océane
(saumon frais , gambas, saint jacques)18.00

€



Supplément frites 2.50 €

NOS 
PLATS

Magret de canard grillé 24.00 €

Entrecôte 300g 21.00 €   

Andouillette AAAAA 14.00 € 

Tartare de Bœuf ou saumon 17.50 €    

Nos viandes proviennent d’animaux nés, élévés et abattus

en France, Irlande et Allemagne             

Poêlée de gambas à la persillade 18.00 €

Pavé de saumon au miel 17.00 €

Plat du jour (le midi en semaine) 9.00 €

Nos burgers au foie gras au choix16.50
€
foie gras, tomate, oignons confits, 
st nectaire, sauce au poivre 

- Burger villa : haché de bœuf

- Burger landais : magret au miel

Nos planches 21.00 €

-  Fromagère :  camembert  rôti,  émincé  de
magret,
frites maison, salade verte

-  De  la  Mer :  tartare  de  saumon,  saumon
gravlax,

La liste des allergènes susceptibles d'être présents
est à votre disposition sur simple demande auprès 
du personnel de service



gambas, escalope de saumon grillé au miel,
frites maison, salade verte

NOS DESSERTS

Crème brûlée 6.00 €

Fromage de Brebis des Pyrénées
et sa confiture de cerises noires 6.00 €

Cœur  coulant  au  chocolat  et  sa  boule  de
glace
(10min cuisson) 7.00 €

Café gourmand 7.00 €

Tarte tatin, boule de glace vanille 6.50 €

Fromage blanc et son coulis 3.50 €

Coupe de glace (2 boules) 4.00 €
Dame blanche,

Café liégeois ou Chocolat liégeois 6.00 €

Coupe Colonel 6.00 €

Dessert du jour : (voir ardoise)
- midi en semaine 4.00 €



NOS FORMULES

Le midi en semaine :
Menu entrée, plat, dessert 13.50 €
Menu entrée, plat ou plat, dessert 12.00 €

Le menu enfant :
Nuggets maison, Steak haché ou Saumon, 
dessert du jour ou glace 7.90 € 

* OFFRE CINE-RESTO :
Pour l’achat d’un menu à 33 €, la place de cinéma à
3 € 
(valable 6 mois à la Villa Monciné de St André de 
Cubzac)



NOS BOISSONS

Eaux minérales
- Abatilles litre gazeuse ou plate 4,00€

Sodas
- Perrier 20 cl 2,50€
-  Coca,  Coca  zéro,  Orangina,  Oasis,  Thé  pêche,  

3,50€
   Schweppes agrum, Tonic, Sprite

Jus de fruits
- Tomate, Abricot, Ananas, Orange 3,00€

Bières
- Pression Heineken 25cl  3.50 € // 50 cl  6.00 €

-

Bière du moment 4,00€
- Desperados 33cl  4,00€

Vins rouge, rosé ou blanc 

Menu 33€ *

Tartare de saumon
Camembert rôti

Entrecôte 300g
Burger au choix
Bar à la plancha
Magret  de  canard
grillé

Dessert au choix
dans toute la carte

Menu 25€

Terrine de campagne
Œuf cocotte au foie gras
Salade de chèvre

Pavé de saumon au miel
Andouillette AAAAA
Faux filet grillé
Emincés de magret

Dessert au choix sauf
Café gourmand (+3€)
Cœur  coulant  au
chocolat (+3€)
Coupe  glacée  3  boules

(Dans l’élaboration de nos sauces et jus, nous utilisons des fonds et fumets 
déshydratés)



- Verre    4,00€   //   - Pichet 25cl 3,50€    //   - Pichet
50cl    6,00€ 

Apéritifs
- Lillet, Martini, Porto, Pineau, Kir 4,00€
- Campari, Ricard, Suze 4,00€
- Vodka, Gin, Malibu, Whisky 5,00€
- Jacks Daniel's, Tokinoka  7,50€

Cocktails
- Americano maison   6,50€
- Cocktail de la villa (avec ou sans alcool)  6,50€

Digestifs
- Get 27, Manzana, Baileys   6,00€
- Get 31, Armagnac, Cognac  7,00€
- Diplomatico 8,00€

Champagne Charles Haussmann
- Coupe 8.00€    

Boissons chaudes
- Café bio , décaféiné 1,50€
- Grand café, grand crème  2,50€
- Cappuccino, Thé Kusmi Tea  2,50€

NOS VINS ROUGES

Bordeaux supérieur
- Clos des Bonnets 2018 75cl 19.00 €

- Château Frachet 2012 50cl 15.00 €

Côtes de Bourg
- Vin Mondénard 2019 75cl 15.00 € 
- Vieux domaine de Taste 2012 75cl 18.00 €

Côtes de Blaye
- Carillon du Château le Virou 2018            75cl
19.00 €

Médoc
- Canon du Château Vernous 201675cl 19.00 €
- Château Paris 2016       75cl 21.00 €

Pessac-Léognan



- Château Grand Bourdieu 2016 75cl 31.00 €

Graves
- Château Pontet Caillou 2016 75cl 23.00 €

Graves de Vayres
- Orangerie de Barre Gentillot  2017 75 cl

18.50 €

NOS VINS ROSES

Bordeaux     - L’Insoumise 16.00 €
-  La  Cabane  du  Pyla  (IGP  Atlantique)
17.00 €
- Origine de Barre Gentillot 2018 (Clairet) 16.50 €

Provence     - H - Haussmann 19.00 €

NOS VINS BLANCS

Bordeaux blanc sec

 - La Cabane du Pyla (Entre 2 mers)

17.00 €

 -  Vielles  Vignes  Château  Virou  (Blaye)

18.00 €

Sauternes - Les Clés de L’Empire   23.00 €

Côtes de Gascogne - Tariquet ( Premières Grives )
22.00 €      

 NOS CHAMPAGNES



Charles Haussmann
- Coupe 8.00 €    //    Bouteille 75cl  39.00 €   

Paul Mainguet
- La demi bouteille                              20.00 €

 

                                                              


