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’ ; Servies uniquement
T 0 Wm le midi du lundi au samedi
o 2

F r Entrecote grillée béarnaise (200 gr) + frites maison

- + dessert du jour 22,00 €

. Pizza Chef + dessert du jour 16,00 €
7 :; S’reak haché ceuf & cheval + frites maison + dessert du jour 14,00 €
. ,_.' ’ . .
. J. mg&ﬂw Servies uniquement
: 0 le midi du lundi au vendredi

Menu du jour + café 16,50 €

Entrée + plat + café 15,00 €
. Plat + dessert du jour + café 15,00 €
4., Plat du jour 11,50 €
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c/l/(mw J)’zsth 23,90 €
,*‘,.f‘ Terrine aux foies de volaille ou Petite jardiniére et Jambon fumé
#’L Burger Bistrot ou Supréme de poulet, creme au camembert
"'“*' Mousse au chocolo’r noir ou Dame blanche _
-'f ,.:..-},;,' '..-'-.'-.- ¥ "h ,-' 7 t"’" }' Fosdf o .;_, "5 g 7 : ; 7
o F
Y L7
7 (/l/(enw Zf&mmand 3200€
_,, Saumon fumé par nos soins, creme fraiche citronnée, pain toasté -'
Fa ou Foie gras de canard « Maison » au sel épicé e
7 VN . Wit
L Magret de canard réfi, jus au caramel de cidre r e
gt ou Pavé de saumon en couscous, sauce curcuma -f*f
it Pain perdu a la brioche ou Cofé Gourmand o
F - -_: :.--' .-:__ .]-' s J-:._p'_. r _,r"h_,.i' u' o ¥ ‘_.;; l'_ ¥ _,.-' \_..l’l__.r .-“-"" ..-'r:""' T : ’ 4 g .-:_-ﬂ." i
£ ,l ( Jusqu’a -
mw 12 ans 9,50 €

x Pizza jambon-fromage Coupe
Sirop : ; "
5 ey ou Jambon blanc frl’[es maison ou pates de glaces g
ou Steak haché frites maison 2 boules =¥
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: Vos accompagnements « Apéro »
GISSGNS Ardoise de charcuterie
i SRR  pizzq roulée (10 & 15 pieces) 8,50 €
i APERITIFS

7 Apéritif maison (pétillant, creme de fruit,

9,50 €

uvre pour vous satisfaire.
pas a nous le signaler
Bon appétit !

'6quipe du Bistrot met fout en ce
K gl vous étes pressés, n ‘hésitez
en début de repas...

Pour tout plat partagé : ;
; supplément + 5 € F

ENTREES
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.-' Grand-Marnier) 12 cl 7,00 € J Hak r

oy i peilleiy HEne G Here 12 o 450€  squmon fumé par nos soins,créme fraiche

e Kirpetillantyizic) 470€  itronnée et pain toasté 12,00 €
“ <= * Américano Maison 10 c/ 6,50 €
+7i=". Kir vin blanc ou Kir normand 12 ¢/ 350€  Terrine du chef maison aux foies
# 2+ Martini rouge ou blanc, Campari, Suze, de volailles et confit d’oignons 9,50 €
#i-~=  Muscat 4 cl 5,00 € ) _

““.  Ricard ou Pastis 2 c/ 450 € - Camembert pané et frit,

5 Porto rouge ou blanc 5 ¢/ 550 € .~ Mikado de pommes 10,50 €

f- J \I;vaht;syll(éf:/d 228: Foie gras de canard « Maison »

Whisky pure malt 4 ¢/ 7,50 € cuigslEpiee g
Whisky soft 15 ¢/ 6,90 € Noix de Saint-Jacques roties,
Cocktail de fruits sans alcool 16 ¢/ 7,50 € créme chorizo 13,50 €
SOFT Ctufs durs et sa véritable mayonnaise __ 7,50 €
i Jus de fruits (orange, ananas, tomate,
r ’?*? i pomme, abricot) 25 ¢l 3,50 € :
L F =+ Limonade 25 ¢/ 2,80 € ;
P J

#~&% Limonade avec sirop (menthe, grenadine, POISSONS Les poissons sonf servis.

Pl . avec légumes de sais
;r.-r: 4 cifron..) 25 cl 3,00 € : /
.--ff"-" Orangina, Coca-cola, Perrier, Schweppes, Pavé de saumon en couscous,

j ik Icelea33ci 350€ -~ squce curcuma 16,50 €
e "a*, Sirop @ I'eau (menthe, grenadine, cifron) 25 cl_ 2,00 € .-

Ly Sirop en supplément 0,20 € Filet de bar snacké, sauce vierge _ 19,50 €
£ ”f P S R S S SRS . Noix de Saint-Jacques roties,

22 EAX S0l Litre ¢ sauce chorizo, tagliatelles fraiches 23,00 €
/%  Eau plate minérale 350€___ 450¢€ 199 —
:__, Eau gazeuze 380€__ 480€ . Dos de cabillaud, créme ciboulette
e AW AN S SO ST s L s . ef lardons de saumon fumé 18,50 €
£ CIDRE le verre (12,5cl) 75cl ; .

7 Cidre bio de Damien Lemasson_3,80€ __ 13,00 € ; "
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7% BIERES PRESSIONS 25¢cl  33cl  50cl i SALABISTROTS e
‘"¢ Loburg 300€  390€  600¢€ : S :
f{: " Leffe blonde 420€__ 550€_ 8,40€ " Petite  Grande -~
- &7 Biéredumoment ____ 5,00 € 6,30€ __ 9,50 € .+ Jardiniére 8,00€ 12,00 €
4 ""' LR SR A A S B Sl S S R M e Salade verte, tomate, carotte, concombre, betterave,
. ..'_‘,-' BIERES SPECIALES champignons crus, haricots verts
s Pelforth brune 25 c/ 3,50 €, o ' Coin coin des Landes 10,50€ 16,50 €

< . Desperados 33 cl 4,50 € : ~ Salade, tomate, gésiers, magret fumé, foie gras,

’ 3_ Hoegdorden 25cl 3,50 € "} mikado de pomme fruit, pommes de ferre rissolées

..r.'l*.- e . AT T _'_n':a--'-"'"'_.

AT AL IS R AT S S 2 Meuh 950€ __ 1550€

. ,"’ o BOISSONS CHAUDES Salade, fomate, andouille, ceuf au plaf, pommes
% Café expresso 1,80 €1 de terre rissolées, lardons, toast au camembert

DELIIE SHpIEEs IV r__ Nicoise 950€ 14,50 €
. Decaféiné 1,90 € =5 Salade, haricots verts, poivrons, tomate, thon,
£e Café creme 1,90 € r pommes de ferre, ceuf dur, anchois
e 3.80€ 57 Fiorg 10,50 € 16,50 € -
Thé et infusion 3,00€ : #l  Salade, pommes de terre, mikado de pommes fruits,
[ Irish coffee Marnissimo coffee, Normandy Coffee 7,50 € 'H, saumon fumé, crevettes snackées, oignons, betterave
d _' £ i r forra Pt .__.r . . 5
*. Antipasti 950€__ 13,50€
LIQUEURS & DIGESTlFS 4 C/ :. #  Salade, légumes du soleil cuisineés comme une ratatouille,
Get27, Getdl, Cognac Calvados, Grand-Marnier, Rhum _ 7,00 € # jambon sec, mozzarella, ceuf dur, olives
T, ;H"' AT - y m-__-.? s ..___‘.‘____, ..-'r H"-,-_':'-‘r P I e i



o

L

= Steak haché ceuf a chevol (VBF)

.- Burger au poulet et curry

E jacn A -__-':' _ ':'_.": e .;_-}'/{!.:_.-
A Pour fout plat partagé : supplément + € g :. , T 77 - x:-:-';ra;:
VI NDES _ O s e o
$ : o -.‘l_: e A ."":_..-_ .-__‘:__'!: __-_'f
Enfrecofe gnllee sauce béarnaise maison - environ 200 g (VBF) 19,90 € [
Ly
Entrecéte grillée sauce béarnaise maison - environ 300 g (VBF) 25,00 € =7
s
Tartare de boeuf préparé par nos soins - environ 200 g (VBF) 16,00 € .:'."J -
La fameuse andouillette de Vire grillée “AAAAA” créme moutarde & I'ancienne 17,50 € .-,
Piece de boeuf du moment, sauce au poivre 17,50 € ? ;
Supréme de poulet, creme au camembert 16,50 € ; ¥
Magret de canard rdti, jus au caramel de cidre 17,50 € .
Les viandes sont garnies au choix . frites maison, ratatouille, i
écrasé de /oommes de ferre haricofs ven‘s fog//afe//es so/ode. # oy
gl R Ry ol T e T el e g A el
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SPECIALITES DU ISIRQ 1 e e
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Rognons de veau & Iq groune de moutorde 16,50 € ..
Poélée de Ris de veau a la creme et morilles 24,00 € . f
Carbonnade Flamande & la biére brune cha ché chti milllll (VBF) 16,00 € ,;_
Burger de boeuf fagon bistrot (VBF) 15,50 € # "
Pain burger sésame, steak haché de bceuf, ceuf au plat, lard grillé, salade, fomate, cheddar, sauce burger : %
-.’ ' .__

- Burger de boeuf et foie gras (VBF)

17,50 €

Pain burger brioché au pavot, steak haché de beoeuf, foie gras, magret fumé, fromage, salade, fomate, confit d’oignon

. Burger aux 2 saumons

Pain burger sésame, saumon snacké, saumon fumé, salade, tomate, concombre, oignon, fromage ail et fines herbes

Pain burger sésame, émincé de poulet rofi, lard grillé, fomate, oignons,salade, sauce curry

Burger végétarien

Steak 100 % végéfal, /égumes adu soleil, tomate, fromoge a raclette, salade

: :_ . LB e _-_.ﬂ. -
BISTROFLETTES " % "m,ﬁ:;?#rl A}r;l:##f:;::, y
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Mon’ragncrde O/gnon /ardon pomme de terre, créeme, fromoge a rac/eﬁe

]

~+. Norvégienne Oignon, saumon fumé, ciboulette, créme, pomme de terre, mozzarella

o

- Normande O/gnon lardon, pomme de ferre, creme, Pont-/ Eveque camembert
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COTE SNACK « sun LE’ Péms»

Croque-monS|eur

Omelette aux champignons de Paris ou jambon, jambon fromage ou compléte
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com DES VEGETARIENS el Ui s

Jordlnlere So/oo’e fomofe coroﬁe concombre, betterave, champignon cru, haricot vert
Pizza printaniére Tomate, mozzarella, champignon, olive, légume, ratatouille, tomate fraiche___

Burger végétarien Steak 100 % végétal, légume du soleil, tomate, fromage a raclette, salade
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1550 €

1200€
12,00 € =

15,50 € +
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15,50 € 2 ar
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: '- Dame blanche G/oce von///e choco/cn‘ chaud, chantilly.
a .-I'

Margorl’ra Bose fomofe mozzarella, origan

~ Reine Base tomate, mozzarella, jambon, champignon, origan
! Kebab Base tomate, mozzarella, oignon, viande kebab, origan

.. Forestiére Base tomate, mozzarella, jambon, champignon, ceuf, origan
= Allegro Base tomate, mozzarella, thon, olive, anchois, créme, origan

%+ Volcano Base tomate, mozzarella, chorizo, merguez, poivron, origan
> Bolognaise Base tomate, mozzarella, viande hachée, oignon, ceuf. origan
: 5 fromages Base tomate, mozzarella, Pont-I'Evéque, chévre, camembert, reblochon, origan
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9,00 €

Paolo Base tomate, mozzarella, poivron, olive, origan

9,50 €

Calzon Base tomate, mozzarella, jambon, champignon, ceuf, origan

Paysanne Base fomate, mozzarella, lardon, chévre, ceuf, origan

Chicken Base tomate, mozzarella, poulet, pommes de terre, creme au curry, origan

~ Savoyarde Base tomate, mozzarella, pommes de terre, lardon, reblochon, créme, origan
Fermiére Base tomate, mozzarella, poulet, champignon, fromage & raclette, oignon, origan
. Chef Base fomate, mozzarella, jambon, champignon, merguez, ceuf, origan

- Normande Base tomate, mozzarella, lardon, champignon, camembert, créme, ceuf, origan
- Terroir Base fomate, créme moutardée, oignon, andouille, camembert, origan

Baltique Base tomate, mozzarella, saumon fumé, creme épaisse, origan

+ Bistrot Base fomate, mozzarell, pefite noix Saint-Jacques, fruits de mer, poivion, champignon, beurre & I'ail, origan _
Super Chef Base tomate, mozzarella, jambon, merguez, chorizo, champignon, pO/vron olive, ceuf, origan__

& i - s - o

r ...1. e . F} .'-._ 8
FRdMAGEs e iy s ) A
: i g e

Asmeh‘e de 3 fromages et salade

11,00 €
11,00 €
11,00 €
12,00 €
12,00 €
12,00 €

12,50 €

12,50 €

12,50 € |

12,50 €
13,00 €

13,00 €
13,00 € ;-

_ 1350€
13,50 €

13,50 €

14,00 €

14,50 €

" -

.. La patisserie ou dessert du jour

- K ) 777 B
GOU RMANDISES Fabriquées maison W S O i i
- 3 s e

-_ Fromage blonc nature ou coulis de fruits rouges

5,00 €

. Mousse au chocolat noir maison

6,50 €

Créme brllée d la gousse de vanille bourbon

7,00 €

4,50 €

Le café ou thé gourmand Café ou thé accompagné de 4 gourmandises

8,00 €

A commander en début de repas :
Pain perdu a la brioche glace au caramel fleur de sel

7,90 €

- Gaufre de Liege Facon Bistrot Gaufre, glace vanille cookies, chantilly, chocolat chaud

Notre gros choux fagon profiteroles

7,50 €
7,50 €

E A o LT -.. — .ﬂ‘l__,.:v : . __-
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- Coupe Gourmande
Glace vanille cookies, g/oce nuﬁy g/oce vanille, coulis caramel, éclats de meringue et chantilly

’ o : f
Iy e g A

7,50 €

Coupe Bistrot Glace vanille cookies, glace chocolat, cookies, chocolat chaud, chantilly
Coupe Colonel Sorbet citron vert, vodka

8,00 €
7,50 €

7,50 €

Les Liégeois Chocolat, café ou caramel
Coupe Limoncello Glace yaourt liqueur limoncello, sorbet citron vert et chantilly

7,50 €

Coupe Tentation meringuée pistache

7,50 €

Glace Tentation meringuée vanille framboise et glace pistache, coulis de framboise et chantilly

Coupe de sorbet 3 boules au choix Framboise, fraise, pomme, cassis, citron vert, poire

6,00 €
8,00 €
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" VINS BLANCS Bouteille Verre (12 cl)
Uby (cdtes de Gascogne) IGP 18,00 € 450 € .
Menetou salon AC 37,00 €
iy Uby petit et gros Manseng 26,00 €
Cheverny AOP 24,00 €
i 2 ; T I S B T A T A L S
VINS ROSES Bouteille
Cobtes de Provence AOC 24,00 € h
Cabernet d’Anjou AC 22,00 € ;
Rosé Corse lle de Beauté 26 00 € o
i " W a LT L TR R Lt R ol I S e R T L IR ,--r'r_.u’..-;',ur--:-i 3
VINS ITALIENS Bouteille Verre (12 cl) - e
Toscana Campo All'Olmo (Blanc) 18,50 € ;,*L,,
Puglia Regia Del Moro (Rosé) 14,00 € i
Chlcnh Campo All'Olmo (Rouge) 22,00 € -
o i I LT S e e R T AR AR R Tl i e T R T
: CHAMPAGNE Bouteille Verre (12 cl) =
3 Vin pétillant Blanc de Blanc 18,00 € 4,50 € | "
s Chompagne brut 58,00 € ¥ ok
x i I et o Bl e e [ L T il e L RN Y A R A Y IR T 1,‘% .:ﬁ;--Ji
VINS ROUGES Bouteille Verre (12 cl) -
"‘é l-;l ‘-
Cétes de Blaye AOP 23,00 € 4,50 € ,“
- == Pinot noir VDF Maison Bouchard 25,00 € 5,00 € #
"2 Saint-Emilion AC 36,00 € 174
: Saint-Nicolas de Bourgueuil AOP 30,00 €
L+  Cote du Rhone Village AOP 20,00 €
“* 4 Saint-Emilion Grand Cru 48,00 € %
b S e e T e T i e R N, A e e A N L™ z
-’" VINS AU PICHET 25 ¢l 50 cl 12cl g
- 'f_: . IGP d'Oc « Chardonnay blanc » 5,00 € 7,50 € 3,00€ &
/7 IGP du Gard « Rosé » 5,00 € 7,50 € 3,00 € t
4 IGP d"Oc « Merlot rouge » 5,00 € 7,50 € 3,00€ |¢
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