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Herzlich Willkommen bei uns im kleinen Steakhaus - Zu den zwei goldenen Hirschen -
Unser Restaurant ist in einem alten denkmalgeschdtzten Fachwerkhaus
von 1820 untergebracht.

Bei uns trifft Gemdlitlichkeit auf internationaler Ktiche, die sich um Steaks dreht

Wir servieren hochwertiges Fleisch, grain-fed Qualitét aus Argentinien.




Starte richtig!

Aperetifs

PROSECCO () 400 €
APEROL SPRITZ (%) 750 €
LIMONCELLO SPRITZ (2 750 €
HUGO (2 6,50 €
LILLET WILD BERRY (%) 750 €
CAMPARI SODA (%) 750 €
CAMPARI ORANGE (2 750 €
MARTINI BIANCO () 650 €
SARTI SPRITZ (%) 750 €

NEGRONI SPRITZ (#) 850 €




soups

RINDERKRAFTSUPPE Sl 2
GULASCHSUPPE Talls

cold & warm starters

OLIVEN Verfeinert mit Olivendl, Zitrone & Oregana () 450 €
KNOBLAUCHBRQT (4 6,00 €
BRUSCHETTA (.Y 6,90 €
CARPACCIO Hand geklopft (100gr,) ¢ 1+ 1) 16,50 €
BEEF TATAR (frisch geschnitten ca. 100gr,) (11 E-0) 18,50 €
OKTOPUS IN STUCKEN AUF BLATTSALAT (W) 1250 €
GARNELENSPIER AUF KNOBLAUCHBRQT (4 W) 1050 €
KNOBLAUCHGARNELEN (5. %) 14,50 €
BABAY-CALAMARI VOM GRILL ¢ 0.7.7) 16,50 €
BOQUERONES EN VINAGRE (-2 %) 850 €
FETA GEBACKEN MIT PREISELBEEREN (1. 1) 1050 €
BURRATA AUF RUCCOLA & CHERRY TOMATEN (1) 1050 €
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homemade salads

CAESAR mit Parmesan (A" 1) 10,50 €
RINDERSTREIFEN +10,50 €
GARNELENSPIESS re), 80 €
HAHNCHENSTREIFEN +8,50 €

GREEK SALAD 1 B RE
BLATTSALAT 9l &
KRAUTSALAT 860 &
FARMERSALAT (5HFE Q10 90 &
MEXSALAT (B 0k 1) 850

sides, sauces & dips

BAKED POTATO MIT SOUR CREAM (H.Y) 6,00 €
ROSMARINKARTOFFELN 500 €
SUBKARTOFFELPOMMES 7,00 €
STEAKPOMMES 500 €
GEMUSE RATATQUILLE (2 850 €
GRILLGEMUSE 850 €
KARAMELISIERTE ZWIEBELN 500 €
SPECKBOHNEN 7,50 €
GRUNE PFEFFERSAUCE (%) 300 €
ROTWEINSAUCE (2) 300 £
CHIMICHURRI 300 €
SOUR CREAM (HY) 300 €
AIQLI (HY) 2,00 €




seafood vom Grill

OKTOPUS

auf ruccola Salat mit karamelisierten Zwiebeln & Rosmarinkartoffeln

RIESENGARNELEN 3 STUCK

auf ruccola Salat & Kirschtomaten

FACEISRICET

gegrillt mit Rosmarinkartoffeln & Blattsalat

WOLFSBARSCHFILET

auf Gemise Ratatouille

FISCHDUETT
Lachsfilet & Wolfsbarschfilet mit Rosmarinkartoffeln & Blattsalat

PULPO TRIFFT AUF GAMBAS

Oktopus mit 2 Riesengarnelen auf Ruccola, Rosmarinkartoffeln
& Knoblauchbrot

NORDSEEZUNGE

mit grinem Spargel & Rosmarinkartoffeln

2800 €

3200 €

A Bl 2

Al G0 <5

34,00 €

48,00 €

3800 €



Garstufen

MEDIUMRARE

MEDIUM

MEDIUMWELL

WELLDONE




MENU I

Vs uElsE

Farmersalat
Krautsalat
Mixsalat

Hauptgang

Rumpsteak 200¢gr

Hiftsteak 200¢gr

Filetinos 150¢gr
Lachsfilet

Beilage

Ofenkartoffel
Rosmarinkartoffel
Steakpommes
Gemuseratatouille

S4L 9l ¢
.

Abschluss

Espresso
Baileys
Ramazotti

7
<\f

SURF & TUQ
ARNELE

IESENG

10,90€

MENU II

Vil s

Farmersalat
Krautsalat
Mixsalat

Hauptgang

Rinderfiletsteak 150¢r
Top-Rumpsteak 200gr
Entrecote 200gr
Lammfilet 150¢r

Beilage

Ofenkartoffel
Rosmarinkartoffel
Steakpommes
Gemuseratatouille

S0 ¢
.

Zu allen Men__[js servieren wir zwei Scheiben Knoblauchbrot
Jegliche Anderungen sind mit einen Aufpreis moglich



FILETSTEAK

ENTRECOTE

TOP- RUMPSTEAK

RUMPSTEAK

HUFTSTEAK

LAMMFILET

FILETINOS

v/l TQ
¥ | RIESENGARNELE
10,90€/
\,, - Z

Alle Cuts vom Girill servieren wir mir hausgemachter Kr&uterbutter
Die Steaks geben wir im Rohgewicht an

1560¢r -
200gr -
300¢r -
400gr -

300¢r -
400gr -
500¢r -

200gr -
250¢r -
300¢r -

200gr -
300¢r -
400gr -

200gr -
300¢r -
400gr -

1560¢r -
200gr -

160¢r -
200gr -
300¢r -

2250 €
29,00 €
4450 €
57,00 €

3160 €
4150 €
51,00 €

2500 €
31,00 €
36,00 €

20,00 €
29,00 €
38,60 €

18,00 €
26,00 €
34,00 €

2250 €
29,00 €

19560 €
25560 €
38, 00€



house specials

FILET-DUETT 150¢r Lammfilet & 150¢r Filetsteak

mit Pfeffersauce & Rosmarinkartoffeln

KOMBIPLATTE 150¢r Filet & 200gr Hiifte

mit Ofenkartoffel & Farmersalat

SEEAKELLER CF il e

mit Steakpommes & Farmersalat

FILETINOS (%

mit Pfeffersauce & Rosmarinkartoffeln

LAMMFILET (2 2)

in Rotweinsauce mit Rosmarinkartaoffeln

RINDERFILETSPITZEN (% 2)

in Rotweinsauce mit Steakpommes

RINEEREICERFSEITZEN i

meditteraner Art in Dijon-Sauce dazu Steakpommes

HANCHENBRUSTFILET (%)

mit Champignon-Rahmsauce & Steakpommes

HOLZTELLER & & U 2

Hiftsteak ca. 200¢r mit Speckbohnen, Rasmarinkartaoffeln,
kleiner Farmersalat und Knoblauchbrot

RINDERSPIESS

mit Steakpemmes & Gemuse Ratatouille

SCHWEINEMEDAILLIONS

mit Champignon-Rahmsauce , Steakpommes & Krautsalat

Jegliche Anderungen sind mit einen Aufpreis méglich

o
SURF & TUQ

RIESENGARNELE

10,90€

48,00 €

44,00 €

2500 s

2500 s

500 e

A Bl s

.50 s

a0 e

550 s

2450 €

LU e



Burger

Alle Patty’s (200gr.) sind selbst gemacht aus unserenhochwertigen Fleisch
& nur so lange der Vorrat reicht

AMERICAN CLASSIC 1260

Bun, Patty, Salat, Tomate,
karamelisierte Zwiebeln & Cheddar

COWBOY 166,810) 5

Bun, Patty, Salat, Tomate,
karamelisierte Zwiebeln, saure Gurke,
Bacon, Cheddar & Spiegelei

HOT DEVIL 1580

Bun, Patty, Salat, Tomate,
karamelisierte Zwiebeln, Jalapenaos,
Bacon & Cheddar

BEIEBHEESE 1450 €

Bun, Patty, Salat, Tomate,
karamelisierte Zwiebeln, Jalapenaos,
Blue cheese & Preiselbeeren

VEGAN 1A 50

Bun, Falafel, Salat, Tomate,
Gurke, gegrillte Paprika, karamelisierte Zwiebeln
Avocado & veganer burgersauce

BURGER MENU MIT
POMMES
& KLEINEN FARMERSALAT

6,50 €




Kaffee

ECERESS0

ECERESCD DOERID
ESERES SO MACTHIATCE Ut =
IKLEFEE

CAERUGEING

Dessert

ERENE BRULIE

PANNA COTTA * O

Bl TAZIEN PROGITERGOLES &

MOUSSE AU CHOCOLAT &

SCHOKOLABEN SOUREFLE MIT BEEREN & VANILLEE[S #& 1
VANILLEEIS MIT KIRSCHGRUTZE (%"

AFFOGATO

3,00 €
4,00 €
850 £
3,00 €
4,50 €

7,50 €
7,50 €
g.50 £
750 €
8,60 €
5,00 €
4,50 €



Alkoholfreie Getranke

SELTERS MEDIUM ODER STILL

WASSER

COCA-COLA (normal, zero) (3% 9)

FANTA (%.9)

SREZ| )

SERINE =

SAFTSCHORLE (APFEL - ORANGE - TRAUBE - JOHANNIS - MARACUJA)

SCHWEPPES (BITTER LEMON - TONIC WATER - WILD BERRY) (1.3 10.11)

Biere

LIEWERER RILS Wil FASS

Z RN R EERAIGEE EEREERE
TUCHER URBRAU HELL %)

TUCHER REIFBRAU ALKOHOLFREI (*)
SIERVALIUE WEIZIER
EUEHIERWEIZEN CE[EHTE
TUCHER WEIZEN ALKOHOLFRE] (4
REDLERE. -

0.7 |
0,30 |
0,30 |
0,30 |
0,30 |
0,30 |
0,30 |
0,30 |

040 |
0,50 |
0,50 |
0,50 |
0,50 |
0,50 |
0,50 |
0,50 |

5,8l s
Al s
Sl e
Siail e
S8 2
Sl 2
4,00 €
4,00 €

Al Bl s
Al s
Al Bl &5
al Bl &
3,00 &
3,00 5
5,00 5
Al sl &



Spirituosen

2cl
WILLIAMSBIRNE 500 €
HASELNUSS 500 €
HIMBEERGEIST 500 €
0UZO PLOMARI 300€
JAGERMEISTER 3.00€
RAMAZZOTT] 300€
FERNET-BRANCA 300¢€
BAILEYS IRISH CREAM (H.1) 300€
WODKA BELVEDERE 500 €
GRAPPA 500 €
CARDENAL MENDOZA BRANDY 500 €
VECCHIA ROMAGNA 500 €

Whisky

4cl
SCOTCH CHIVAS REGAL 12 YEARS OLD 8 50 €
SCOTCH THE GLENVILET 12 YEARS 0OLD 950 £
BOURBON JACK DANIELS 750 £
JAPANISCHER SANTORI WHISKEY TOK] 950 £

Longdrinks

4cl
VODKA LEMON (% 3) 8 50 €
VODKA WILD BERRY (1.3.11) 8 50 €
CUBA LIBRE (1.3.9) niEs 8 50 €
GIN - TONIC (1.3.11) 850 €
MOJITO 850 €
JACKY COLA 850 €







