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MENU DU JOUR

Menu du jour servi tous les midis du lundi au vendredi 23.-

LUNDIAUJEUDI TOUS LES VENDREDI

Salade en buffet Salade en buffet
Plat du jour Moules frites
Dessert Dessert

Pour toutes informations concernant les allergenes, veuillez vous adresser a notre personnel.




NOS PIZZAS

Toutes nos pizzas sont accompagnées de notre buffet de salade.

1. Margherita 18.-

Tomate, mozzarella, basilic

2. Marinara 16.-

Tomate, origan, ail, huile d'olive, anchois

3. Diavola 21.-

Tomate, mozzarella, salami piquant, basilic

4. Quatre Fromages 22.-
Tomate, mozzarella, gorgonzola, pecorino, parmesan

5. La Capricciosa 25.-

Tomate, mozzarella, jambon cuit, artichauts, champignons de Paris,
olives noires

6. Parma 25.-

Mozzarella, jambon cru, roquette, tomates cerises roties, parmesan, burrata

7. Mare Nostrum 26.-
Creme d'oignon rouge, thon mariné, stracciatella de bufflonne

8. Nero d'Oro 29.-

Creme de truffe noire, champignons de Paris, parmesan, huile de truffe

9. Calzone del Vesuvio 25.-
Tomate, mozzarella, salami, poivre noir

10. Calzone Tradizione 25.-
Tomate, mozzarella, jambon cuit

Suppléments

Charcuterie * Légumes * Stracciatella ou burrata
+3.- +2.- +5.-

Pour toutes informations concernant les allergénes, veuillez vous adresser a notre personnel.




NOS PIZZAS

Suggestion du chef saisonniére

11. Ratatouille 27 .-

Tomates jaunes, aubergines, poivrons, courgettes, stracciatella de bufflonne

12. Edo's Pizza 28.-

Tomate, trio de tomates, ail, origan, burrata

13. Focaccia 28.-
Mesclun, saumon, sésame noir, guacamole, mozzarella de bufflonne

Pizzas enfants

14. Pizza Bambino - Margherita 7.

Tomate, mozzarella, basilic

15. Pizza Bambino - Margherita au jambon 8.-
Tomate, mozzarella, jambon cuit

MENU ENFANT

Pizza Bambino
ou
Steak haché légumes au choix
ou
Pasta alla bolognese

*

Dessert
ou
1 boule de glace/sorbet

15.-

Pour toutes informations concernant les allergénes, veuillez vous adresser a notre personnel.




~ NOS ENTREES

Calamars a la romaine sauce tartare 12.-
Céviché cabillaud et saumon a I'aneth 15.-
Assiette de jambon cru et Mozzarella de Buffala 18.-
Focaccia stracciatella de bufflon tomates réties 12.-
Tataki de thon a 'aneth 22.-

NOS PLATS

Gambas flambées au Whisky 30.-

Creme liquide, persillade, ciboulette

Parillades de la mer 45.-
Calmars, poulpes, gambas, moules servi avec du riz, persillade

Filet de poisson du moment sauce yuzu 22.-
Tartare de beeuf (200g) et ses toasts salade/frites 27.-
Roastbeef froid (180g) sauce tartare frites, salades 27.-

Pour toutes informations concernant les allergénes, veuillez vous adresser a notre personnel.




NOS PATES

Raviolis ricotta épinard sauce tomate parmesan basilic 25.-
Spaghetti chitara sauce aux champignons 19.-
Paccheri alla Bolognese 18.-

NOS VIANDES SUR ARDOISE

| N 300g 500g

Onglet de boeuf 28.- 41.-
Entrecéte de boeuf 37.- 56.-
Rumsteack de beeuf 36.- 55.-
Chateaubriand 48.- 66.-
Faux-filet de cheval 36.- 58.-
350g

Magret de Canard Mariné au miel 38.-

Garnitures
Frites / Pommes sautées / Légumes verts du moment / Riz

*

Sauces
Champignons / Fourme d’Ambert / Curry / Ail / Cocktail

Pour toutes informations concernant les allergénes, veuillez vous adresser a notre personnel.




~ NOS BOISSONS

Boissons au verre 20 cl 30 cl 50 cl
Eau gazeuse / plate 2.90 3.30 3.70
Jus d'orange / Jus de pomme 3.30 3.70 4,70
Coca Cola classic / zero 3.30 3.70 4.70
Thé froid citron / péche 3.30 3.70 4.70
Limonade pamplemousse 3.30 3.70 4.70
Sirops Morand Offert par la maison

Grenadine / Fraise / Framboise / Cassis / Citronnelle / Menthe

Minérales en bouteille 33cl 50c/ 100l
Henniez bleue / verte 3.50 3.80 6.20
Henniez rouge 3.50 - -
Acqua Panna - 3.80 6.20
San Pellegrino - 3.80 6.20

20 c/ 30 c/ 33 cl

Coca Cola - - 3.90
Thé froid citron / péche - - 3.90
Rivella bleu / rouge - - 3.90
Sinalco - 3.90 -
Schweppes 4.20 - -
Jus de fruits 3.90 - -

Orange / Abricot du Valais / Péche / Ananas / Pomme

Boissons chaudes

Café / Espresso 3.30 Chocolat chaud 3.80
Cappuccino 3.80 Thé chaud 3.30

Pour toutes informations concernant les allergénes, veuillez vous adresser a notre personnel.




NOS APERITIFS

LIQUEURS & DIGESTIFS. -

_4d

San Pellegrino Sanbitter 5.00 Pastis / Ricard 4.80
(sans alcool) Campari Bitter 6.50
Aperol Spritz 10.50 Martini Bianco / Rosso  6.50
Smirnoff Ice 6.00 Sy 6.50
4cl 4cl

Menthe Verte Liqueur 6.50 Limoncello 5.00
Bailey's Irish Cream 6.50 Grappa 8.50
Kahlua Coffee 6.50 Williamine 8.50
Amaretto 5.00 Abricotine 8.50

~ NOS BIERES

25 ¢l 33 cl 50 cl

Heineken 4.50 - -
Sagres Branca Mini 3.50 - -
SuperBock 3.50 - -
Guinness Draught - - 8.50
Corona Extra / Desperados Original s 5.90 -
Biéres pression 25 ¢/ 30 ¢/ 50 ¢/
Birra Moretti L'Autentica 3.50 3.70 5.80
Erdinger Weissbier ; 4.50 6.90

SPIRITUEUX
4l-850
Gordon's Gin Trojka Pure Grain Jameson
Havana Afiejo 3 ans Trojka Red JB Whisky
Havana Especial Zekilla Rémy Martin
Hendrick's Gin JEIC QERIES Sierra Silver

Pour toutes informations concernant les allergénes, veuillez vous adresser a notre personnel.
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CAVE FLORIAN BESSE

Vin blanc AOC Valais 1dl 5dl 75 cl
Fendant de Plan-Cerisier 3.60 18.- -
Petite Arvine de Plan-Cerisier - - 59.-
Vin rosé AOC Valais 1dl 5dl 75 cl
Rosé de Gamay de Plan-Cerisier 3.60 18.- -
Vin rouge AOC Valais 1dl 5dl 75 cl
Gamay de Plan-Cerisier 3.60 18.- -
Comballies de Plan-Cerisier - - 45.-
Gamay Vieilles Vignes - - 49.-
Pinot Noir Téte de Cuvée - - 55.-
Gamaret de Plan-Cerisier - - 62.-
Diolinoir de Plan-Cerisier - - 62.-
Syrah Nature - - 91.-

Pour toutes informations concernant les allergénes, veuillez vous adresser a notre personnel.




* RESTAURANT

LA DOUANE
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CAVE Fng;HARLES FAVRE

Vin blanc AOC Valais 1dl 3d/ 5dl 7 dl
Fendant Charles Favre 3.50 - 17.50 -
Fendant Dame de Sion 3.90 11.50 - 27.-
Johannisberg 3.90 - 19.50 -
Petite Arvine Hurlevent 5.90 - 29.90 -
Vin rosé AOC Valais 1dl 5dl
Dole blanche 4.50 22.50
Vin rouge AOC Valais 1dl 3.75dl 5dl 7 dl 1,51
Pinot Noir 4,50 - 22.50 - -
Gamay 3.50 - 2250 - -
Favi Rouge 5.50 20.- 27.50 38.50 82.50
Pinot Noir Hurlevent - - - - 74.-

Pour toutes informations concernant les allergénes, veuillez vous adresser a notre personnel.
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'VINS ETRANGERS
France 75 cl
Chateau Morillon Saint-Emilion Grand Cru 39.-
Gigondas Comte de Terrefort 52.-
Domaine de Villemajou Corbiéres Boutenac 67.-
Italie 75 cl
Vino Nobile Montepulciano 30.-
Due Lune Nero d'Avola Nerello 69.-
Amarone della Valpolicella 69.-

DIVERS
75 cl
Clairette de Die 23.-
Prosecco Monfumino Brut 36.-

Pour toutes informations concernant les allergénes, veuillez vous adresser a notre personnel.
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