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TARTUFO BIANCO

Un viaggio nel cuore dell’'autunno, guidato dal suo profumo inconfondibile.

APERTURA
CROISSANT CROCCANTE

Cipolla dolce - caprino - Tartufo Bianco
Sfoglia croccante, cipolla dolce e caprino.

ANTIPASTO
UOVO POCHE

Crema di patata affumicata - cialda di Parmigiano 36 mesi - Tartufo Bianco
Uovo morbido, patata affumicata e Parmigiano.

PRIMO
TAGLIOLINO AL BURRO D’ALPE

DELLA VALLE DI BLENIO

Parmigiano 36 mesi - granella di nocciola tostata - Tartufo Bianco

Burro d’alpe, Parmigiano e nocciola tostata.

SECONDO
FILETTO DI MANZO SVIZZERO

Porcino arrosto - crema di castagna - jus ristretto - Tartufo Bianco
Filetto, porcino, castagna e jus ristretto.

DOLCE
PANNA COTTA AL PROFUMO

DI TARTUFO BIANCO

Nocciolato - terra di cacao - vaniglia
Vaniglia, nocciolato e cacao: un finale profumato.

Menu degustazione CHF 125 - bevande escluse

INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI

Ristorante Filette - Via Piodella 1 - Muzzano
091 980 96 43 - WhatsApp +41 76 290 81 16

Prenotazione obbligatoria - posti limitati
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