Petto d’anatra affumicato 26.-

Carpaccio d'anatra affumicata , rucoletta,
lampone fresco, coulisse al lampone,
teriyaki, pepite di Roquefort

Pappardelle al ragu di cinghiale 28.-

Pappardelle di pasta fresca, cinghiale,
spuma di parmigiano

Tartare di Cervo 29.-

Cialda croccante di riso, tartare di cervo,
mela verde acidulata, nocciola, ginepro

Salmi di Cervo 23.-

Cervo brasato nel suo salmi,

salsa del salmi lucidata al burro,
sedano rapa affumicato, mirtillo rosso,

cipolla glassata ,croccante di polenta F‘\

’ Spezzatino di cinghiale 32.- \
Cinghiale, il suo fondo, polenta

{ / faragna ¢
Cioccolato » Castagna « Pera 12.- .

- Cremoso al cioccolato fondente,
4 mosse di castagna, pera al vino —
rosso, crumble di hocciola, gelato
_— alla vaniglia, croccante di

/ cioccolato
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