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ANTIPASTI

Sfera di Baccala in crosta di cipolla bionda
croccante, cuore di besciamelle, crumble di
tarallo, salsa di pomodoro arrosto, pesto di rucola
selvatica e broccolo romano croccante
25 chf

Petto d anatra affumicato, mousse di fois-gras,
caco in doppia consistenza, songino, pepite di
Roquefort, Salsa teriyaki
24 chf

Uovo “inpochette”, tartufo nero, purea di patate e
crema di taleggio, maionese ai porcini
22 chf

Cappuccino di zucca mantovana,spuma di
parmigiano, guanciale croccante
22 chf

Tagliere di salumi selezionati
30 chf
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PRIMI PIATTI

Risotto alla zucca violina, crema di alpeggio,
polvere di limone fermentato
26 chf

Risotto zafferano, funghi porcini, carpaccio di
gambero rosso in crudite
28 chf

Gnocchetti verdi al ragu di cinghiale, spuma di
parmigiano, polvere di olive nere, olio evo al
pesto di basilico
24 chf

Pizzocchero 2.0
Rettangolo di grano saraceno ripieno di formaggio
d’alpeggio, crema di verza al burro, fonduta di
grana e formaggio Valtellina all’erba salvia, patate
26 chf

Tonnarello di pasta fresca alle vongole, bottarga
di muggine, caviale di Yuzu, polvere di aglio nero
26 chf
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SECONDI PIATTI

Filetto di manzo svizzero, crema di zola alla
paprika affumicata, chips di patata croccanti
42 chf

Tartare di manzo, tartufo nero, maionese all’aglio,
tuorlo d’'uovo, tacos croccante, germogli
39 chf

Guancetta brasata cotta a bassa temperatura e il
suo fondo, polenta taragna ticinese
34 chf

Tagliata di manzo al pepe verde, patate saltate
alle erbe fini, cialda di parmigiano
38 chf

Tentacolo di polpo, crema di zucca e zenzero,
stracciatella, maionese all’aglio nero
40 chf
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DOLCI

Cremoso al triplo cioccolato,nocciole
tostate,biscotto alla cannella friabile
12 chf

Tiramisu
12 chf

Millefoglie alla crema Filetté, pera caramellata al
Passito, terra di cioccolato
12 chf

Affogato Filette
Incontro tra gelato alla vaniglia, caramello,
cioccolato fondente e caffe
12 chf

Gelato alla Vaniglia con castagne caramellate
12 chf

Sorbetto Limone
10 chf




