01.

02.

03.

04.

®

Keema Samosa............. 4,50
Empanada de Carne Picada

Pollo Tandoori con hueso ... .. 4,95
Pollo adobado en especias hecho en Tandoor.
PolloPakora............... 3,95

Trozos de pollo ligeramente rebozados con
harina de garbanzos y condimentado.

Polle Tandoori Tikka sin hueso . 5,50

Pollo troceado marinado en especias y
yogur y cocinado en el Tandoor.

Alitasde Polla ............. 4,95

Alitas de pollo adobadas en especias
hecho en Tandoor.

Kebah Seekh .............. 5,50
Cordero tierno picado con ceholla, hierbas,

cilantro fresco, pimientos verdes y chile,

cocinado en horno tandoori.

07. Agra Tandoori variado . 6,50
@ Una comhinacidn especial de Pollo Tikka,

Cordero Tikka y Kehab Seekh, servida en un

plato chisporroteando por el calor.
08. Popadom ................. 0,95

10.

1.

12.

13.

14.

15.
16.

)

Hecho con harina de lentejas y servido con salsa
especial del cocinero.

AluTikki .. ovnvvneninnaann. 3,95
Patata, ceholla y guisantes con especias

rebozado en harina de garhanzos.

PannerTikka .............. 6,95

Suculento queso de la casa, marinado con salsa
picante masala, servido en pinchos con pimientos
verdes y cebolla.

Verduras Pakora ............ 3,95

Verduras variadas con hierbas y especias
rebozadas en harina y legumbres y fritas.

Samosa He?etal ............. 3,95
Verduras variadas en una empanada triangular y frita.
Bhaji de Ceholla............. 3,95

Cebolla en rodajas finas frita, rebozado en
harina de garhanzos.

EnsaladaAgra .............. 4,50
Lechuga, Tomate, Ceholla, Atin, Pifa y aceitunas.

Ensalada Fresca ............ 2,50
Panner Pakora ............. 5,50

Cubos de queso, mezclados con picante, rebozado
con harina de garbanzos.

‘_!7. Gambas Pakora ............. 5,50

@ Gamhas con hierbas y especias, rebozado con
harina de garbanzos y frito.

‘I_B. GambasPuri ............... 5,50

. Langostinos cocinados en nuestra salsa especial,
(@ servido con pan de trigo frito.

19. PescadoPakora . ............ 5,50

L Rbadejo treceade en dados con hierbas y especias
(E} rebozado con harina de legumbres y frito.

Una comhbinacion de especias fritas juntas
para ofrecer un plato no muy picante y
cocinada con especias y hierbas aromaticas.

20. PolloBhuna ................ 8,50
21. Cordero Bhuna.............. 9,50
22. Gambas Bhuna (2)............ 9,50
23. Gambon Bhuna (=% ........... 10,95
24. TerneraBhuna .............. 8,50

Un curry picante con hierbas y muchos
pimientos chile medio picante.

25. PolloMadras............... 8,50
26. CorderoMadras ............ 9,50
21. Bamhas Madras _L% .......... 9,50
28. Gamhén Madras (= ........., 10,95
29. TerneraMadras............. 8,50

Un curry popular preparado con especias
no muy picante y mucha cehbolla.

30. PolloDopiaza............... 8,50
31. Cordero Dopiaza ............ 9,50
32. Gambas Dopiaza (@) .......... 9,50
33. Gamhon Dopiaza &@\.......... 10,95
34. Ternera Dopiaza ............ 8,50

Cocinado con nata fresca, almendras

un plato no picante.

35. PolloMasala ............... 8,50
36. CorderoMasala,............ 9,50
37. Gambas Masala % ........... 9,50
38. Gamhon Masalal®........... 10,95
39. TerneraMasala ............. 8,50
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Baotella Batella

Pequefia  Grande

a15¢. 70l
VinodelaCasa ...... 9,50
SigloSaco.......... 14,95
Paternina Banda Azul. . 10,95
Torres Sangre de Toro. 7,95 14,95
Marqués de Cdceres .. 8,93 16,95
Faustino Vil .. ....... 7,95 14,95
Cahernet Souvignon tReserva) 14,85
Macia Batle “Mallorquin” 16,50
Dbac “Mallorquin” 22,95
VinodelaCasa ...... 9,50
Mateus Rosé........ 12,95
Rene Barbier........ 12,95
Marqués de Ciceres .. 8,50 16,50
Lancers............ 12,95
Lambrusco. ......... 10,95
VinodelaCasa ...... 9,50
VinaSel ~  ..... 7,95 13,95
Chadonay........... 15,95
Marqués de Caceres .. 8,50 16,50
Pinord Reynal ....... 12,95
Blanco Pescador ... .. 12,95
Cayas;
Codorniu Geco). . .o oi vt 12,95
Codorniu tSemiSeco). . . . ... .. 12,95
Freinenet Seco) . .......... 12,95
Freinenet (SemiSeco) ........ 12,95
Martini......ooooivuennn 4,50
Campari ..coovvvnanninns 4,50

IVA incluido

28. J8B: . SN DR BT 4,50
29. Ballantines .............. 4,50
30. Chivas, Black Label. ........ 5,50
31. Johnny Walker. ........... 4,50
3,50

3,50

: 3,50
35003 . (0. e A A6, T 3,50
4,50

37. Cointreau. ...........0.cn 4,50
38. TilaMaria.........oc.vnuus 4,50
3,50

0. Cafa ..........cconnunn 2,10
41, Heineken ................ 3,50
42. Cobra (Cerveralindial . o v ovun. 3,50
43. Cervezabrande ........... 3,50
44. Agua Mineral élitr) ... .... 1,95
45. Agua con Bas Calitro) .. .. ... 1,95
46. CocaCola................ 1,95
47. Fanta..........ccovununn 1,95
48. Sweetlassi.............. 2,95
49. Mangolassi ............. 2,95

(Behida de Yogurt con Mango)

0. Cafe o A5, .. Tl ee A 1,50
51 Cortado................. 1,50
52. Café con leche............ 1,15
53. IrishCoffee .............. 3,50
54. Capuccind ...........00en 2,50
55, Telndid...........ocinunn 1,15



85. Pollo Tikka Makhan.......... 9,95
&= Pollo trocedado, cocinado con un horno de
=/ barro y después con nata fresca y una
'ty delicada salsa con tomates, cehollas,
castaiias de caju y almendras.

86. Pollo Tikka Dopiaza.......... 9,95
Pollo trecedado,cocinado en un horno de barro
y aderezado con una salsa especial con pimentdn
y extra de cebolla, hierhas y especias.

87. Pollo Tikka Jalfrezi .......... 9,95

Pollo trocedado, cocinado en un horno de barro
después con una salsa especial con pimenton,
ierhas y especias.

88. Pollo Tikka Dahi............. 9,95
@ Pollo trocedado, cocinado en un horno de harro
y aderezado con una salsa especial a base de
yogurt, hierbas y especias.

89. Polle Tikka Kashmir ......... 9,95
@ Pollo trocedado, cocinado en un horno de barre
y cendimentado con una salsa especial con pifa,
nata fresca, pldtanos, lichis, hierbas y especias.

90. Pollo Tikka Dansak .......... 9,95
:— Polle trocedado, cocinado en un horno de barro
B) condimentado con una salsa especial con lentejas,
pinia, hierhas y especias. Un sabor agridulce.

91. Pollo Tikka con Espinacas ..... 9,95
Pollo trocedade, cocinado en un horno de harro
acompaiiado con hojas de espinacas frescas,
hierbas y especias.

92. Pollo Tikka Mango .......... 9,95

e Paollo deshuesado cocinado en salsa de mango
y adornado con rodajas de mango.

2}
®

93. Pollo Tikka Achari .......... 9,95

Pollo deshuesado cocinado en salsa de yogurt,
caliente, limon exprimide y adornado con guindilla.

94, PolloPathia ............... 9,95

Pollo deshuesaio cocinado en puré de tomate,
caliente, dulce y amargo al mismo tiempo.

35. Pollo Ilgdrabadl ............ 10,95
o La receta del curry del rnlin de Hyderabadi es

el polle indio tradicional hecho con el polla,

coco, hojas de menta y especias.

96. AgraKhas ................ 10,95
#= Cordero, pollo, gambas y champiiiones cocinados
@ juntos en una dgliudu salsa con hierbas y especias.

97. CorderoTikkaDahi........... 10,95
@ Cordero troceado, cocinado en horno de

barro y después con una salsa especial

de yogurt, hierbas y especias.

98. Cordero Tikka Makhan ........ 10,95
. Cordero trocedado, cocinado en horno de
@ har_rnl, después con nata fresca y una
@ delicada salsa de tomates, cebollas,
castaias de caju y almendras.

99. Cordero Tikka Masala ........10,95
Cordero troceado, cocinado en un herno de harro
y despues con una salsa especial con hierhas y
d B I ial hierh
esrul:ias seleccionadas. Un plato en su punto de
Saisa.

100. Cordero TikkaBalti........... 10,95
Piezas de cordero tikka preparade con cebolla,
tomates, ajos, especias, jengibre, cilantro fresco,
hierbas y especias.

101. Gamhon Tandoori G . 419,95
1. Gamban marinade en yogur y cocinade con

v especias en horno de barra y servido con

= salsa vegetal.

102. Pollo Tandoori .............. 9,95

@ Medie Pollo marinade en yogurt y cocinado
con especias en horno de barro y servido con
salsa vegetal.

103. Pollo Tikka Tandoori......... 10,95

= Pechuga de Polle marinada en salsa tandoori
: _ynﬂurt. Cocinada en horno de barra con
ierhas frescas y especias, Servida con salsa
vegetal en plato chisporroteando por el caler.

104. Kehah de Pollo Tandoori ......10,95
©) Shashlik

Se marinan suculentos trozos de pechuga de
pollo en salsa masala y después se hacen a la
parrilla de carbon vegetal con cebollas frescas,
champiienes y pimentdn. Servido en plate
chisperroteando por el calor.

105. Cordero Tandoori Tikka ....... 10,95

@ Cordero deshuesado troceado en dadns:
1) marinado en yogurt, cocinado en horo de
harro con hierbas frescas y especias.
Servido con salsa vegetal en plato

chisporroteando por el calor.

106. Parrillada Tandoori Variada ...11,95
‘g7 Pollo tandoori, cordero, Kebab Seekh,
Pollo Tikka, Cordero Tikka, Servido con
salsa vegetal.

107. Pescadoalcurry ...........11,95

?"-_D Filete de pescado troceado, marinado en

~ especias y hierhas especiales seleccionadas
y cocinado en un horno de barro. Servido con
salsa especial del cocinero y arroz pilau,
Plate ligeramente picante.

108. Pescado Makhan ........... 11,95
{2y Ahadejo fresco cocinado con una delicada
~— salsa &el cocinero con nata fresca, alcaparras
@ Lalqenﬂras. Aderezado con coco y piia.
rvide con arroz pilau.

109. Coliflor Makhan ........... 7,95

@ Cogollo de coliflor fresca cocinados con nata
fresca y una salsa delicadamente picante.

110. Coliflor y patata Makhan .... 7,95

@ Cagollos de coliflor fresco y patatas cocinados
con nata fresca y una salsa delicadamente picante.

111. Verduras variadas Makhan... 7,95
@ Una seleccitn de verduras frescas de la
temporada, cacinadas con hierbas poco picantes,
nata fresca y una salsa delicadamente picante.

112. Verduras Kashmir ......... 1,95
Verduras frescas variadas cocinadas con
especias exdticas, nata fresca, frutos secos
variados y platanos, aderezados con coco.

113. Verduras Karahi....... i K|
Una seleccidn especial de verduras variadas
cocinadas en un Karahi con ajo, jengibre,
hierhas y especias.

Aderezadas con cilantro fresco.

114. CurryPakora ............: 1,95

@ Verduras recubiertas en masa con salsa
de yogurt.

115. GobiKorma .............. 1,95

@ Coliflor con salsa de almendras, yogurt,
nata, coco y especias.

116. Pasanda Vegetal........... 1,95
@ Verduras con nata fresca, almendras,
pistachos y especias.

)

17. DalTarka .........coinnn 1.95

Lentejas con especias.

118. Dal Makani ..... Rt Ep Moo g W L

Lentejas con especias y mantequilla.

119. Palk Panner .............. 1,98

(@) Suaves cubos de queso caseros salteados
con cebolla, jengibre y cocinades con
espinacas frescas,

@

12_0. Panner Tika Masala......... 9,95

Un plato no muy picante preparado con
garam masala y tomates.

121. Patatas con espinacas Balti .. 7,95

Patatas con espinacas Balti.

122. MalaiKofta .............. 8,95

Bolas de queso y patatas, rebozadas en harina
de maizena, con salsa de nata, un sahor suave.

123.

124,

®

125.

126.

121.

128.

128,

@

Pollo Biryani  .......... e 9,95
Tiernos trozos de poflo cocinade con arroz basmati,
adornado con cilantro fresco y servide con una

salsa vegetal.

Gambas Biryani ............10,95
Langostinos cocinades con arroz basmati en una

salsa especial y adernade con cilantro fresco y
servido con una salsa vegetal.

Keema Biryani  ............. 10,50

Arroz con carne picada aromatizada con especias.

Cordero Biryani ............ 10,50
Tiernas trozes de cordero cocinado con arroz

hasmati, adornado con cilantro fresco y servido

con una salsa vegetal.

Ternera Biryani ............ 9,95
Tiernos trozos de ternera cocinada con arroz
basmati, adornado con cilantro fresco y servide

con una salsa vegetal,

Verduras Biryani ........... 8,50
Delicia vegetariana de arrez basmati cocido con
verduras frescas de temporada, pasas, anacardos

y especias frescas, con guarnicion de cilantro

fresco y servido con una salsa vegetal.

BiryaniE-Kas .............. 11,95
Arroz cocinado con pollo, cordero, gambas,
anacardes, almendras, pasas sultanas y

pistachos, servido con salsa vegetal.




I+, Pan cocido en tan

. Pan horneado en el tandoor

. Nancon@ueso............. 2,95

- Pan relleno de gueso horneado en el tandoor

Nanconfjo ............... 2,95
1 Pan con ajo.
. Nan de Quesoy Ajo ......... 3,95

/7 Pan con queso y ajo.

. NanconCeholla............ 2,95

(77} Pan con ceholla.

.KeemalNan ............... 3,50

(77) Pan relleno de carne picada de cordero.

. Chappati ............c..... 1,25

‘72 Pan hecho con harina integral.

. PeshwariNan ............. 3,50

(77, Pan relleno de coco, almendras pasas y azicar.

. Tandoori l:halllpali .......... 1,50

oor, con harina integral.

. Stuffed Alu Paratha ......... 2,95

() Pan relleno de patatas.

. ButterParatha ............ 2,50

“ Pan integral amasado con mantequilla.

o POOM o 8% in o s T v i a 1,25

71 Pan integral, frito en aceite.

Arroz Basmati hervido . ...... 2,50
Arroz Basmati con Champinones 3,35
Arroz Basmati Pilau

conVerduras.............. 3,95
Arroz Basmati Pilau......... 2,95
Arroz aromatizado con especias. .

Arrozcon Huevo ........... 3.95
Arroz Khasmiri concoco . .... .. 3,95
ArrozconCarne............ 3,95
Patatas Fritas ............. 2,50

. Patatas con espinacas
Patatas y espinacas cocinadas con hierbas y especias.

Champifiones frescos en salsa masala con tomates,
cebollas y especias.

Berenjenas cocinadas en salsa masala con hierbas y

Lentejas cocinadas en salsa picante con hierbas y
especias seleccionadas.

. Garhanzos Masala
Garbanzos Kabli cocinados en una salsa seca con
jengibre, ajo, tomates, hierbas y especias.

Patatas y coliflor ligeramente picantes con hierhas.

. Patatas Bombay
Patatas especialmente preparadas cocinadas con
hierhas y especias.

. Helado de Mango
. Helado de Pistacho
. Zanahoria picada frita
. Bola de Leche frita en almibar . .

. Nuggets de Pollo
con Patatas fritas
. Barritas de Pescado (@
con Arroz o Patatas fritas
. Pechuga de Pollo a la plancha
con arroz y patatas fritas
. %2 Curry con arroz
o patatas fritas
. Tortilla con patatas fritas

. Hamhburguesa de Pollo 0
Ternera con patatas fritas

Este plato es agridulce, con el uso de piiia,
lentejas y especias poco picante.

40. PolloDansak .............. 8,50
41. Cordero Dansak,........... 9,50
42. Gambas Dansak (@), ......... 9,50
43. Gambén Dansak (@).......... 10,95
44, TerneraDansak ............ 8,50

_!?

Estan preparados con cehollas, tomates,
ajos, especias, jengibre, cumiun, cilantro
fresco, hierbas y especias.

45. PolloBalti................ 8,50
46. CorderoBalti.............. 9,50
41, Gamhbas Baltig@ ............ 9,50
48. Gamhén Balti®. ,.......... 10,35

49, TerneraBalti.............. 8,50

lindalooNidds
Se prepara con una salsa de curry muy
picante con patatas y especias selectas.

50. Pollo Vindaloo .............. 8,50
51. Cordero Vindaloo. ........... 9,50
52. Gambas Vindaloo (@.......... 9,50

DR Tl
AIBETT (D)

Hecho con nata fresca, almendras,
pistachos y especias.

55. PolloPasanda .............. 8,50
56. CorderoPasanda ............ 9,50
57. Gambas Pasanda % .......... 9,50
58. Gamhon Pasanda (@).......... 10,95

Una comhinacion especial de cebollas frescas,
pimenton, especias y hierhas seleccionadas.
60. Pollo Jalfrezi ................ 8,50
61. Cordero Jalfrezi ............. 9,50
62. Gambas Jalfrezi (2
63. Gamhén Jalfrezi (=)
64. Ternera Jalfrezi ..............

Kashniige

Un plato afrutade poco picante, hecho de pifia,
platanos, nata fresca y lichis junto con hierhas
y especias muy poco picantes.

65. Pollo Kashmiri ............... 8,50
66. Cordero Kashmiri,............ 9,50
67. Gambas Kashmiri (2)........... 9,50
68. Gamhon Kashmiri(@........... 10,95
69. Ternera Kashmiri............. 8,50

Curry muy popular a hase de nata fresca,
cocos y almendras. Un plato cremoso con
hierbas y especias poco picantes.

70. PolloKorma................. 8,50
71. CorderoKorma .............. 9,50
12. Gambhas Knrma@ ............ 9,50
73. Gamhén Korma/®)......cv..ut 10,35
74. TerneraKorma............... 8,50

Un curry hecho con un maximo uso de tomate,
una seleccién de hierbas y especias no muy

picantes.
15. Pollo Rogandosh ............. 8,50
16, Cordero Rogandosh........... 9,50
11. Gambas Rogan Josh (2. . ....... 9,50
18. Gamhén Rogan Josh (2. ........ 10,95
79. Ternera RoganJosh........... 8,50

80. Agra Especial ...............
;. Ganador del premio Cocinero del Afo.
£1) Pechuga de pollo deshuesada troceada en dados
:—. y marinada con yogurt y salsa masala especial
(@ con hierhas seleccionadas cocinada con tomates
frescos, jenjibre, cebollas y una mezcla de especias
con nata fresca. Adecerado con castaias de caju
y cehalla frita.

81. Pollo TikkaMasala............ 10,50

A Pollo trecedado, cocinado en un herno de harro

-y después con una salsa especial con hierbas y

O cias seleccionadas. Un plato en su punto de
salsa.

82. Punjabi Korma .............. 10,50

7~ Pechuga de pollo deshuesada, troceada en dados,

@ marinada en la masala especial del cocinero y

@ cocinada al carbon vegetal en un horno de barro,
después asado en la olla con tomates, jengibire,
ajo, nata fresca y almendras picadas. Aderezado
con ceholla frita,

83. Pollo a la mantequilla ......... 10,50
@ Tiras de pechuga y pelle marinadas en salsa
marsala y después cocinadas con mantequilla,
ajo, tamates, jengibre y una mezcla especial
de hierhas. Un plate con una textura suave.

84. PolloBadami ................ 9.95
7, Suprema pechuga de pollo marinada en la

@ masala especial del cocinern y cocinada en

=—. mantequilla con una salsa cremosa y almendras

@ picadas.



