
 

Des classiques ré-inventés en Entrée  …  
 

 
Salade  de ris de veau poêlé                     18,50 €            
 
Terrine de Foie gras de canard au sel de Guérande    15,50 € 
 
Salade landaise 16,50 € 
        
Salade avec gambas poêlées à l’ail et persil                              18,50 €     
 
Pétales de saumon fumé par le chef              14,50 €  
 
Salade de thon tataki                     16,50 € 
 
Huîtres Marennes nr3                       
par 12                                                                                                       16,50 €                                                                                                                     
 
Carpaccio de bœuf         13,50 €   
 

Selon votre envie du jour…..Viandes ou Poissons … 
Tartare de bœuf  13,50 € 
 
Magret de canard du Sud-Ouest  19,50 € 
 
Filet de Bœuf ‘Rossini’  25,50 € 
Avec  foie gras poêlé 
Faux filet de bœuf                                19,50 € 
 
Duo de veau   (ris de veau et noix de veau)                                           21,50 € 
 
Confits de canard  15,50 € 
 
Steak de thon (rosé) sur lit d’antiboise          19,50 € 
Filet de Dorade Royale grillée           17,50 € 
  
Saint-Jacques poêlées et leur risotto classique 23,50 € 
 
Burger maison  15,50 € 
             
 
Chaque plat est accompagné de ses propres petits légumes de saison 

PRIX NETS SERVICE COMPRIS 
                                             



Menu  
   26.50 € 

 
Carpaccio de bœuf 

Ou 
Thon tataki 

~ 
Faux filet de bœuf 

Ou 
Filet de Dorade grillée 

~ 
Profiteroles 

Ou 
  Crème brûlée  

 

Menu 29.50 € 
Salade Landaise 
Ou 
Pétales de saumon avec une gambas 
~ 
Magret de canard du Sud-Ouest 
Ou 
Steak de thon(rosé) sur lit d’antiboise  
~ 
Moelleux au chocolat 
Ou 
Pavlova aux fruits rouges 

                                                      
                                                         Menu Enfant (jusqu’à 12 ans) 8,50                   

Steak haché  ou  Aiguillette de poulet croquant 
Dessert enfant 

 
 

Tous nos  plats contenant un ou plusieurs morceaux de viandes 
bovines (notamment hachées), porcines, ovines et de volailles sont 

origine française donc né élevé et abattu 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

  Douceurs Gourmandes  
  

 
 
Omelette norvégienne 9,50 € 
 
Crème brûlée  8,50 € 
 
Profiteroles  8,50 €  
  
Moelleux au chocolat 8,50 €  
 
Cheese cake  8,50 € 
 
Pavlova aux fruits rouges                 8,50 € 
 
Secret au chocolat et nougat 9,50 € 
 
Glaces et Sorbets (3 boules au choix)       6,50  € 
Vanille, chocolat, café, fraise, caramel, citron, cassis, poire              
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