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Oberdorf 12

Restaurant Gemeindehaus Beringen Gastro GmbH

Winery Wine & Spirit GmbH

WINERY.CH

Restaurant;————— 11 a 1 e —— =
( ;enfcifidehaus ( ;ememdehaus \//

\orspeisen
E%
% Frischer Blattsalat mit Knoblauchcrodtons CHF 9.00
;,5' Bunt gemischter Salat \/ CHF 10.00
¢
é Blattsalat nach Glarner Art, mit gebratenen Kalbsleber-
& streifen und Schabziger CHF 12.50
Blattsalat mit gebratenem Speck und Baumnussen CHF 11.00

alle Salate servieren wir ihnen mit unserer Haussauce

Parmaschinken garniert mit Parmesanbrocken, Oliven
und getrockneten Tomaten CHF 18.00

Handgeschnittenes Tartar vom US Freiland Rindsfilet
serviert mit Brioche Toast CHF 23.00

CH-8222 Beringen
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Oberdorf 12

Restaurant Gemeindehaus Beringen Gastro GmbH

Winery Wine & Spirit GmbH
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CH-8222 Beringen

Restaurant;—7————— Catering——=—7— -
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WINERY.CH

Suppen

Tomatensuppe verfeinert mit Pesto \/ CHF 11.50
Fruchtige Madras Currysuppe mit gebratenen

Black Tiger Crevetten CHF 13.00
Schaffhauser Muller-Thurgau Suppe mit weissen Trauben CHF 12.50
Warme Vorspeisen

Geraucherte Jakobsmuschel auf Rahmwirsing, gratiniert

mit Hummerkruste, dazu Beurre blanc CHF 19.50
Knusprig gebratene Ravioli gefullt mit Biffelmozzarella

und Pinenkernen, dazu getriffelte Rotweinsauce \/ CHF 18.00

Bei Vorspeisen die als Hauptgang bestellt werden, erlauben wir uns einen

Gedeckaufschlag von CHF 5.00
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Oberdorf 12

Restaurant Gemeindehaus Beringen Gastro GmbH

Winery Wine & Spirit GmbH
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CH-8222 Beringen
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Hauptspeisen
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Mit Cognac flambiertes Filet vom US Freiland Rind an einer
Rosa-Pfeffersauce, dazu saisonales Gemuse und
Pommes Gaufrette aus Klettgauer Kartoffeln

Am Tisch tranchiertes Chateaubriand vom US Freiland Rind,
serviert mit Sauce Béarnaise, saisonalem Gemiise und
knusprigen Kroketten*

Ab 2 Personen, pro Person

Filet vom US Freiland Rind
dazu Krauterbutter aus eigenen Kréautern,
saisonales Gemise und Pommes frites*

»Surf & Turf*

gebrate Black Tiger Crevette begleitet von US Rindsfilet,
exotisch abgeschmeckter Madras-

Currybutter, saisonales Gemuse und

Pommes Gaufrette aus Klettgauer Kartoffeln

Handgeschnittenes Tartar vom US Freilandrind serviert mit
Brioche Toast

Geschnetzeltes vom Schweizer Kalbfleisch, abgeschmeckt
mit einer cremigen Pilzsauce, serviert mit ROsti aus
Klettgauer Kartoffeln

Gebratenes Schweizer Kalbschnitzel an Rahmsauce,
mit saisonalem Gemduse
und in Butter geschwenkten Spatzli

CHF 56.00

CHF 59.00

CHF 47.00

CHF 50.00

CHF 37.00

CHF 37.00

CHF 37.00
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Oberdorf 12

Restaurant Gemeindehaus Beringen Gastro GmbH

Winery Wine & Spirit GmbH

CH-8222 Beringen

Restaurant;y—9—————— Catering 7 73—
‘ i@ﬁ"ilCﬁldC‘haU.S ‘ ie:mcmc.‘.ehau:g

Hauptspeisen

z|
»

Cordon Bleu vom Schweizer Kalb gefillt mit Parmaschinken
und rezentem Urnascher Brauchtumskése dazu saisonalen
Gemuse und Pommes frites*

Gebratenes Schweizer Kalbsschnitzel wahlweise mit
saisonalem Gemise oder bunt gemischtem Salat

Geschnetzeltes von frischer Schweizer Kalbsleber
(nicht immer vorratig) in Rotweinsauce, serviert mit Rosti
von Klettgauer Kartoffeln

Dreierlei Filets

US Freiland Rind, Schweizer Kalb und Schweizer Schwein,
dazu Krauterbutter, Pilzsauce und Rosa-Pfeffersauce,
serviert mit saisonalem Gemiuise und Pommes Gaufrette
aus Klettgauer Kartoffeln

Mit Whiskey flambierte Medaillons vom Schweizer
Schweinefilet an einer cremigen Morchelsauce, dazu
saisonales Gemuse und in Butter geschwenkte Spatzli

Neuseelandisches Lammnierstick gratiniert mit
Krauterkruste von eigenen Krautern auf einer getriffelten
Rotweinsauce, dazu saisonales Gemiuse und Kartoffelgratin
von Klettgauer Kartoffeln

Heiss gerauchertes Schottisches Lachsfilet auf
Lauchgemise mit Roquefortsauce und cremigem
Kartoffelstock aus Klettgauer Kartoffeln

Glasig gebratenes Zanderfilet auf Rahmspinat, dazu
Tartarsauce und Salzkartoffeln aus dem Klettgau

CHF 38.00

CHF 35.00

CHF 33.00

CHF 42.00

CHF 46.00

CHF 39.00

CHF 37.00

CHF 39.00
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Oberdorf 12

Restaurant Gemeindehaus Beringen Gastro GmbH

Winery Wine & Spirit GmbH

E-Mail: info@winery.ch, Web: www.winery.ch

CH-8222 Beringen

( ;é‘zii‘ﬁi%§&{éﬁaus ( ;Emeqaeﬁms a2l
Hauptspeisen
Gemiseteller mit einer grossen Auswahl an saisonalem
Gemise CHF 33.00
Kartoffelschiffchen gefillt mit cremiger Sauce von Morcheln
und Steinpilzen, dazu saisonales Gemiise CHF 33.00

*Knusprig gebratene Ravioli gefullt mit Biffelmozzarella und Pnienkernen dazu
getriffelte Rotweinsause CHF 31.00

Wir haben grosses Verstandnis wenn Sie, durch eine Allergie oder aus anderen
Grinden, gewisse Lebensmittel meiden missen. Sehr oft ist ein Gericht mit
wenig Aufwand speziell nach Ihren Erndhrungsrichtlinien zubereitet. Bitte
informieren Sie uns, damit wir auf Thre Wiinsche eingehen kénnen. Wir beraten
Sie gerne.

Vegetarische Gerichte
* nicht selbst hergestellte Produkte



