Voorgerechten Vorspeisen

Black Angus Carpaccio 19,50
Carpaccio van Black Angus rund | Truffelmayonaise | Pittenmix | Parmezaan

Carpaccio vom Black Angus Rind | Truffelmayonaise | Kerne-Mix | Parmesan

Gravad Lax 17,50
Gemarineerde zalm | Creme van mierikswortel en dille

Marinierter Lachs | Meerrettich-Dill-Creme

Falafal 15,50

Falafal | Pittige hummus | Krokante kappertjes
Falafel | Wiirziges Hummus | Knusprige Kapern

Varkenslende 15,50
Zachtgegaarde varkenslende | Chimichurri
Zart gegarter Schweinelende | Chimichurri

Scholfilet 17,50
In kruidenboter gegaarde scholfilet | Doperwten creme
In Krduterbutter gegartes Schollenfilet | Erbsencreme

Duet van gevogelte 17,50
Rilette | Bitterbal | Sinaasappelmayonaise
Rillette | Bitterbal | Orangenmayonnaise

Hoofdgerechten Hauptgerichten

Soepen Suppen

Pomodori (vegetarisch) 8,50
Pomodori-tomatensoep | Basilicum | Croutons

Pomodori-Tomatensuppe | Basilikum | Croutons

Seizoenssoep 8,50
Wisselende soep van het moment
Wechselnde Suppe des Tages

Witlofsoep 8,50
Romige witlofsoep | Dragon (ook mogelijk met spek)
Cremige Chicorée-Suppe | Estragon (auch mit Speck méglich)

Maaltijdsalades Mahlzeitsalate

Brie 19,50
Salade | Brie | Geroosterde noten | Limburgse appelstroop (ook mogelijk met crispy bacon)
Salat | Brie | Gerdstete Niisse | Limburgse Apfelsirup (ouch mit knusprigem Speck méglich)

Vis 19,50
Salade | Gerookte zalm | Crispy garnalen | Gemarineerde gember | Wassabimayonaise
Salat | Rducherlachs | Knusprige Garnelen | Marinierter Ingwer | Wasabi-Mayonnaise

Carpaccio 19,50
Salade | Rundercarpaccio | Truffelmayonaise | Parmezaan | Rucola
Salat | Rindercarpaccio | Triffelmayonnaise | Parmesan | Rucola

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met brood & boter
Oben genannten Gerichte werden mit Brot und Butter serviert

Knolselderij 22,50
Steak van knolselderij | Seizoensgroente | Truffel

Gerdosteter Knollensellerie | Saisongemtise | Triiffel

Eendenborst 28,50
Eendenborstfilet | Calvados | Rozijnen

Entenbrustfilet | Calvados | Rosinen

Black Angus-steak 29,50
Gebakken Black Angus-steak | Groente | Pepersaus
Gebratenes Black Angus-steak | Gemltise | PfeffersoBe

Limburgs zuurvlees 26,50
Limburgs zuurvlees | Salade | Frietjes
Limburger Sauerbraten | Salat | Pommes frites

Linguine scampi 27,50
Linguine | Scampi | Knoflook | Chili
Linguine | Scampi | Knoblauch | Chili

Catch of the Moment 26,50
Vangst van het moment | Bijpassend garnituur
Tagesfang | Passende Beilage

Nagerechten Nachspeisen

Creme Brulee 10
Creme brulee | Kaneel | Kaneelijs

Créme brilée | Zimt | Zimteis

Appelstrudel 10

Appelstrudel | Vanillesaus | IJs
Apfelstrudel | Vanillesauce | Eis

Brownie 10
Brownie | Sinaasappel | Chili chocolademousse
Orangen-Brownie | Chili-Schokoladenmousse

Kaasbordje 15
Binnen- en buitenlandse kazen | Notenbrood | Appelstroop
Ausgewdhlte Kédse aus dem In- und Ausland | Nussbrot | Apfelstroop

Café Gourmand 10
Koffie naar keuze | Zoetigheden
Kaffee nach Wahl | SiBe Leckereien

Klassiekers Klassiker

Runderburger 21,50

100% Runderburger | Brioche brood | Tomatensalsa (ook als Vega-Burger te bestellen)
100% Rindfleisch-Burger | Brioche-Brot | Tomatensalsa (auch als Vega-Burger zu bestellen)

Kipsaté 21,50
Saté van kippendij (200gr.) | Satésaus | Cassave | Seroendeng | Atjar
Hénchenschenkel-Satay (200gr.) | Satay-SoBe | Maniok | Serroendeng | Atjar

Schnitzel 21,50
Gebakken varkensschnitzel | Citroen | Salade
Gebratenes Schweineschitzel | Zitrone | Salat

Veggie Pasta 19,50
Vegetarische pasta | Seizoensgroente | Rucola | Parmezaan
Vegetarische Nudeln | Gemlise der Saison | Rucola | Parmesan

Bovenstaande gerechten worden geserveerd met een bijpassend aardappelgarnituur

Die oben genannten Gerichte werden mit einer passenden Kartoffelbeilage serviert

Heeft u allergieén of dieetwensen? Meld het alstublieft aan onze medewerkers
Haben Sie Allergien oder spezielle Didtwiinsche? Bitte informieren Sie unser Servicepersonal

Eten - Drinken - Genieten

Drie-gangen-menu
a 39,50

Kies voor ons seizoens-wisselend drie-gangen-menu
Zie onze krijtborden of vraag het onze medewerkers

Wéhlen Sie unser saisonal wechselndes Drei-Gédnge-Mendi
Sehen Sie unsere Tafeln oder fragen Sie unser Personal
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