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ÖSTERREICH · WEISSWEINE

Grüner Veltliner Loiser Berg · 2022 31,50 €
0,75 lKamptal / Langenlois

Reiferer Grüner Veltliner mit gelber Frucht, Birne, Quitte, zartem Tabak, weißem Pfeffer und saftiger Würze.Zu Kalb, Backhendl, Pilzgerichten und
cremigem Gemüse.

ÖSTERREICH · WEISSWEINE

Grüner Veltliner Wechsberg · 2024 29,50 €
0,75 lKamptal / Niederösterreich

Trocken: frisch und pfeffrig mit gelbem Apfel, Zitruszeste, weißen Blüten und feiner Kräuterwürze. Schlanker bis mittelkräftiger Körper, klare Säure
und mineralischer, animierender Nachhall. Zu Wiener Schnitzel, Geflügel, Spargel, Salaten und leichten Fischgerichten.

DEUTSCHLAND · WEISSWEINE

Chardonnay Wassmer · 2024 37,50 €
0,75 lBaden

Geradliniger Chardonnay mit gelbem Apfel, Zitrone, Mirabelle und dezenter nussiger Würze. Trocken: mittelkräftig und cremig, aber nicht schwer; die
Frische hält den Wein lebendig. Zu gebratenem Fisch, Huhn, Kalb und Pasta mit heller Sauce.

DEUTSCHLAND · WEISSWEINE

Grauburgunder Wassmer · 2024 34,50 €
0,75 lBaden

Saftiger, trockener Grauburgunder mit Birne, gelbem Apfel, Melone, Mandel und einem Hauch Kräuterwürze. Rund, zugänglich und dennoch frisch,
mit weichem Schmelz. Zu Geflügel, Pasta mit Sahnesauce, mildem Käse und gebratenem Fisch.

DEUTSCHLAND · WEISSWEINE

Silvaner GG Mönch · 2020 74,50 €
0,75 lFranken / Lage Mönch

Ernsthafter Silvaner mit reifer Birne, Kräutern, Heu, gelber Frucht, nussigen Noten und erdiger Mineralität. Trocken: dicht und texturiert, mit ruhiger
Kraft und langem Speisenwein-Finale. Zu Spargel, Kalb, Pilzen, Süßwasserfisch und fränkischer Küche.

DEUTSCHLAND · WEISSWEINE

Riesling GG Rosengarten · 2021 68,50 €
0,75 lPfalz / Lage Rosengarten

Kraftvoller, gereifter Riesling mit reifer Aprikose, Zitrusöl, gelbem Steinobst, Kräutern und deutlicher Mineralität. Dichte Struktur, straffe Säure und
langer, trockener Abgang. Zu Krustentieren, edlem Fisch, Kalb, Geflügel und gereiftem Käse.

DEUTSCHLAND · WEISSWEINE

Riesling Spreitzer · 2024 41,50 €
0,75 lRheingau

Klassischer Riesling mit Pfirsich, Aprikose, Limette, nassem Stein und feiner Kräuterfrische. Lebhafte Säure, klare Frucht und präziser, langer Nachhall.
Zu Fisch, Sushi, asiatischer Küche, Schwein und gereiftem Ziegenkäse.
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DEUTSCHLAND · WEISSWEINE

Weißburgunder Dreissigacker · 2024 34,50 €
0,75 lRheinhessen

Feiner Weißburgunder mit Apfel, Birne, weißen Blüten und nussigem Unterton. Trocken: klar und elegant, mit moderater Säure, feinem Schmelz und
ruhigem Nachhall. Sehr vielseitig zu Fisch, Geflügel, vegetarischen Gerichten und milden Vorspeisen.

ITALIEN · WEISSWEINE

Lugana Cà Maiol · 2024 43,50 €
0,75 lLugana / Lombardei-Venetien

Frischer Lugana aus Turbiana mit Pfirsich, Zitrus, weißer Blüte, Mandeln und salziger Frische. Trocken: saftig und mediterran, mit weichem Schmelz
und klarer Länge. Zu Fisch, Meeresfrüchten, Antipasti, Risotto und hellen Pastagerichten.

ITALIEN · WEISSWEINE

Langhe Arneis Prunotto · 2024 49,50 €
0,75 lPiemont / Langhe

Aromatischer Arneis mit Williamsbirne, Aprikose, weißen Blüten, Fenchel und zarter Mandel. Trocken: rund und feinwürzig, mit milder Säure und
elegantem Finale. Zu Vitello tonnato, Antipasti, Fisch, Geflügel und Gemüsegerichten.

ITALIEN · WEISSWEINE

Sauvignon Blanc Terlan Winkl · 2025 56,50 €
0,75 lSüdtirol / Alto Adige

Präziser Sauvignon Blanc mit Stachelbeere, Holunderblüte, Cassisblatt, Limette, grüner Paprika und alpiner Mineralität. Trocken: sehr frisch und klar,
mit aromatischer Länge. Zu Ziegenkäse, Spargel, Fisch, Sushi, Kräutergerichten und asiatischer Küche.

ITALIEN · WEISSWEINE

Vorberg Weißburgunder Terlan · 2023 39,50 €
0,75 lSüdtirol / Alto Adige

Hochwertiger Weißburgunder mit gelber Birne, Apfel, Haselnuss, feiner Kräuterwürze und alpiner Frische. Cremig und präzise zugleich, mit
mineralischer Spannung und langem Finale. Zu Kalb, Geflügel, Risotto, Fisch in Butter und reifem Käse.

ITALIEN · WEISSWEINE

Vermentino Antinori · 2024 54,50 €
0,75 lToskana / Bolgheri oder Küste

Mediterraner Vermentino mit Zitrone, Grapefruit, gelbem Apfel, Kräutern, Salbei und salziger Küstenfrische. Trocken: lebendig und aromatisch, mit
leicht herbem, appetitanregendem Finale. Zu Meeresfrüchten, Fisch, Gemüse, Kräuterpasta und Antipasti.

FRANKREICH · WEISSWEINE

Meursault Jadot · 2023 168,50 €
0,75 lBurgund / Côte de Beaune

Großer weißer Burgunder mit reifer Birne, Haselnuss, Buttergebäck, Zitrusöl, Vanille, Kreide und feiner Röstaromatik. Kraftvoll, cremig und zugleich
frisch, mit langem, edlem Finale. Zu Hummer, Jakobsmuscheln, Steinbutt, Kalb, Geflügel und Trüffelgerichten.
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FRANKREICH · WEISSWEINE

Mâcon Villages Jadot · 2024 44,50 €
0,75 lBurgund / Mâconnais

Frischer Burgunder-Chardonnay mit gelbem Apfel, Zitrus, Birne, weißen Blüten und feiner nussiger Note. Trocken: mittelkräftig und rund, mit klarer
Säure und zugänglichem Stil. Zu Fisch, Geflügel, Salaten, Quiche und cremigen Pastagerichten.

FRANKREICH · WEISSWEINE

Sancerre Blanc Reverdy · 2024 51,50 €
0,75 lLoire / Sancerre

Mineralischer Sauvignon Blanc mit Stachelbeere, Zitrus, grünem Apfel, Feuerstein, Kräutern und präziser Loire-Frische. Trocken: straff und elegant,
mit salzigem, langem Finale. Zu Ziegenkäse, Austern, Fisch, Spargel, Sushi und Kräuterküche.

DEUTSCHLAND · WEISSWEINE

Chardonnay Bosch · 2024 78,50 €
0,75 lChardonnay mit gelbem Apfel, reifer Birne, Zitrus, Haselnuss und möglicher dezenter ...

DEUTSCHLAND · ROTWEINE

Spätburgunder Wassmer · 2021 58,50 €
0,75 lBaden

Eleganter Pinot Noir mit Kirsche, Himbeere, feinem Rauch, Gewürznelke und zarter Erdigkeit. Schlanke bis mittlere Struktur, seidiges Tannin und
frische Säure. Zu Ente, Kalb, Pilzen, Lachs, mildem Wild und gereiftem Hartkäse.

DEUTSCHLAND · ROTWEINE

Das kleine Kreuz Rings · 2023 59,50 €
0,75 lPfalz

Dichter Pfälzer Rotwein-Cuvée-Stil mit dunkler Kirsche, Cassis, Pflaume, Kräutern, Schokolade und feiner Holz-/Röstwürze. Kraftvoll, modern und
samtig, mit gutem Druck und würzigem Finish. Zu Rind, Lamm, Wild, Schmorgerichten und kräftigem Käse.

ITALIEN · ROTWEINE

Ninfa Velenosi · 2022 81,00 €
0,75 lMarken / Marche

Dunkler, konzentrierter Rotwein mit Schwarzkirsche, Brombeere, Pflaume, Lakritz, Gewürzen und feiner Schokoladennote. Vollmundig, samtig und
intensiv, mit reifem Tannin und langem Nachhall. Zu Rind, Wild, Lamm, Schmorgerichten und reifem Käse.

ITALIEN · ROTWEINE

Roggio di Filare · 2021 69,50 €
0,75 lMarken / Marche

Intensiver, vollmundiger Rotwein mit Schwarzkirsche, Pflaume, Brombeere, Tabak, Vanille, Gewürzen und dunkler Schokolade. Dicht, warm und
samtig, mit reifem Tannin und langem Finale. Zu Rind, Wild, Lamm, gereiftem Käse und Schmorgerichten.
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ITALIEN · ROTWEINE

Barolo Prunotto · 2021 84,00 €
0,75 lPiemont / Barolo

Edler Nebbiolo mit Kirsche, getrockneter Rose, Teer, Lakritz, Trüffel, Orangenschale und würziger Tiefe. Trocken: tanninreich und langlebig, mit
frischer Säure und langem, komplexem Finale. Zu Brasato, Wild, Trüffelgerichten, Risotto und gereiftem Hartkäse.

ITALIEN · ROTWEINE

Cannonau Riserva · 2021 67,50 €
0,75 lSardinien

Warmer, würziger Cannonau mit reifer Kirsche, Pflaume, getrockneten Kräutern, Leder, Tabak und mediterraner Macchia. Mittel bis kräftig, mit
weichem Tannin und gereiftem Charme. Zu Lamm, Grillfleisch, Wild, Pasta mit kräftiger Sauce und Pecorino.

ITALIEN · ROTWEINE

Tanca Farra · 2022 39,50 €
0,75 lSardinien

Sardischer Rotwein mit dunkler Beere, Pflaume, Kräutern, Gewürz, Erde und leicht rauchiger Note. Mittelkräftig bis kräftig, mit saftiger Frucht und
mediterranem Charakter. Zu Grillfleisch, Lamm, Pasta, Pizza und würzigen Käsen.

ITALIEN · ROTWEINE

Lagrein Rubeno Andrian · 2025 48,00 €
0,75 lSüdtirol / Alto Adige

Fruchtiger Lagrein mit Sauerkirsche, Pflaume, Veilchen, dunkler Beere und feiner Würze. Mittelkräftig, saftig und weich, mit moderatem Tannin und
frischem Abschluss. Zu Speck, Pasta, Pizza, Kalb, Schwein und leichten Grillgerichten.

ITALIEN · ROTWEINE

Lagrein Terlan Gries · 2022 66,50 €
0,75 lSüdtirol / Alto Adige

Ausdrucksstarker Lagrein mit Brombeere, Schwarzkirsche, Veilchen, Kakao, Pfeffer und mineralischer Tiefe. Kraftvoller als ein Basis-Lagrein, mit
samtigem Tannin, Frische und langem Finale. Zu Rind, Wild, Lamm, Pilzen und kräftiger Südtiroler Küche.

ITALIEN · ROTWEINE

Tignanello · 2022 104,99 €
0,75 lToskana

Ikonischer Supertoskaner-Stil mit Cassis, Schwarzkirsche, Veilchen, Tabak, Zedernholz, Gewürzen und feiner Graphitnote. Kraftvoll, elegant und sehr
lang, mit präzisem Tannin und großem Reifepotenzial. Zu Steak, Lamm, Wild, Trüffelgerichten und edlem Käse.

ITALIEN · ROTWEINE

Il Bruciato Antinori · 2023 61,00 €
0,75 lToskana / Bolgheri

Moderner Bolgheri-Stil mit Cassis, Schwarzkirsche, Pflaume, mediterranen Kräutern, Kakao und feiner Röstwürze. Samtig, kraftvoll und zugänglich,
mit reifem Tannin und langem würzigem Finale. Zu Rind, Lamm, Steak, Wild und Schmorgerichten.
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ITALIEN · ROTWEINE

Guado al Tasso · 2023 129,00 €
0,75 lToskana / Bolgheri

Großer Bolgheri-Wein mit Cassis, Brombeere, Pflaume, Mokka, Zedernholz, mediterranen Kräutern und mineralischer Tiefe. Dicht, nobel und
strukturiert, mit reifem Tannin und langem Finale. Zu Rind, Lamm, Wild, dunklen Saucen und reifem Käse.

ITALIEN · ROTWEINE

Pèppoli Chianti Antinori · 2024 52,00 €
0,75 lToskana / Chianti Classico

Klassischer Chianti mit Sauerkirsche, roten Beeren, Veilchen, Tomatenblatt, Leder und zarter Holz-/Gewürznote. Trocken: lebendig und
speisenfreundlich, mit griffigem, aber feinem Tannin. Zu Pasta al ragù, Pizza, Kalb, Schwein und Pecorino.

FRANKREICH · ROTWEINE

Santenay Jadot · 2022 79,50 €
0,75 lBurgund / Côte de Beaune

Feiner Burgunder-Pinot mit Sauerkirsche, Himbeere, roter Johannisbeere, Erde, Rauch und zarter Gewürznote. Elegant, frisch und seidig, mit feinem
Tannin und mineralischem Nachhall. Zu Ente, Kalb, Pilzen, Lachs, Geflügel und mildem Wild.

FRANKREICH · ROTWEINE

Gevrey-Chambertin Jadot · 2023 149,50 €
0,75 lBurgund / Côte de Nuits

Kraftvoller Burgunder-Pinot mit dunkler Kirsche, Himbeere, Veilchen, Waldboden, Gewürzen und feiner Rauchigkeit. Strukturiert, elegant und lang,
mit seidigem, aber präsenten Tannin. Zu Ente, Wildgeflügel, Kalb, Pilzen, Trüffel und edlem Käse.

FRANKREICH · ROTWEINE

Cigalus Rouge · 2022 53,50 €
0,75 lLanguedoc

Kräftiger Languedoc-Rotwein mit Brombeere, Cassis, Pflaume, Gewürzen, Kräutern, Lakritz und feiner Holznote. Vollmundig, weich und intensiv, mit
langem würzigem Finale. Zu Rind, Lamm, Wild, Schmorgerichten und kräftigem Käse.

FRANKREICH · ROTWEINE

Heritage La Clape · 2023 78,00 €
0,75 lLanguedoc / La Clape

Südfranzösischer Rotwein mit dunkler Beere, Pflaume, Garrigue, Pfeffer, Olive und würziger Tiefe. Kräftig, warm und strukturiert, mit reifem Tannin
und mediterranem Finale. Zu Lamm, Rind, Wild, Ratatouille, Grillgerichten und gereiftem Käse.

SPANIEN · ROTWEINE

Museum Real Reserva · 2021 45,50 €
0,75 lCastilla y León / Cigales

Reservierter Tempranillo-Stil mit reifer Kirsche, Pflaume, Gewürzen, Leder, Tabak und zarter Vanille. Mittelkräftig, ausgewogen und gereift, mit
weichem Tannin. Zu Tapas, Lamm, Rind, Wild, Eintopfgerichten und Käse.
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SPANIEN · ROTWEINE

Purgatori Torres · 2022 62,50 €
0,75 lCosters del Segre / Katalonien

Mediterraner Rotwein mit Brombeere, Cassis, Pflaume, Kräutern, Pfeffer, Kakao und mineralischer Würze. Kraftvoll, modern und strukturiert, mit
reifem Tannin und langem Finale. Zu Lamm, Rind, Wild, Grillgerichten und kräftigem Käse.

SPANIEN · ROTWEINE

Gran Coronas Torres · 2021 79,00 €
0,75 lPenedès / Katalonien

Spanischer Cabernet-/Tempranillo-Stil mit Cassis, Schwarzkirsche, Pflaume, Zedernholz, Tabak und mediterraner Würze. Kräftig, strukturiert und
harmonisch gereift, mit langem, würzigem Finale. Zu Rind, Lamm, Wild, Grillgerichten und Hartkäse.

SPANIEN · ROTWEINE

Jean Leon 3055 · 2023 69,50 €
0,75 lPenedès / Katalonien

Moderner spanischer Rotwein mit roter und dunkler Kirsche, Pflaume, Kräutern, Gewürzen und feiner Toastnote. Fruchtbetont, saftig und elegant,
mit rundem Tannin. Zu Tapas, gegrilltem Fleisch, Pasta, Burgern und mediterraner Küche.

SPANIEN · ROTWEINE

Jean Leon Vinya Palau · 2020 62,50 €
0,75 lPenedès / Katalonien

Eleganter, reifer spanischer Rotwein mit Kirsche, Cassis, Pflaume, Kräutern, Tabak und feiner Holznotierung. Trocken: strukturiert und harmonisch,
mit samtigem Tannin und langem Nachhall. Zu Rind, Lamm, Wild, Tapas und gereiftem Käse.

SPANIEN · ROTWEINE

Mas La Plana Torres · 2019 149,00 €
0,75 lPenedès / Katalonien

Prestige-Cabernet aus Spanien mit Cassis, Brombeere, Schwarzkirsche, Zedernholz, Tabak, Mokka und Graphit. Kraftvoll, konzentriert und
strukturiert, mit langem, noblem Finale. Zu Steak, Lammkarree, Wild, dunklen Saucen und gereiftem Käse.

SPANIEN · ROTWEINE

Celeste Tempranillo · 2022 85,00 €
0,75 lRibera del Duero

Kräftiger Tempranillo mit dunkler Kirsche, Brombeere, Pflaume, Lakritz, Vanille und Röstaromen. Dicht und samtig, mit reifem Tannin und würzigem,
langem Finale. Zu Steak, Lamm, Wild, gegrilltem Gemüse und gereiftem Käse.

SPANIEN · ROTWEINE

Barón de Ley Reserva · 2021 64,50 €
0,75 lRioja

Klassischer Rioja Reserva mit Kirsche, Pflaume, Vanille, Kokos, Leder, Tabak und würziger Reife. Mittelkräftig bis kräftig, mit geschliffenem Tannin und
harmonischem Holz. Zu Lamm, Rind, Tapas, gereiftem Käse, Wild und Schmorgerichten.



WEINKARTE
Genuss aus den besten Weinregionen weltweit

Seite 7 von 9

SPANIEN · ROTWEINE

BdL Viña Imas Gold · 2019 53,50 €
0,75 lRioja

Gereifter Rioja-Stil mit dunkler Kirsche, Pflaume, Vanille, Tabak, Leder, Gewürzen und feiner Röstaromatik. Harmonisch, rund und klassisch, mit
geschmeidigem Tannin. Zu Lamm, Rind, Wild, Schmorgerichten und gereiftem Käse.

SPANIEN · ROTWEINE

Marqués de Murrieta Reserva · 2021 64,50 €
0,75 lRioja

Klassischer Rioja Reserva mit roter Kirsche, Pflaume, Dill, Vanille, Leder, Tabak und feiner Würze. Elegant, ausgewogen und lang, mit seidigem Tannin
und reifer Frische. Zu Lamm, Rind, Wild, Tapas, Pilzen und gereiftem Käse.

ARGENTINIEN · ROTWEINE

Caro Malbec Mendoza · 2023 71,00 €
0,75 lMendoza

Argentinischer Malbec mit Brombeere, Schwarzkirsche, Pflaume, Veilchen, Kakao, Lakritz und feiner Würze. Vollmundig, samtig und kraftvoll, mit
reifem Tannin und langem Finale. Zu Steak, Rind, BBQ, Lamm, Wild und kräftigem Käse.

CHILE · ROTWEINE

Torres Almado Chile · 2018 78,00 €
0,75 lChile - genaue Region prüfen

Reifer chilenischer Rotwein mit Cassis, Pflaume, dunkler Kirsche, Paprika, Tabak, Mokka und würziger Reife. Kräftig, weich und gereift, mit rundem
Tannin und langem Nachhall. Zu Rind, Lamm, Wild, Schmorgerichten und Grillgerichten.

AUSTRALIEN · ROTWEINE

Penfolds Max Shiraz · 2023 56,50 €
0,75 lSouth Australia

Australischer Shiraz mit Brombeere, Pflaume, schwarzem Pfeffer, Eukalyptus, Schokolade und süßer Gewürznotiz. Vollmundig, saftig und weich, mit
reifem Tannin und würzigem Finish. Zu BBQ, Burger, Steak, Lamm, Rippchen und kräftigen Saucen.

AUSTRALIEN · ROTWEINE

Penfolds Bin 28 · 2023 82,50 €
0,75 lSouth Australia / Barossa

Klassischer Shiraz mit dunkler Beere, Pflaume, Lakritz, Pfeffer, Mokka, Vanille und warmer Würze. Kraftvoll, dicht und lang, mit reifem Tannin und
gutem Reifepotenzial. Zu Steak, Lamm, Wild, BBQ, Schmorgerichten und kräftigem Käse.

USA · ROTWEINE

Mondavi Napa Valley · 2019 138,50 €
0,75 lKalifornien / Napa Valley

Napa-Valley-Rotwein mit Cassis, Brombeere, Schwarzkirsche, Zedernholz, Tabak, Mokka und Vanille. Kraftvoll, konzentriert und elegant, mit reifem
Tannin und langem Finale. Zu Steak, Lamm, Wild, dunklen Saucen und gereiftem Käse.
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DEUTSCHLAND · ROSÉWEINE

Wunderschön Rosé · 2024 34,50 €
0,75 lHerkunft bitte prüfen

Moderner, fruchtbetonter Rosé mit Erdbeere, Himbeere, Pink Grapefruit und floralen Nuancen. Trocken: leichtfüßig und saftig, mit frischem,
unkompliziertem Finale. Aperitif, zu Salaten, Antipasti, gegrilltem Gemüse und sommerlicher Küche.

ITALIEN · ROSÉWEINE

Calafuria Tormaresca · 2025 37,50 €
0,75 lApulien / Salento

Heller, moderner Rosé mit Pfirsich, Erdbeere, Blutorange, floralen Noten und mediterraner Kräuterwürze. Trocken: frisch und sehr trinkanimierend,
mit feiner salziger Note. Zu Meeresfrüchten, Burrata, Antipasti, Salaten und gegrilltem Fisch.

ITALIEN · ROSÉWEINE

Roserì Cà Maiol · 2024 36,50 €
0,75 lLugana / Gardasee

Eleganter Gardasee-Rosé mit Erdbeere, Kirsche, rosa Grapefruit, Rosenblüte und feiner salziger Frische. Trocken: saftig und mediterran, mit zartem
Schmelz. Zu Antipasti, Fisch, hellem Fleisch, Pizza bianca und sommerlichen Gerichten.

FRANKREICH · ROSÉWEINE

Côtes des Roses · 2025 32,50 €
0,75 lLanguedoc

Mediterraner Rosé mit Erdbeere, Himbeere, Pfirsich, Zitrus und floraler Note. Trocken: saftig und aromatisch, mit frischem, leicht salzigem Finale. Zu
Meeresfrüchten, Salaten, Tapas, hellem Fleisch und mediterraner Küche.

FRANKREICH · ROSÉWEINE

Gris Blanc Bertrand · 2025 31,50 €
0,75 lLanguedoc / Roussillon

Sehr heller, trockener Rosé mit Grapefruit, weißem Pfirsich, Erdbeere, roten Johannisbeeren und salziger Frische. Leicht, klar und kühl, mit
animierender Säure. Aperitif, zu Meeresfrüchten, Sushi, Salaten, Tapas und sommerlicher Küche.

FRANKREICH · ROSÉWEINE

Sancerre Rosé Reverdy · 2024 29,50 €
0,75 lLoire / Sancerre

Eleganter Pinot-Noir-Rosé mit roter Johannisbeere, Himbeere, Sauerkirsche, Rosenblüte und feiner Mineralität. Trocken: frisch und schlank, mit
präzisem, kühlem Finale. Zu Lachs, Ziegenkäse, Geflügel, Salaten und feinen Vorspeisen.

FRANKREICH · ROSÉWEINE

Saint Azur Rosé · 2024 33,50 €
0,75 lProvence

Frischer Rosé mit Erdbeere, Himbeere, weißem Pfirsich, Grapefruit und feiner Kräuternote. Trocken: hellfruchtig und weich, mit leichter Würze. Zu
Antipasti, Salaten, Fisch, Geflügel und sommerlichen Gerichten.
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ÖSTERREICH · SCHAUMWEIN

Brut Rosé Reserve Topf 48,50 €
0,75 lKamptal / Niederösterreich

Feinperliger Rosé-Sekt mit roten Beeren, Hagebutte, Blutorange und zarter Brioche-Note. Trocken: frisch und elegant, mit cremigem Mousseux und
appetitlichem Finale. Aperitif, zu Lachs, Garnelen, Vitello tonnato oder festlichen Vorspeisen.

ITALIEN · SCHAUMWEIN

Ferrari Maximum Blanc de Blancs 59,50 €
0,75 lTrentino

Eleganter Trentodoc-Schaumwein mit Apfel, Zitrus, weißen Blüten, Mandel, Brioche und feiner Hefenote. Trocken: frisch und cremig, mit lebendiger
Perlage und salzigem Finale. Aperitif, zu Fisch, Meeresfrüchten, Risotto und festlichen Vorspeisen.

FRANKREICH · CHAMPAGNER

Champagne Taittinger Prélude Grands Crus Brut 149,50 €
0,75 lChampagne

Edler Champagner mit Zitrus, gelbem Apfel, Brioche, Mandel, Kreide und feiner Hefewürze. Trocken: präzise und cremig, mit sehr feiner Perlage und
langem mineralischem Finale. Zu Austern, Kaviar, Krustentieren, Sushi und festlichen Menüs.

FRANKREICH · CHAMPAGNER

Comtes de Champagne Blanc de Blancs Taittinger · 2014 399,00 €
0,75 lChampagne

Prestige-Champagner aus Chardonnay mit Zitrusöl, weißen Blüten, Haselnuss, Brioche, Kreide, Honig und rauchiger Mineralität. Sehr fein, tief und
lang, mit eleganter Reife und großem Potenzial. Zu Hummer, Kaviar, Jakobsmuscheln, Geflügel, Trüffel und besonderen Anlässen.

FRANKREICH · CHAMPAGNER

Irroy Carte d'Or Extra Brut Champagne 89,00 €
0,75 lChampagne

Trockener Champagner mit grünem Apfel, Zitrus, Birne, Brioche, Mandel und kreidiger Frische. Extra Brut wirkt besonders geradlinig, frisch und
speisenfreundlich. Zu Austern, Meeresfrüchten, Fisch, hellen Vorspeisen und als eleganter Aperitif.

SPANIEN · SCHAUMWEIN

Pere Ventura Cava Reserva Brut 33,00 €
0,75 lPenedès / Cava

Frischer Cava mit grünem Apfel, Zitrus, weißen Blüten, Mandel und leichter Hefenote. Trocken: lebendig und feinperlig, mit unkompliziertem,
sauberem Finale. Aperitif, zu Tapas, Meeresfrüchten, Fisch und leichten Vorspeisen.

SPANIEN · SCHAUMWEIN

Pere Ventura Cava Rosé Extra Dry 35,00 €
0,75 lPenedès / Cava

Rosé-Cava mit Erdbeere, Himbeere, roter Johannisbeere und zarter Hefenote. Aperitif, zu Tapas, Lachs, Garnelen, Frühlingsrollen und Desserts mit
Beeren.


