




Aperitieven
Cava glas / fles					    6.50� 27.00
Aperitief van het huis (inclusief hapjes)� 8.00
Martini WIT/ROOD� 5.50
Porto WIT/ROOD� 5.50
Ricard� 6.50
Aperol Spritz� 8.00
Campari/Passoa/Pisang orange� 6.50
Wilderen Wiggle “Prosecco”� 9.00
Wilderen Wiggle “Elderflower”� 8.00
Wilderen Omerta “Gingerbeer”� 9.00

Alcoholvrij
Liefmans 0,0%� 4.00
Virgin Mojito� 4.50
Desperados 0,0%� 5.00

Water
Chaudfontaine Blauw/Rood 25cl� 2.50
Chaudfontaine Blauw/Rood 50cl� 4.90
Chaudfontaine Blauw/Rood 1 liter� 9.00

Aperitieven
Cava glas / fles	 8.00� 35.00
Aperitief van het huis (inclusief hapjes)� 10.00
Martini WIT/ROOD� 7.00
Porto WIT/ROOD� 6.50
Ricard� 7.00
Aperol Spritz/Limoncello Spritz� 8.50
Campari/Passoa/Pisang orange� 8.00
Wilderen Wiggle “Prosecco”� 10.00
Wilderen Wiggle “Elderflower”� 9.00
Wilderen Omerta “Gingerbeer”� 9.00

Alcoholvrij
Jupiler NA	 3.00
Carlsberg 0% 	 3.50
Leffe 0%	 4.50
Liefmans 0,0%� 4.50
Mocktails (zie de aparte cocktailkaart)� 7.50
Desperados 0,0%� 5.00
Buloo Apero Bubbels, parelend en kruidig	                                                        11.00

Water
Chaudfontaine Blauw/Rood 25 cl� 3.00
Chaudfontaine Blauw/Rood 50 cl� 5.00
Chaudfontaine Blauw/Rood 1 liter� 9.00



Gin Tonics	
*	 Kruidig en citrus
	 Wilderen Double You – Elderflower tonic� 13.00
	 Gin Mare – Fever Tree Mediterranean tonic� 13.00
*	Kruidig en floraal
	 Hendrick’s Gin – Fever Tree Indian tonic� 12.00
	 Monkey 47 – Fever Tree Indian tonic� 14.00
*	 Floraal en zoet
	 Buss Nº 509 – Elderflower tonic	�  13.00
	 Brockmans – Fever Tree Mediterranean tonic	�  14.00
*	 Gin van de maand� 14.00

Wijnen
Huiswijn	 - WIT (droog)� 5.50
			  - ROOD� 5.50
			  - ROSÉ� 5.50
Huiswijn ¼ liter� 12.00
Huiswijn ½ liter� 22.00
Huiswijn fles 75 cl	�  26.00
Zoete witte wijn 25 cl� 7.00

Vraag naar onze wijnkaart voor een
uitgebreid assortiment aan wijnen en bubbels. 1 tafel

1 rekening



Bieren
Jupiler			   25 cl 	 5.2°� 3.00
Carlsberg			   25 cl	  5.5°� 3.50
Cornet			   33 cl 	 8.5°� 4.90
Duvel			   33 cl 	 8.5°� 4.90
Leffe Blond/Bruin	 33 cl 	 6.5°� 4.50
Westmalle Dubbel	 33 cl	  7° � 4.90
Westmalle Tripel	 33 cl 	 9.5°� 5.00
Wilderen Kanunnik	 33 cl 	 8.2°� 4.90
Wilderen Goud			  33 cl 	 6.2°� 4.50
Wilderen Cuvée Clarisse	 33 cl	  9.2°� 5.20
Wilderen Kriek			  33 cl 	 3.5°� 4.50
Desperados			   33 cl 	 5.9°� 5.50
Lindemans kriek		 25 cl 	 3.8°� 4.50

Frisdranken
Coca Cola / Zero � 3.00
Fanta� 3.00
Sprite� 3.00
Tonic� 3.50
Fuze tea� 3.50
Gini� 3.50
Tonisteiner Orange/Citroen/Vruchtenkorf� 4.00
Minute Maid Looza/Appel	�  3.00
Home made Ice Tea						       4.00



Warme dranken
Espresso� 3.00
Koffie� 3.00
Decafiné� 3.00
Thee (vraag naar ons assortiment)� 3.90
Latte Macchiato� 4.50
Cappuccino melk/slagroom� 4.50
Irish coffee (Whisky)� 8.50
French coffee (Cognac)� 8.50
Italian coffee (Amaretto)� 8.50
Koffie La Chouffe� 8.50
Verse muntthee							        5.00

Digestieven
						     3 cl� 5 cl
Whisky J.Walker			   5.00� 7.00
Whisky (niet geturfd)		   8.00� 10.00
Whisky (geturfd)		   9.00� 13.00
Cognac Martell			    7.00� 10.00
Cognac Pierre Ferrand - 10 generations                         10.00� 13.00
Grappa				     7.00� 10.00
Amaretto	�  7.00
Sambuca	�  7.00
Limoncello	�  7.00
Averna	�  7.00
Wilderen Omerta “On the rocks”	�  7.00
Rum Plantation XO						       7.00



Voorgerechten (geserveerd met brood)

Dagsoep� 7.00
Kaaskroketten� 15.00
Garnaalkroketten� dagprijs
Duo van garnaal en kaas� dagprijs
Tomaat garnaal� dagprijs
Scampi pikante tomatensaus (6 stuks)� 18.00
Scampi roomsaus (6 stuks)� 18.00
Scampi lookroomsaus (6 stuks)� 18.00
Partymix (10 stuks)� 10.00

Pasta’s (geserveerd met brood)

Spaghetti klein� 16.00
Spaghetti groot� 18.00
Tagliatelle scampi� 22.00

Kindergerechten (tot 12 jaar)

Kinderbox hamburger/chixfingers� 13.00
Friet stoofvlees/goulash/videe� 13.00
Kinderspaghetti� 13.00
Kindersteak met saus naar keuze� 18.00
Balletjes in tomatensaus (2 stuks)� 16.00
Kipfilet met appelmoes en frietjes� 15.00
Bicky burger met frietjes� 13.00
Hamburger met frietjes� 10.00
Kipvingers of kipnuggets met frieten					     12.00

Extra frituursnack of andere (+ supplement)

Supplement stepfrietjes� + 1.00 1 tafel
1 rekening



Salades (geserveerd met brood)

Tomaat garnaal						             dagprijs
Salade scampi & balsamicodressing� 26.00
Salade kip & warme mosterdsaus� 24.00
Salade gerookte zalm, fijne ui & bieslookdressing� 24.00
Tagliata Anjo (Filet Mignon)� 30.00
(gemengde salade met warme champignons, paprika, rode ui & balsamicodressing)

Griekse salade met kalkoen souvlaki’s� 26.00

Supplement frietjes� + 3.00

Visgerechten
Garnaalkroketten (2 stuks / 3 stuks)� dagprijs
Forel van het huis (asperges en champignons)� dagprijs
Zeetong botersaus� dagprijs
Kabeljauw met dragon of preisaus� dagprijs
Wijting met champignons & garnalen� dagprijs
Vispannetje op een bedje van spinazie� 28.00
Scampi (8 stuks)� 26.00
met keuze uit Pikante tomatensaus / Roomsaus / Lookroomsaus / Stroganoff

Vegetarische gerechten
Stepfrietjes met saus naar keuze� 15.00
Vegetarische lasagne� 20.00
Gefrituurde groentenburger met sla en frietjes� 18.00
Vegetarische snack + frietjes� 14.00

1 tafel
1 rekening



Mosselen  seizoensprijzen

Groenten�
Pikant
Provençaals
Op wijn
Lookroom
Look
Room
Van het huis

Vleesgerechten
Gegrilde ribben� 28.00
Konijn op grootmoeders wijze� 28.00
Lamskoteletten� 30.00
Videe� 23.00
Stoofvlees� 22.00
Goulash� 22.00
Mix grill (steak, kip, lams & ribben)� 34.00
Varkenshaasje� 24.00
Wienerschnitzel� 21.00
Kipfilet� 20.00
½ kip� 20.00
Verse gehaktballen in tomatensaus (2 stuks)� 20.00
Verse gehaktballen in tomatensaus (3 stuks)� 22.00
Angus burger met zoete aardappelfrietjes		                                20.00

Wens je liever geen garnituur?                                                                    
Geef een seintje zodat we voedselverspilling kunnen vermijden. 1 tafel

1 rekening



Rundsgerechten
Steak mini 	 (± 150 gr)� 21.00
Steak klein 	 (± 200 gr)� 24.00
Steak groot 	 (± 270 gr)� 29.00
Steak XL 	 (± 350 gr)� 36.00
Filet Pur� 34.00
Filet Mignon� 32.00
Côte à los 	 (± 800 gr)� 42.00
Entrecôte 	 (± 350 gr)� 32.00

Supplement sauzen		            	              + 4.00
Peperroom -  Stroganoff – Looksaus – Mosterdsaus

Stepsaus - Provençaalse - Natuur - Champignon natuur 

Champignonroom - Bearnaise - Kruidensaus

Al onze gerechten worden geserveerd met brood, frieten, puree of kroketten.

Wens je liever geen garnituur?                                                                    
Geef een seintje zodat we voedselverspilling kunnen vermijden.
Supplement stepfrietjes		            	              + 1.00

Welke zijn de bakwijzen van rundsvlees?
Bleu:	 Het vlees is aan de binnenzijde nog volledig rauw. 
Saignant:	Het vlees is meer gebakken zodanig dat het aan
			 de binnenzijde nog bloederig is.
A point:	 Dit vlees is helemaal niet meer rauw aan de 
			 binnenzijde, maar toch nog vrij sappig.
Bien cuit:	Het vlees is goed gebakken en is niet meer rauw 
			 aan de binnenzijde. Het vlees zal duidelijk droger  
			 zijn dan de vorige bakwijze.
 

1 tafel
1 rekening

Glutenfree Lactosefree



OP ZOEK NAAR EEN LEUK GESCHENK?
MET ONZE CADEAUBON SCOOR JE ALTIJD!



ONZE-LIEVE-VROUWPLEIN 14, B-3730 HOESELT

089 41 42 33

 info@restaurantanjo.be
www.restaurantanjo.be


