
Menu du Moulin

E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T  A U  C H O I X

34€

Ass iette  fo l le  de canard (magrets ,  gés iers ,  r i l let tes ,  ter r ine)

Foie  gras  de canard de Beauregard et  sa  compotée d ’échalotes  (+ 6€)

Duo de saumon maison (fumé et  en grav lax)

Timbale  de chèvre  f ra is  et  son insert  de sa ison     

Entrée du moment (vo i r  cheva let)

Tru i te  ent ière  au jambon de pays  et  sa  sauce aux cèpes  

F i let  de sandre et  sa  sauce au thym c i t ronné

 Pièce de bœuf du L imous in ,  sauce au choix

 F i let  de canard et  sa  sauce aux cèpes

Risotto crémeux aux légumes de sa ison et  champignons

Plat  du moment (vo i r  cheva let)  

 L E S  F R O M A G E S  D E  V A U B O U R D O L L E
Bûche de chèvre ,  tomme de vache au fénugrec ,  tomme de chèvre

1 ass iette  :  7€

Plateau à  partager  (= 4 ass iettes)  :  24€

= plats  végétar iens  



Tr i logie  du moul in  
(char lotte  aux f ru i ts  de sa ison,  dé l ice  au chocolat ,  c rème bru lée)

Char lotte  aux f ru i ts  de sa ison
Dél ice  au chocolat  (craquel in  croust i l lant ,  mousse légère)

Crème bru lée à  la  vani l le
Fromage b lanc et  son coul i s  de f ru i ts  rouges

Dessert  du moment (vo i r  cheva let)  

Menu de la semaine
(à l’ardoise)

Entrée + p lat  ou p lat  + dessert  = 21€

Entrée + p lat  + dessert  = 25€

(Hors  d imanches  et  jours  fér iés)

D E S S E R T S

Menu enfant 12€
(Jusqu’à 12 ans)

Menu ado 17€
(Jusqu’à 17 ans)

Terr ine ou crudités  ou melon
(se lon sa ison)  

—
Jambon blanc ou steak haché,

f r i tes  ou légumes 
— 

Glace 2 boules  ou f romage b lanc
au coul i s  de f ru i ts  rouges  

Coupes g lacées
Dame blanche

Chocolat  l iégeois  
Café  l iégeois

Coupe du moul in  
(pass ion,  f ramboise ,  capr ice  de la

meunière)

Coupe colonel
 (c i t ron vert ,  vodka)

Glace 2 boules  au choix   
(vani l le ,  café ,  chocolat ,

pra l iné ,  caramel  beurre  sa lé ,
p istache,  f ra ise ,  pass ion,
c i t ron jaune,  c i t ron vert ,
f ramboise ,  cass is ,  cer i se ,

pêche,  poi re)

½ port ions  du menu à  34€

Ass iette  fo l le  de canard ou duo de
saumon

—
Fi let  de sandre sauce au thym

cit ronné ou p ièce de bœuf 
—

Dessert  au choix  

B O U L E  S U P P L É M E N T A I R E  :  + 2 €


