
SEILO® BODENSYSTEME 
seit über 60 Jahren für die Fleischwarenbranche

Seilo® Bodensysteme werden regelmäßig von akkreditierten Prüfinstituten geprüft und erfüllen alle gegenwärtigen Anforderungen in der Lebensmittelindustrie.

... UNSER LEISTUNGSKATALOG AUS EINER HAND:

>	� MONILE® Spezialfußboden auf vielen 1.000.000 m2 bewährt, enorm 
langlebig und robust, dauerhaft rutschfest und dampfdiffusionsfähig

>	� SEILO PUR  Polyurethanbeton für extreme thermische und   
chemische Belastung, unverwüstlich und beständig hygienisch

> 	� SEILO® CRYL  Acrylharzbelag schnell härtend und dauerhaft   
elastisch, dekorativ und belastbar

>	� SEILO® POX  Epoxydharzbelag vielseitig und stabil,  imprägnierend 
oder dauerhaft schützend

>	� SEILO TEC Industrieestriche und Unterbetone

>	� SEILO SERVICE  Ausführung und Montage von Beton,  Rammschutz, 
Fugenprofilen, Entwässerungsteilen

OBJEKTREPORT
Spezialböden für Fleischwarenbetriebe

Fleischerei Böck, A-3532 Rastenfeld, <  1.000m² Industrieboden von Seilo® 

SEILO. WEIL SIE AUF ERFAHRUNG STEHEN.> 60 Jahre

Seit über 60 Jahren

SEITZ + KERLER GmbH & Co. KG
Friedenstraße 5
97816 Lohr am Main
Deutschland

Telefon: 	 +49 9352 8787-30
E-Mail: 	 industrieboeden@seilo.de
Internet:	 www.seilo.de

         skindustrieboeden

Vertrieb und Verlegung in Deutschland, 
Österreich, Schweiz, Benelux und in vielen 
anderen Ländern



Seilo® und Monile® Bodensysteme

FLEISCHEREI BÖCK
RASTENFELD IN ÖSTERREICH WALDVIERTEL Viele Millionen Quadratmeter Bodenerfahrung

Bereits 1862 wurde die Traditionsfleischerei Böck 
gegründet, ehe der jetzige Chef Martin Böck 1993 
in 3. Generation den Betrieb übernahm. Nach Sanie-
rung und Erweiterung in den Jahren 2012 und 2023 
wird wieder eigen geschlachtet und aus regionalem 

Qualitätsfleisch werden Fleisch- und Wurstspezia-
litäten hergestellt, die in ganz Österreich bekannt 
sind. Neben dem Stammhaus in Rastenfeld gehören 
noch zwei Filialen in Zwettl und Lichtenau zu der 
bekannten Fleischerei, die insgesamt 36 Personen 

beschäftigt. Martin Böck leitet den Familienbetrieb 
gemeinsam mit Tochter Lisa. 

Seit über zehn Jahren arbeiten die Fleischerei und S+K 
zusammen. Unsere robusten und hygienischen Fuß-
boden Lösungen wurden speziell für die Anforderun-
gen der Lebensmittelindustrie entwickelt. Da wir ein 
komplettes Fußboden Programm mit Betriebsböden 
und Beschichtungen für Neubaumaßnahmen und Sa-
nierungsfällen anbieten, waren wir für die Fleischerei 
Böck bei beiden Umbauten der richtige Partner für Bo-
denbeschichtungsarbeiten in verschiedenen Bereichen: 

SEILO® SEITZ + KERLER  Vertrieb und Verlegung von IndustriebödenWeil Sie auf Erfahrung stehen … > 60 Jahre

Fleischerei Böck, A-3532 Rastenfeld

Hygienisch & dekorativhoch belastbar Senkrechtflächen rutschfest, einfache Reinigung fugenlos, hygienisch

1   MONILE® SPEZIALBODEN,  ca. 920 m²
Verlegt in Produktion, Verarbeitung und  Kühlraum in den Farben schwarz und grün.
Der Belag ist enorm langlebig und robust, dauerhaft rutschfest und dampfdiffusi-
onsoffen und somit hervorragend für hochbelastbare Produktions- und Nassbetriebe 
geeignet. Detail- bzw. bedarfsorientierte Ausführung im Bereich der neuen Schlacht-
anlage mit Senkrechtflächen und Einbau großer Entwässerungstechnik. 

MONILE®-Böden sind kunstharzmodifizierte Böden, die besonders für die Lebensmit-
telindustrie entwickelt wurden und von uns seit über 60 Jahren in der Fleischindus-
trie eingesetzt werden.

2   SEILO®-Cryl Acrylharzbelag,  ca. 100 m² 
Verlegt in Catering-Küche und Imbisstube. Der ebenso fugenlose,bewährte Acrylharz-
belag ist schnell härtend, dauerhaft elastisch, dekorativ und belastbar und eignet sich für 
nahezu alle Bereiche. Somit kann er in Küchen, Kantinen, Verkaufsflächen, Sozial- und 
Umkleidebereichen auf Wunsch sogar mit Ihrem Firmenlogo, farblich passend zu Ihrem 
Einrichtungsdesign verlegt werden. 

Industriefußböden in der Fleischwirtschaft müssen viele Anforderungen und Kri-
terien erfüllen, besonders seit der Gültigkeit und dem verbindlichen Einhalten der 
gesetzlichen Grundlage zur Gestaltung von Fußböden in der Fleischverarbeitung 
hinsichtlich der Fleischhygiene-Verordnung. 

Böden in der Fleischverarbeitung sollen vor allem wasserundurchlässig und 
rutschfest sein, mechanischer, chemischer und thermischer Belastung standhal-
ten, einem sehr hohen hygienischen Standard entsprechen, möglichst kosten-
günstig und dennoch aus besonders langlebigen Materialien beschaffen sein. 
Dieses Anforderungsprofil erfüllen wir als Fachunternehmen für Bodenbeläge in 
Fleischereien und lebensmittelerzeugenden Betrieben mit unseren Montagegrup-
pen seit mehr als 60 Jahren.

Alle Beschichtungen sind in verschiedenen Farben erhältlich. Somit lässt sich der 
Boden passend zum Farbkonzept des jeweiligen Bauvorhabens gestalten. 

Entwässerungstechnik hygienisch, dekorativ

1   Monile® Spezialboden, ca. 920 m² 2   SEILO®-Cryl Acrylharzbelag, ca. 100 m² 



Seilo® und Monile® Bodensysteme

FLEISCHEREI BÖCK
RASTENFELD IN ÖSTERREICH WALDVIERTEL Viele Millionen Quadratmeter Bodenerfahrung

Bereits 1862 wurde die Traditionsfleischerei Böck 
gegründet, ehe der jetzige Chef Martin Böck 1993 
in 3. Generation den Betrieb übernahm. Nach Sanie-
rung und Erweiterung in den Jahren 2012 und 2023 
wird wieder eigen geschlachtet und aus regionalem 

Qualitätsfleisch werden Fleisch- und Wurstspezia-
litäten hergestellt, die in ganz Österreich bekannt 
sind. Neben dem Stammhaus in Rastenfeld gehören 
noch zwei Filialen in Zwettl und Lichtenau zu der 
bekannten Fleischerei, die insgesamt 36 Personen 

beschäftigt. Martin Böck leitet den Familienbetrieb 
gemeinsam mit Tochter Lisa. 

Seit über zehn Jahren arbeiten die Fleischerei und S+K 
zusammen. Unsere robusten und hygienischen Fuß-
boden Lösungen wurden speziell für die Anforderun-
gen der Lebensmittelindustrie entwickelt. Da wir ein 
komplettes Fußboden Programm mit Betriebsböden 
und Beschichtungen für Neubaumaßnahmen und Sa-
nierungsfällen anbieten, waren wir für die Fleischerei 
Böck bei beiden Umbauten der richtige Partner für Bo-
denbeschichtungsarbeiten in verschiedenen Bereichen: 

SEILO® SEITZ + KERLER  Vertrieb und Verlegung von IndustriebödenWeil Sie auf Erfahrung stehen … > 60 Jahre

Fleischerei Böck, A-3532 Rastenfeld

Hygienisch & dekorativhoch belastbar Senkrechtflächen rutschfest, einfache Reinigung fugenlos, hygienisch

1   MONILE® SPEZIALBODEN,  ca. 920 m²
Verlegt in Produktion, Verarbeitung und  Kühlraum in den Farben schwarz und grün.
Der Belag ist enorm langlebig und robust, dauerhaft rutschfest und dampfdiffusi-
onsoffen und somit hervorragend für hochbelastbare Produktions- und Nassbetriebe 
geeignet. Detail- bzw. bedarfsorientierte Ausführung im Bereich der neuen Schlacht-
anlage mit Senkrechtflächen und Einbau großer Entwässerungstechnik. 

MONILE®-Böden sind kunstharzmodifizierte Böden, die besonders für die Lebensmit-
telindustrie entwickelt wurden und von uns seit über 60 Jahren in der Fleischindus-
trie eingesetzt werden.

2   SEILO®-Cryl Acrylharzbelag,  ca. 100 m² 
Verlegt in Catering-Küche und Imbisstube. Der ebenso fugenlose,bewährte Acrylharz-
belag ist schnell härtend, dauerhaft elastisch, dekorativ und belastbar und eignet sich für 
nahezu alle Bereiche. Somit kann er in Küchen, Kantinen, Verkaufsflächen, Sozial- und 
Umkleidebereichen auf Wunsch sogar mit Ihrem Firmenlogo, farblich passend zu Ihrem 
Einrichtungsdesign verlegt werden. 

Industriefußböden in der Fleischwirtschaft müssen viele Anforderungen und Kri-
terien erfüllen, besonders seit der Gültigkeit und dem verbindlichen Einhalten der 
gesetzlichen Grundlage zur Gestaltung von Fußböden in der Fleischverarbeitung 
hinsichtlich der Fleischhygiene-Verordnung. 

Böden in der Fleischverarbeitung sollen vor allem wasserundurchlässig und 
rutschfest sein, mechanischer, chemischer und thermischer Belastung standhal-
ten, einem sehr hohen hygienischen Standard entsprechen, möglichst kosten-
günstig und dennoch aus besonders langlebigen Materialien beschaffen sein. 
Dieses Anforderungsprofil erfüllen wir als Fachunternehmen für Bodenbeläge in 
Fleischereien und lebensmittelerzeugenden Betrieben mit unseren Montagegrup-
pen seit mehr als 60 Jahren.

Alle Beschichtungen sind in verschiedenen Farben erhältlich. Somit lässt sich der 
Boden passend zum Farbkonzept des jeweiligen Bauvorhabens gestalten. 

Entwässerungstechnik hygienisch, dekorativ

1   Monile® Spezialboden, ca. 920 m² 2   SEILO®-Cryl Acrylharzbelag, ca. 100 m² 



SEILO® BODENSYSTEME 
seit über 60 Jahren für die Fleischwarenbranche

Seilo® Bodensysteme werden regelmäßig von akkreditierten Prüfinstituten geprüft und erfüllen alle gegenwärtigen Anforderungen in der Lebensmittelindustrie.

... UNSER LEISTUNGSKATALOG AUS EINER HAND:

>	� MONILE® Spezialfußboden auf vielen 1.000.000 m2 bewährt, enorm 
langlebig und robust, dauerhaft rutschfest und dampfdiffusionsfähig

>	� SEILO PUR  Polyurethanbeton für extreme thermische und   
chemische Belastung, unverwüstlich und beständig hygienisch

> 	� SEILO® CRYL  Acrylharzbelag schnell härtend und dauerhaft   
elastisch, dekorativ und belastbar

>	� SEILO® POX  Epoxydharzbelag vielseitig und stabil,  imprägnierend 
oder dauerhaft schützend

>	� SEILO TEC Industrieestriche und Unterbetone

>	� SEILO SERVICE  Ausführung und Montage von Beton,  Rammschutz, 
Fugenprofilen, Entwässerungsteilen

OBJEKTREPORT
Spezialböden für Fleischwarenbetriebe

Fleischerei Böck, A-3532 Rastenfeld, <  1.000m² Industrieboden von Seilo® 

SEILO. WEIL SIE AUF ERFAHRUNG STEHEN.> 60 Jahre

Seit über 60 Jahren

SEITZ + KERLER GmbH & Co. KG
Friedenstraße 5
97816 Lohr am Main
Deutschland

Telefon: 	 +49 9352 8787-30
E-Mail: 	 industrieboeden@seilo.de
Internet:	 www.seilo.de

         skindustrieboeden

Vertrieb und Verlegung in Deutschland, 
Österreich, Schweiz, Benelux und in vielen 
anderen Ländern


