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Moderne Cliptechnik in der Metzgerei Modern clipping technology in the butchery
Hightech aus Deutschland goes Kanada German high-tech goes Canada
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Der wahre Mix

IndustriefuBboden in der Fleischverarbeitung sollen vor allem
wasserundurchldssig und rutschfest sein, diversen Belastungen
standhalten und einen hohen hygienischen Standard bieten.

Industriebdden

neue Bodenldsungen fiir alle Betriebsbereiche. Mit einem
Produktmixkonzept wird auf alle Anforderungen eines
fleischproduzierenden Betriebes inklusive Verwaltung und Logistik
eingegangen und fir jeden Bereich die richtige Losung umgesetzt.
Der Bodenldsungsmix besteht aus:
m kunstharzmodifizierten Spezialbeldgen fiir Nassbereiche,
m Polyurethanbetonbéden fir thermisch und chemisch bean-
spruchte Flachen,
m dekorativen Methacrylatharz-Beschichtungen fiir Sozialbereiche,
Verwaltung und Verkauf,
m Spezial-Epoxidharz-Systemen fiir WHG und ableitfahige, antista-
tische Anforderungen,
m oberfldchenfertigen Betonbdden fiir Lager, Logistik und TK-Berei-
che.

S eitz+Kerler, langjdhriger Partner der Fleischindustrie, bietet

Vielseitigkeit ist Trumpf

IndustriefuBbdden in der Fleischwirtschaft miissen eine Vielzahl
von teils sehr unterschiedlichen Anforderungen und Kriterien er-
fullen: Rutschsicherheit, mechanische Belastbarkeit, Chemikalien-
bestandigkeit, Langlebigkeit und Hygiene- besonders im Bereich
der Schlachtung, Zerlegung und Verarbeitung.

Bodenbeldge miissen in einwandfreien Zustand, leicht zu reini-
gen und erforderlichenfalls zu desinfizieren sein. Sie missen
entsprechend wasserundurchlassig und abriebfest sein sowie aus
nichttoxischem Material bestehen. Gegebenenfalls missen die
Bdden ein angemessenes Abflusssystem aufweisen.

Fugenlose Hygiene
Somit sollen die Beldage mdglichst fugenlos verlegt werden und an
Wanden und aufgehenden Bauteilen wannenférmig als Hohlkehle
ausgerundet sein, um eine einfache Reinigung zu gewahrleisten
und Schmutzecken zu vermeiden. Dagegen stehen in Verkaufs-,
Aufenthalts- und Sozialrdumen der dekorative Charakter in Verbin-
dung mit Reinigungsfahigkeit und Funktionalitdt im Vordergrund.
Dieses Anforderungsprofil erfiillt Seitz+Kerler seit tiber 60 Jah-
ren. Das Fachunternehmen fiir Bodenbeldge in Fleischereien und
lebensmittelerzeugenden Betrieben ist mit eigenen Montagetrup-
pen europaweit unterwegs. Denn die Planung und/oder Sanie-
rung eines fleischverarbeitenden Betriebes gehort in die Hand von
Fachleuten.
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